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Mikrovinna troupa

Prirucka spotrebitele a pokyny pro
pfpravu pokrmd

pozorfiujeme, 7e zéruka spole¢nosti Samsung NEPOKRYVA navétévy
isniho technika za Ucelem vysvétleni obsluhy vyrobku, napravy
avné instalace nebo kvdli provedeni béZzného cisténi i udrzby.

100 %
Recycled Paper

rucka je vyrobena ze 100 % recyklovaného papiru.
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moznosti bez hranic

Dékujeme vam za zakoupeni tohoto vyrobku
spolecnosti Samsung. Chcete-li ziskat pristup k dalsim
sluzbam, zaregistrujte svij vyrobek na adrese

www.samsung.com/register
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obsan Dezpecnostni pokyn

Bezpecnostni pokyny 2 >0 > %

Struéné a prehledné pokyny. 11 JAK POUZIVAT TUTO PRIRUCKU

Funkce trouby Prave jste si zakoupili mikrovinnou troubu SAMSUNG. Tato Prirucka
L 10 o TR Spotfebite|e obsahuje cenné informace o pﬁpravé pOkI’mC] v mikrovinné
Ovladaci panel.. troubd:

Pozril?‘lltgs:ints:gh by ........................................................................................... e Bezpednostni opatteni
Princip funkce MIKIOVINNG troUDY ..........c.ovriiiieriiiceeieece s ¢ Vhodneé pfislusenstvi a nadobf

Kontrola spravného chodu trouby ..
NASTAVENT CASU ..ttt
VaFENIT/ONTEVY ...t
Vykonové stupné a nastaveni doby
Nastaveni doby vareni ...................
Zastaveni vareni

Nastaveni reZimu USPOTY ENEIGIE ..........c.oveeveeeeeeeeeseereeeeeseseees e ereeeeeenens A Rizika nebo nebezpecné zachazeni, ktera mohou zplsobit
Pouziti funkce Automaticky ohtev / vareni 17 VYSTRAHA Vvazna zranéni nebo smrt.

Pouzivani funkce Zdravé varent............. .19

Pouziti funkce Tésto/Jogurt.. .21 A Rizika nebo nebezpedné zachazeni, kterd mohou zpdisobit

E'%L:igilfz‘é”uécney,Tg;mrazovam VAROVAN| lehké zranéni osob nebo $kodu na majetku.

e Praktické rady pro pfipravu pokrmi
e Tipy pro pripravu pokrmd

' POPISKY SYMBOLU A IKON

Grilovani .23

Kombinace mikrovinného ohfevu a grilu............ .24 \Wystraha: Nebezpedi ; ,
Kombinace mikrovinného a horkovzdusného ohfevu .. .24 & péﬁéru P & Vystraha: Horky povrch
Volba pASIUSENSIVI .......coviiici .25 \Wetraha: Rizik L

Pouziti funkce DEtSka POJIStKA ......eivviiiiiiiiiiic e 25 ystrana: hiziko zasazeni v RV — 4
Pouziti funkce zapnuti/vypnuti otoENEN0 talife...........cccovvvevereeeeeeeeeees 25 A elektrickym proudem é Vystraha: Vybusny materidl
Pouzivani funkce ru¢niho opékani o : o

(pouze u modelti MC28H5015G* @ MC28HE015Z).....ovveereesesesoe 2 N Neprovadsjte. Nedotykejte se.

Pouzivani funkce parniho vareni

(pouze u modell MC28H5015F" @ MC28H5015Z) ......covvvivierciciicics 27 Nerozebirejte. Dodrzte presné pokyny.
Nastaveni ru¢niho vafeni v pare ............ccceennen. '

Roznéni (pouze u modelu MC28H50152* Odpojte zastrcku Oveérte uzemneéni spotrebice,

(v

Pouzivani svislého viceUCeloveno roZN€ ........ccveeeevceieeie i napajeciho kabelu aby nedoslo k Urazu
Pouzivani funkce odstran@ni PachU............cocoiiiiiiiiiis z elektrické zasuvky. elektrickym proudem.
Vypnuti ZVUKOVENO SIGNAIU.......oviiiiiiiiie e
Pokyny pro vybér nadobi
Pokyny pro pfipravu pokrmt
Odstrafovani problémi a kédy chyb
OdStranoVANT ZAVAG.........ccviiiiiiiiiiet e
KOO CNYDY ¢
Technické udaje

(B

Vyzadejte si pomoc
servisniho strediska.

S

Poznamka

®

Dulezité
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DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

TYTO POKYNY S| POZORNE PRECTETE

A USCHOVEJTE K POZDEJSIMU
NAHLEDNUTI.

Tato bezpecnostni opatreni je treba
bezpodminecné dodrzovat.

Pred pouzitim trouby je treba
postupovat podle nasledujicich pokyn.

A VYSTRAHA

N

(tyka se pouze rezimu mikrovinna
trouba)

VYSTRAHA: Pokud jsou poskozena dvirka
nebo tésnéni dvirek, nesmi byt trouba
zapnuta, dokud ji neopravi kompetentni
pracovnik.

VYSTRAHA: Détem dovolte pouzivat
troubu bez dozoru pouze v pripade, ze
jste je odpovidajicim zplsobem poucili,
jak ji bezpeCné pouzivat a jaka jsou rizika
nespravného pouziti.

N

VYSTRAHA: Pro vSechny osoby

s vyjimkou kompetentnich pracovniki je
nebezpeCné provadét servis nebo opravy,
pfi nichz je treba sejmout kryt chranici pred
ucinkem mikrovinné energie.

VYSTRAHA: Déti od 8 let a starSi a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi

nebo mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti
mohou pouzivat tento spotrebi¢ pouze
tehdy, jsou-li pod dohledem nebo jsou-

i pouceny o bezpetném pouzivani
spotrebice a rozumi moznym rizik(im. Déti
by si nemély hrat se spotrebicem. Cisténi
a udrzbu spotrebiCe by nemély provadét
déti, pokud nebudou starsi 8 let a pod
dozorem.

Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro
pouziti v mikrovinné troube.

Tento spotrebiC je uréen pouze k pouziti
v domacnosti.

Pri ohfivani potravin v plastovych nebo
papirovych nadobach vzdy troubu
prubézné kontrolujte, protoze by nadoby
mohly vzplanout.

Cestina-3
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Tato mikrovinna trouba je urCena pro ohrev
pokrmd a napojl. Pri pouzivani k suseni
jidla nebo obleCeni a nahrivani ohrivacich
podlozek, backor, houbiCek, vihkych utérek
a podobné hrozi Uraz, vzniceni, pfripadné
vznik pozaru.

Pokud trouba nebude udrzovana v Cistote,
mUze dojit k naruseni povrchu. To by
negativne ovlivnilo zivotnost spotrebice

a mohlo by vyustit i v nebezpecnou situaci.

Pokud se objevi kour, troubu vypnéte
nebo odpojte napajeci kabel ze zasuvky
a ponechte dvirka trouby zavrena, aby se
udusily pripadné plameny.

Spotrebi¢ neni urcen pro instalaci
v obytnych vozidlech, karavanech a
podobnych vozech.

VYSTRAHA: V disledku mikrovinného
ohfevu napojl mize dojit ke zpozdénému
intenzivnimu varu. Proto je tfeba s nadobou
zachazet opatrné.

VYSTRAHA: Kv(li moznym popéleninam
je nutné obsah détskych lahvi pred
podavanim promichat nebo protrepat

a zkontrolovat jeho teplotu.

Tento spotrebiC neni urCen pro pouziti
osobami (vCetné malych déti), které maji
snizené fyzickeé, smyslové nebo mentalni
schopnosti nebo nemaji dostatecne
zkuSenosti a znalosti. Vyjimkou mohou

byt pripady, kdy jejich bezpecnost zajisti
odpovedna osoba, ktera bude na pouzivani
spotrebiCe dohlizet a poskytne témto
osobam pokyny k jeho pouzivani.

Dohlizejte na malé déti a zajistéte, aby si se
spotrebiCem nehraly.

V mikrovinné troubé nesméji byt ohrivana
vejce ve skorapce ani natvrdo uvarena
vejce ve skorapce, protoze by mohla
explodovat, a to dokonce i po skonceni
mikrovinného ohrevu.

Vzhledem k bezpecnostnimu riziku smi
poskozeny napajeci kabel vymenit pouze
vyrobce Ci servisni pracovnik vyrobce,
pfipadné osoba s podobnou kvalifikaci.

Troubu je tfeba pravidelné Cistit
a odstranovat vSechny zbytky potravin.

VYSTRAHA: Tekutiny ani jiné potraviny
nesmeji byt ohrivany v uzavrenych
nadobach, protoze takové nadoby jsou
nachylné k explozi.

Cestina - 4
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Tento spotrebi¢ nesmi byt istén s pouzitim
vysokotlakého nebo parniho CisticCe.

Troubu je tfeba umistit ve spravné poloze
a vysce, aby byl zajistén snadny pristup
K vnitrku a ovladani trouby.

Spotrebi¢ se pfi pouzivani zahriva. Budte
opatrni a nedotykejte se topnych téles
uvnitr trouby.

3

Pred prvnim pouzitim trouby je tfeba dat
do trouby na 10 minut ohrat vodu.

VYSTRAHA: B&hem pouZivani se mohou
zahrat pristupné soucasti. Zabrante malym
détem priblizovat se.

€3

Pokud spotrebi¢ vydava zvlastni zvuky, je
citit zapach spaleniny nebo se objevi kour,
okamzité odpojte zastrCku napajeciho kabelu
a obratte se na nejblizsi servisni stredisko.

Nesmi se pouzivat parni CistiC.

VYSTRAHA: Pred vyménou lampy je tfeba
spotrebiC vypnout, aby nedoslo k Urazu
elektrickym proudem.

€3

Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak,
aby zastrCka zustala pristupna.

Mikrovinna trouba je urCena pouze pro
instalaci na pult nebo polici, neméla by byt
umisténa ve skrince.

A VYSTRAHA

(tyka se pouze rezimu horkovzdusna
trouba) - volitelné

VYSTRAHA: Pracuje-li spotrebic
v kombinovaném rezimu, mely by jej déti
pouzivat pouze pod dohledem dospélych
osob, protoze dochazi ke vzniku vysokeé
teploty.

VYSTRAHA: B&hem pouzivani se
spotrebi€ a jeho pristupné soucasti
zahrivaj.

BLldee opatrni a nedotykejte se topnych
téles.

Déti mladsi 8 let udrzujte mimo dosah
trouby, pripadné na né dohlizejte.

r‘g

Pokud je spotfebiC v provozu, mohou mit
pristupné povrchy vysokou teplotu.

@

Pokud je spotrebi¢ v provozu, mohou byt
dvirka nebo vnéjsi povrchy horkeé.

0

Spotrebi¢ a jeho napdjeci kabel musi byt
mimo dosah déti do 8 let.

Cestina-5
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Déti od 8 let a starsSi a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti mohou pouzivat
tento spotrebiC pouze tehdy, jsou-li
pod dohledem nebo jsou-li pouceny

0 bezpecném pouzivani spotrebice

a rozumi moznym rizikdm. Déti by si
nemely hrat se spotrebiCem. Déti bez
dozoru by nemély provadét cisteni

a udrzbu spotrebice.

K Nepouzivejte agresivni brusné Cistici
prostfedky ani ostré kovové Skrabky pro
cisténi dvirek nebo skla trouby. Mohly by
pf()lvrch poskrabat a zpUsobit popraskani
skla.

N Spotrebice nejsou urceny pro ovladani
externimi Casovaci nebo samostatnymi
systémy dalkového oviadani.

Tento vyrobek je zarizeni ISM tfidy B,

skupiny 2. Definice skupiny 2, ktera

zahrnuje vSechna zarizeni ISM, ve kterych je
generovana nebo pouzivana radiofrekvencni
energie ve forme elektromagnetického zareni
pro Upravu materiall a vybaveni pro EDM a
obloukové svarovani,

Zarizeni skupiny B je zafizeni vhodné pro
pouzivani v domacnosti a v provozovnach
primo pripojenych k elektrické siti rozvodu
nizkého napéti, ktera zajistuje dodavku
energie pro domacnosti a obytné domy.

INSTALACE MIKROVLNNE TROUBY

Troubu umistéte na rovnou plochu ve vysce
85 cm nad podlahou. Tato plocha musi mit
dostateCnou nosnost, aby bezpené unesla
hmotnost trouby.

1.P¥i instalaci trouby zajistéte 2ok oom 7
jeji primérenou ventilaci W
ponechanim nejméng 10 cm 785%\% | =
volného prostoru za troubou odely ¥ shend
a po jejich stranach a 20 cm volného
prostoru nad ni.

2.\/yjméte z vnitrku trouby vSechny obaloveé
materialy.

+ 3.Nainstalujte otoCny kruh a otocny talir.

Zkontrolujte, zda se otocny talif volné

otaci.

(pouze model s otoCnym talifem)
4.Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak,

aby zastréka zlstala pristupna.

Cestina-6
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@ V pripadé poskozeni hapajeciho kabelu ho
musi vymenit vyrobce, zastupce servisu
vyrobce nebo jina osoba s odpovidajici
kvalifikaci, jinak hrozi nebezpeci.

Kvdli vasi osobni bezpecnosti je potreba,
abyste kabel zapojili do radneé uzemnéné
elektrické zasuvky.

Neinstalujte mikrovinnou troubu do teplého
ani vihkého prostredi, napriklad vedle tradicni
trouby Ci topného télesa. Je nutné dodrzovat
specifikace napajeni trouby a veskeré
prodluzovaci kabely, pokud budou pouzity,
museji odpovidat stejnému standardu jako
napajeci kabel dodavany s troubou. Nez
troubu poprveé pouzijete, otrete vnitfni prostor
trouby a tésnéeni dvirek vihkym hadrikem.

CISTENi MIKROVLNNE TROUBY

Nasleduijici soucasti trouby by mely byt
pravidelné cistény, aby nedoslo k usazeni
Géastecek potravin a tuku:
e \/nitfni a vnejsi povrchy
e Dvirka a tésnéeni dvirek
e OtocCny talif a otocné kruhy
(pouze model s otocnym talifem)

@ VZDY zajistéte, aby bylo t&snéni dvitek

Cisté a dvirka spravné zavrena.

= Pokud trouba nebude udrzovana v Cistote,
mize dojit k naruseni povrchu. To by
negativne ovlivnilo zivotnost spotrebiCe
a mohlo by vyustit i v nebezpecnou
situaci.

1.Vngjsi plochy ocistéte mékkym hadrikem
a teplou mydlovou vodou. Oplachnéte
a osuste.

2.5kvrny nebo cakance na vnitfnich povrsich
odstrante hadrikem namoc&enym v mydlové
vode. Oplachnéte a osuste.

. 3.Ztvrdlé CasteCky potravin a nepfijemny

zapach odstranite takto: viozte do trouby

Salek zfedéné citronove Stavy a deset

minut zahrivejte na maximalni vykon.
4.Kdykoli je tfreba, mlzete talif myt v mycce.
NELIJTE vodu do ventilacnich otvor(.

NIKDY nepouzivejte zadna brusna Cistidla

ani chemicka rozpoustedla. Pri Cisténi

tésneni dvifek venujte zvlastni pozornost

tomu, aby se zadné Castecky:

e Nehromadily

e Nebranily spravnému zavirani dvirek

Cestina-7
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Vygistéte vnitini prostor mikrovinné trouby
ihned po kazdém pouziti slabym roztokem
Cisticiho prostredku. Pred Cisténim vSak nechte
troubu vychladnout, aby nedoslo ke zranéni.

Pro pohodIngjsi Cisténi horni 7

VVVVV
)

otocit topné téleso 0 45 ° doll a

vycCistit je.
(pouze model s vyklopnym topnym télesem)

SKLADOVANI A OPRAVY MIKROVLNNE
TROUBY

Pri skladovani trouby nebo jejim odevzdani
do servisu je tfeba dodrzet nekolik
jednoduchych bezpecnostnich opatreni.
Trouba se nesmi pouzivat v pripadeé, ze jsou
poskozena dvirka nebo tésnéni dvirek:

e Praskly zaves

e Poskozené tésnéeni

e Zkrouceny nebo prohnuty plast trouby

Opravu smi provadet pouze kvalifikovany
technik zaméreny na opravy mikrovinnych trub.

NIKDY nesnimejte vngjsi plast trouby.
Ma-li trouba poruchu a je treba ji opravit
anebo mate pochybnosti o jejim stavu:

e Odpoijte ji z elektrické zasuvky
e Obratte se na nejblizsi poprodejni
servisni stredisko
Chcete-li troubu docasné uskladnit, zvolte
suché a bezprasné misto.
Duivod: Prach a vinkost mohou negativné
ovlivnit funkcni soucasti trouby.

Tato mikrovinna trouba neni ur¢ena pro
komercni vyuziti.

Z bezpecnostnich divodl nevyménuijte
zarovku sami.
Obratte se na nejblizsi autorizované
stredisko pécCe o zakazniky spoleCnosti

'+ Samsung a pozadejte 0 vymenu zarovky

kvalifikovaného technika.

!

NIANIRNERN >

A VYSTRAHA

Opravy nebo Upravy spotrebice smi provadét pouze
kvalifikovana osoba.

Neohfivejte tekutiny nebo jiné potraviny v uzavienych
nadobach uréenych pro mikrovinné trouby.

Z bezpec¢nostnich divodl nepouzivejte tlakové
Cistici pfistroje na vodu nebo paru.

A A
viv
viv
viv
viv

NIRRT

N
N
® Spotrebi¢ neinstalujte do blizkosti topeni a hoflavych

materiald nebo ve vihkém, mastném nebo pragném
prostredi, ani na misté vystaveném primému
slune¢nimu zareni a vodé, kde hrozi unik plynu, nebo
na nerovné plose.

Cestina-8
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[1_:] Tento spotrebiC musi byt fadné uzemneén v souladu |4/ |&/ v/ | @ Nepouzivejte poskozenou zastréku napajeciho vVivIiviv
s mistnimi predpisy. kabelu, poSkozeny napajeci kabel ani uvolnénou
i PR " elektrickou zasuvku. Pokud je poSkozen napajeci
|| Koliky a kontakty zastrCky napajeciho kabelu vVivIiviv Ly - .
pravidelné Sistéte suchym hadfikem od veskerych kabe'.gf?f’, zastrcka t“lag?fcmo kabelu, obratte se
cizich latek, jakymi jsou nap¥. prach nebo voda. na Nejolizst servisni SWeAisko.
® Napajeci kabel nesmi byt vystaven zvySenému tahu |/ |&/ |&/ |& & Trou?u ljertreba chrénit pred primym politim nebo viv <
. ", 3 Col sy “ postrikanim vodou.
a ohybu a nesmi se na néj pokladat tézké predméty. W
. o m
V piipadé dniku plynu (napiiklad propan-butanu v iviviv N Na tro,ubi,l d dO\’tnt'tvrer(,)U?ydne?f na jejf dvitka se viviv N
apod.) okamZité vyvétrejte a nedotykejte se zastréky nesmi pokiadat tezke predmety. 3
napajeciho kabelu. @ Na povrch spotfebice nerozprasujte prchave latky, Vv =
‘ o o i ' napr. insekticidy. 8
Nedotykejte se napdjeciho kabelu mokryma rukama. vivIiviv — — — — =
@ Neukladejte do trouby hoflave materidly. Pri ohfevu |4/ viv/|] 2
@ Nevypinejte spotrebiC tak, Ze béhem provozu odpojite |/ |/ |&/ |& pokrmd nebo népojl, které obsahuii alkohol, je treba )
zastréku napajeciho kabelu z elektrické zasuvky. dbat zvySené opatrnosti, protoze alkoholoveé vypary %
Do spotfebice nevkladejte prsty a cizi predméty. viviviv mohou pfijit do kontaktu s horkymi astmi trouby. 5
V pfipadé, ze do spotrebice vnikne cizi latka, Déti se nesmi pohybovat v blizkosti dvifek, pokud vVivVIiviIiv
napriklad voda, odpojte zastréku napajeciho kabelu je otevirate nebo zavirate; mohly by do nich narazit
a obratte se na nejblizsi servisni stfedisko. . nebo si do nich privit prsty.
@ Spotrebi¢ nesmi byt vystaven nadmérnému tlaku vivIiviv VYSTRAHA: Ohfivani napojli v mikrovinném rezimu vVivIiviIiv
nebo narazdm. maze zplsobit zpozdény prudky var, proto je pri
Y PP . ; ipulaci s nadobou tfeba dbat zvySené opatrnosti.
Spotrebi¢ nestavte na kfehké predmeéty, jako je viv' manipuiac ) ! - -
@ napriklad keramicky dfez nebo predméty ze skla. Nechte VZDY nadot:ju s/tat Y trouos alespon
20 sekund po skonceni ohfevu, aby se teplota
& K Cisténi spotfebice nepouzivejte benzen, redidlo, v vV IvVIiv vyrovnala. PFvi ohfivani pokrm v pfipadé potieby
alkohol, parni ani vysokotlakeé Cistice. michejte a VZDY jej zamichejte po ohFati.
N Ujistéte se, Ze napajeci napéti, kmitodet a proud vivl V]| Jestlize dojde k opareni, postupujte podie techto
odpovidajf idajtim uvedenym ve specifikacich pokynd POSKYTNUTI PRVNI POMOCI:
vyrobku. e (QOparené misto ponorte alespori na 10 minut
o . - do studené vody.
Zapojte zastréku napajeciho kabelu pevné do vV iviv e .
& zasuvky. Nepouzivejte rozdvojky, prodluzovact ° Zakryjt(? vje! C'%t}/m isuchym Opva%eT' o
kabely nebo elektrické transformatory. e NenanaSejte zadny krém, olej ani t€lové miéko.
@ Napéjeci kabel nezavésujte na kovové objekty. v iviv & Nevdé\,’ejte vIngu nebo rost df’ vody krétce po v
Umistéte jej mezi objekty nebo do prostoru za var:em, nepoT by to mohlo z?usobn prasknuti nebo
spottebidem. poskozeni zasuvky nebo rostu.
Cestina-9
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@ Nepouzivejte mikrovinnou troubu k fritovani, nebot v v Pri otevirani dvitek trouby stijte ve vzdalenosti v
nelze kontrolovat teplotu oleje. natazené paze. Predejdete tak opareni uvolnénym
Mohlo by dojit k nahlému prekypéni horké tekutiny. horkym vzduchem nebo parou.
— & Nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu. v v
A VAROVANI A A A L V takovém pfipadé se mikrovinna trouba automaticky
- — e ; vypne na 30 minut. DoporuCuje se ponechat v troubé
Pouz!vejte pouze nadobi a kuchyriske nacini vhodhe pro viv' sklenici s vodou, ktera absorbuje mikrovinnou energii
pouziti v mikrovinnych troubach; NEPOUZIVEJTE jakékoli v pfipadé nechténého zapnuti trouby.
kovové nadoby, nadobi se zlatymi nebo stfibrnymi - - . 5
linkami, jehly na &piz, vidlicky apod. Troubu |,nstaIUJTe S q,odvrzenlml mvlr,umalnlch voInyph mezer v v
Z papirovych a plastovych sackid sejméte kovové sponky. uvedenych v této prirucee. (viz ¢ast Instalace mikrovinné
Dévod: Mohou vzniknout elektrické oblouky a jiskry a . trouby)
poskodit troubu. Pri pfipojovani jinych elektrickych zafizeni do zasuvek |/ |/ |&/
@ Nepouzivejte mikrovinnou troubu k sudeni papiru ani |o/| ||/ v blizkosti trouby postupuite opatrmne.
obleceni. X ‘ o NP - ‘
. - BEZPECNOSTNI OPATRENI ZABRANUJICI NADMERNEMU VYSTAVENI
K priprave malého mnozstvi potravin pouzijte kratsi /| |&/|&/'| | MIKROVLNNE ENERGII. (TYKA SE POUZE REZIMU MIKROVLNNA TROUBA)
Cas, aby nedoslo k prenfati a spalen jidla. Pokud nebudou dodrzovany nésleduijici bezpecnostni pokyny, mize dojit ke
& Neponorujte napajeci kabel ani zastréku do vody v Skodlivému vystaveni mikrovinné energii.
a dbejte na to, aby napajeci kabel nebyl v blizkosti . (@) Trouba nesmi byt v Zadném pripadé spousténa s otevienymi dvirky.
zdrojl tepla. Nesmite manipulovat s bezpecnostnimi zamky (zapadky dvifek) a do otvor(
- " - . o - bezpecnostnich zamk{ nesméji byt vkladany zadné predméty.
| V mikrovinné troubé nesméji byt ohrivana vejce ve viv (b) Mezi dvitka trouby a viozenou potravinu NEVKLADEJTE #adné predméty.
skorag)ce ani natvrdo uvarena vejce ve Skorgpce, Zabrante hromadéni zbytkd potravin a &isticich prostiedk( na povrchu
DVOTOVZG F)y mohla e>l<plod0\vlat ato dovlfor?ce Ipo tésnéni. Zajistéte, aby dvitka a plochy tésnéni byly na dvitkéch stéle Cisté.
skon&eni mikrovinného ohrevu. Neohfivejte ani Nejprve je otfete vihkym hadfikem a poté mékkym suchym hadfrikem.
vzduchotésné nebo vakuove uzaviené lahve, skienice (c) Troubu NEZAPINEJTE, pokud je pokozena. Nechte ji opravit kvalifikovanym
a nadoby, ofechy ve skofapce, rajcata apod. a vyrobcem vySkolenym technikem, zaméfenym na opravy mikrovinnych
S . o . f trub. Je velmi dlleZité, aby se dvitka trouby spravné zavirala a nebyly
8 Nezakryvq"te ventll?cm otvory textlllgml ani paplrem. Mohly v v poskozeny nésledujic soudasti trouby:
by se vznitit, protoze z trouby vychazi horky vzduch. Trouba (1) dvifka (nesméji byt ohnuta)
se mlize prehfat a v takovém pfipadé se automaticky (2) zavésy dvitek (nesméji byt nalomené ani uvolnéné)
vypne a zGstane vypnutd, dokud se dostate¢né neochladi. (3) t&snéni dvitek a povrch t&snéni
q P¥i vyjimani pokrmu z trouby vZdy pouzivejte « (d) Tr,oubu nesmvl' seFizqvat ani' oprav9yat pikdo jiny neilFédné kyalifikovany’ a
kuchy#ské chitapky, aby nedoglo k popalent. vyrobcem vyskoleny technik zaméreny na opravy mikrovinnych trub.
Aby se zabranilo intenzivnimu varu, zamichejte ohfivané v Spo'eéi‘m S‘imi‘};g gufditUétOVEt gopl:?;t(ek v P,F"%adéﬂz’yg}énybpF"S'Lfie”StV," ”ego
tekutiny b&hem ohfevu nebo po jeho dokondeni a poté opravy KOSMETICKENo defexiu, POKUG pOSKOzeN! JECNOty a/NEbo POSKOZEN! NELo
. . . . ztratu pfisluSenstvi zpUsobil zakaznik. Polozky, které tyto podminky zahrnuiji:
je nechejte alespon 20 sekund odstat.
Cestina - 10
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(a) Prorazend, poskrabana nebo rozbita dvitka, drzadlo, vnéjsi panel nebo X L P4 L
ovladaci panel. SI&JQDE—&Q@Q@%

(b) Rozbity nebo chybejici plech, véletkové vedeni, spojka nebo dratény rost. Chcete-li pipravit pokrm:
e Tento spotiebi¢ pouzivejte pouze pro Ucely, pro které je urcen a které jsou
uvedeny v této prirucce. Varovani a dllezité pokyny pro zajisténi bezpecnosti 1. Vlozte pokrm do trouby. Stisknéte tlacitko Start/+30s.
uvedené v této prirucce nepredstavuiji vyGerpavajici popis podminek a situac, <>/ +30s Vysledek: Po skonceni vafeni se ozve zvukovy signél a
k nimz maZe dojit. Je na vasi odpovédnosti, abyste si pfi instalaci, Udrzbé Start 4x zablikéa napis ,End (Konec)*. Poté se bude o
a provozu spotfebice pocinali rozumne, peclivé a opatmé. ozyvat zvukovy signél jednou za minutu. o
o Nasleduijici pokyny k obsluze se tykaji rdznych modell, proto se vlastnosti 9
vasi mikrovinné trouby mohou mirmné lisit od charakteristik uvedenych Chcete-li prodlouzit oh¥ev o 30 sekund: o]
v pfiru¢ce a nemusi byt pouZity vSechny vystrazné symboly. Méate-li jakékoli S(
dotazy nebo pripominky, mlzete se obratit na nejblizsi servisni stredisko <> /+30s Jednou nebo opakované stisknéte tladitko Start/+30s. =
nebo vyhledat pomoc a informace online na adrese www.samsung.com. o Kazdym stisknutim pridte 30 sekund. :
e Tato mikrovinna trouba je uréena pro ohiev pokrmd. Je uréena pouze pro ' |:] o
pro doméaci pouziti. Tento spotrebi¢ se nesmi pouzivat k ohfevu textilif X«
nebo polstarkd pinénych seminky. Hrozi popéleni a riziko pozaru. Vyrobce Pozadovany Cas vyberete stisknutim tlacitka nahoru nebo dold. 2
nenese Zzadnou zodpovédnost za nevhodné nebo nespravné pouZiti tohoto Y o N r'l_1
spotrebice. R — g
e Pokud trouba nebude udrzovana v ¢istoté, mize dojit k narugeni povrchu. m
To by negativné ovlivnilo Zivotnost spotfebic¢e a mohlo by vyustit i B
v nebezpeénou situaci. %
] =z
<

SPRAVNA LIKVIDACE VYROBKU
mmm (ELEKTRICKY A ELEKTRONICKY ODPAD)

(Plati pro zemé s oddélenym systémem sbéru)

Toto oznaceni na vyrobku, jeho piisluSenstvi nebo dokumentaci znamena, ze
vyrobek a jeho elektronické prislusenstvi (napriklad nabijecku, nahlavni sadu, USB
kabel) je po skonceni Zivotnosti zakazano likvidovat jako b&zny komunalni odpad.
MoZznym negativnim dopadlim na Zivotni prosttedi nebo lidské zdravi zplsobenym
nekontrolovanou likvidaci zabranite oddélenim zminénych produktli od ostatnich
typl odpadu a jejich zodpovédnou recyklaci za Gcelem udrZitelného vyuzivani
druhotnych surovin.

UZivatelé z fad doméacnosti by si méli od prodejce, u néhoz produkt zakoupili, nebo
u prislusného méstského Uradu vyzadat informace, kde a jak mohou tyto vyrobky
odevzdat k bezpecné ekologické recyklaci.

Podnikovi uzivatelé by méli kontaktovat dodavatele a zkontrolovat vS§echny
podminky kupni smlouvy. Tento vyrobek a jeho elektronické prislusenstvi nesmi byt
likvidovan spolu s ostatnim priimyslovym odpadem.

Cestina - 11
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Chcete-li pokrm rozmrazit:

funkee troub

4, Stisknéte tlacitko Start/+30s.

Vysledek:  ZaCne rozmrazovani.
<>/ e e Po skonceni vareni se ozve zvukovy
signél a 4x zablika napis ,End (Konec)“.
Poté se bude ozyvat zvukovy signal
jednou za minutu.

A

Cestina - 12
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33 1. Stisknéte tlacitko Power Defrost (Rozmrazovani).
Power Defrost TRO U BA
Vo D 2. Stisknutim tladitka nahoru nebo dold vyberte prislusnou
kategorii vareni. Stisknutim tlacitka Select (Vybrat) nastavte
. pozadovanou hodnotu.
|
3. Hmotnost vyberte podle potfeby stisknutim tlacitek nahoru
Y ey A nebo dold.
T —)
1

RUKOJET DVIREK
DVIRKA

VENTILACNI OTVORY
TOPNE TELESO
OSVETLENI
ZAPADKY DVIREK

. OVLADACI PANEL

. OTVORY BEZPECNOSTNIHO
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OVLADACI PANEL PRISLUSENSTVI

V zévislosti na zakoupeném modelu je dodavano nékolik kust prislugenstvi, které Ize
vyuzit rliznym zpdsobem.

1. Otocny kruh, ktery je tfeba vioZit do stfedu trouby.

© Ugel: Oto¢ny kruh slouzi jako podpora otoéného
talife.

on 8
o 2. Otocny talif: Otocny talif nasadte na otocny kruh. E
Stfed otocného talife musi nasednout na spojku. =z
Ugel: OtoCny talif pfedstavuje hlavni varnou plochu. c*)
o L.ze jej snadno vyjmout a vygistit. ﬂ
1 3. Horni rost, dolni rost: Poklada se na otoény talif. 8
o Ucel: Kovovy rost se pouziva pfi ohfevu dvou %
pokrmd soucasné. Maly pokrm Ize <
(9] umistit na otoény talif a druhy pokrm
na rost. Kovovy rost se pouziva pfi
(11) grilovani, horkovzdusném ohrevu a
kombinovaném vareni.
® 4. Opékaci talif. Poklada se na oto¢ny talft.
' (pouze u modell MC28H5015C* a MC28H50157%).
(15) Ugel: Opékaci talif je urcen pro lepsi opeceni
© spodni Gasti pokrm( pfi pouZitf
kombinovanych rezim( mikrovinného ohfevu

a grilovani. Kolace nebo pizzy tak budou
prijemné krehkeé.

1. TLACITKO AUTOMATICKY OHREV/ 9. TLACITKO ZAPNOUT/VYPNOUT 5. Rozen, spojka na roznéni a jehla: Umistuji se do sklenéné
VARI?N' L OTOQNY TALR L nadoby. (pouze u modelu MC28H501577)

2, TLAQ[TKO ZDRAVE VARE,NI, 10. TLAQ[TKO ODSTRANENI PACHU ' % & L Ugel: Rozef je vhodny pro roznéni kufete, protoze

3. TLAQ'ITKO RVOZMRAZOVA,\“ 11. TLAQ'[TKO HODIN neni treba otacet maso. Lze JeJ pouzﬁ pro

4. TLACITKOTESTO/JOGURT =~ 12. TLACITKO VYBRAT vareni v kombinovaném rezimu grilovan.

5. TLAQ[TKO HORKOVZDUSNY REZIM 13, TLAQ[TKO DOLU (pokradovén)

6. TLACITKO GRIL 14, TLACITKO NAHORU

7. TLACITKO MIKROVLNNY OHREV 15, TLACITKO STOP / USPORNY REZIM

8. TLACITKO KOMBINOVANY REZIM  16. TLACITKO START/+30s

Cestina- 13
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6. Parak DOUV\/ ani troub

(pouze u modeld MC28H5015F* a MC28H50157%)
Ugel: Pro funkei vafeni v pafe pouzivejte plastovy PRINCIP FUNKCE MIKROVLNNE TROUBY

parak.

Mikroviny jsou elektromagneticke viny s vysokou frekvenci. Uvolnéna energie umoznuje

NESPOUSTEJTE 4dnou funkei mikrovinné trouby, dokud nevlozite na misto varit nebo ohfivat pokrmy, aniz by zménily tvar nebo barvu.

otodny kruh a otodny talif. Mikrovinnou troubu Ize pouZit k:

.. e rozmrazovani,

@ NEPOUZIVEJTE s parakem rezim grilovani, horkovzdusny reZzim nebo kombinovany e ohfewu,

rezim. e vareni.

, v Princip varent.
. (0 KOMBINOVANY REZ‘Mv . ’ . o
Rezim MW GRILOVANI REZIM HORKOVZDUSNEHO | | 1. Mikroviny, generované magnetronem, se uvnitf trouby
OHREVU odrazem rozptyli, a protoZe se pokrm otaci na oto&ném talifi,

rovnomérné jim prostupuji. Diky tomu se pokrm rovnomérné

uvaf.
v O X X X 2. Pokrmy pohlcuji mikroviny pfiblizné do hloubky 2,5 cm.

Vafeni potom pokracuje procesem rozptyleni tepla v pokrmu.

(parak)
A\ Nikdy nepouzivejte pafak Pro Steamer v jiném produktu nebo modelu. . 3. Doba vareni se lisi podle pouzitého nadobi a podle viastnosti
varovini Mohlo by dojit k poZéru nebo zévaznému poskozeni produktu. pokrmu:

o Parak Pro nepouzivejte bez vody nebo viozeného pokrmu. * mnozstvi a hustoty,
Pred pouzitim nalijte do parfaku Pro nejméné 500 ml vody. Pokud bude ®  obsahu vody,
mnozstvi vody mensf nez 500 ml, miize dojit k nedovareni pokrmu nebo * pocatecni teploty (podle toho, zda byla potravina
k poZaru ¢i zavaznému poskozeni vyrobku. v chladni¢ce nebo ne).

* Pfi wjiméni nadoby z paraku Pro po dokonceni vafen je tfeba dodt opatrnosti Protoze se stfed pokrmu ohriva diky rozptyleni tepla, vafeni pokraduie i po vyjmuti
z duvodu vysoke teploty nadoby. pokrmu z trouby. Proto je tfeba dodrzovat dobu odstani uvedenou v receptech

e Dbejte na nasazeni vika na parak Pro tak, aby bylo spravné umisténo na . popsanych v této prrusce. Zajistite tim:

parnim nebo opékacim talifi.
Pokud nepouZzijete parni viko a talif podle pokyndi prirucky, vajicka nebo
kaStany se mohou roztrhnout.

e Rovnomeémé uvareni ve stfedu pokrmu
e Stejnou teplotu v celém pokrmu.
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KONTROLA SPRAVNEHO CHODU TROUBY

NASTAVENi CASU

Nésledujici jednoduchy postup vam umozni zkontrolovat, zda trouba vzdy funguje

Mikrovinna trouba je vybavena vestavénymi hodinami. Po pfipojeni napéjeni se na displeji
automaticky zobrazf Udaj ,88:88" a potom ,12:00",
Nastavte aktudlni ¢as. Cas Ize zobrazit bud ve 24hodinovém nebo ve 12hodinovém

e Kdyz poprvé instalujete mikrovinnou troubu

Nezapomerite hodiny sefidit pfi pfechodu na letni a zpét na zimni ¢as.

Stisknéte tlacitko Clock (Hodiny).

. Stisknutim tlacitka nahoru nebo doll nastavte typ zobrazeni

¢asu (12hodinovy nebo 24hodinovy). Pak nastavte typ
zobrazeni stisknutim tlaGitka Select (Vybrat).

Stisknutim tlacitek nahoru nebo dolt nastavte prislusny
pocet hodin.

. Stisknéte tlacitko Select (Vybrat).

Stisknutim tladitek nahoru nebo dold nastavte prislugny
pocet minut.

Po zobrazeni spravného Casu stisknutim tlacitka Select

(Vybrat) spustl’tg hodiny.
Vysledek: Cas se zobrazuje vzdy, kdyz troubu pravé

nepouzivate.

spravné. Pokud si nééim nejste jisti, nahlédnéte do Casti ,Odstranovani zavad* na
strankach 40 az 41.
Troubu je nutno pfipojit do prislusné elektrické zasuvky ve zdi. Otocny talif musi formatu. Hodiny je nutno nastavit:
byt v troubé na svém misté. Pokud pouZijete jiny vykonovy stupen nez maximalni
(100 % - 900 W), voda se zaCne vafit po delSi dobg. e Po vypadku napajeni
Otevrete dvitka trouby zatazenim za rukojet na pravé strané dvirek.
PoloZte na otoény talif sklenici s vodou. Zavfete dvitka.
1.
Stisknéte tladitko Start/+30s a nastavte dobu 4 az 5 minut D
@/ +30s P . ! AN Clock
oz prislusnym poctem stisknuti tlaCitka Start/+30s. ]
) Vysledek:  Trouba bude ohfivat vodu po dobu 4 a2
5 minut. Poté by se voda méla varit. Volan A 2
C— 1T )
SP\:In
L
3.
A4 . N\
C_— 1T )
i 4
Select
L )
5.
V A+ N\
1T —7
6.
[
Select
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VARENI/OHREV VYKONOVE STUPNE A NASTAVENiI DOBY

Funkce nastaveni vykonu umoziuje prizpdisobit mnoZstvi vyzafované energie a tim ovlivnit
Cas, potrebny pro ohfev pokrmu podle druhu a mnozstvi pokrmu.

K dispozici je Sest vykonovych stupii.

Nésledujici postup popisuje zplisob vareni nebo ohfevu pokrmd.
E] NeZ ponechate troubu bez dozoru, VZDY zkontrolujte nastaveni varent.
Otevrete dvitka. Polozte pokrm do stfedu otocného talife. Zavrete dvirka.

Nikdy nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu. Vykonovy stupen Procent Vykon
LY 1. Stisknéte tlacitko Microwave (Mikrovinny ohrev). VYSOKY ] 100 % 900 W
Microwave Vysledek:  Zobrazi se nasleduijici Udaje: STREDNE VYSOKY 67 % 600 W
% (reZim mikrovinného ohfevu) STREDNI 50 % 450 W
2. Opakované stisknéte tlacitko nahoru nebo dold, dokud se STREDNE N[Z/KY, 33 % 300 W
Voag A nezobrazi pozadovana intenzita ohfevu. ROZMRAZOVANI 20 % 180 W
C— 1 ) V tomto okamziku nastavte vykonovy stupen stisknutim v NiZKY 11 % 100 W
M tladitka Select (Vybrat).
E— *  Pokud intenzitu ohrevu nenastavite do 5 sekund, trouba Doba vareni, uvadéné v receptech a v této pfirucce, odpovida uvadénému vykonu.
se automaticky vrati do faze nastavovani doby vareni.
3. Stisknutim tlagitek nahoru nebo doli nastavte prislusnou Pokud zvolite... Dobu vafeni byste méli...
N ey A dobu vareni. Vysoky vykonovy stupen | Zkratit
Vysledek:  Zobrazi se doba vareni. Nizky vykonovy stupen Prodlouzit
4, Stisknéte tlacitko Start/+30s. ' . . .
Vysledek:  Rozsviti se kontrolka trouby a otoCny tali NASTAVENI DOBY VARENI
@ /.30 se zaCne otéaCet. Spusti se vareni a po jeho Doba vareni se nastavuje stisknutim tlacitka Start/+30s.
+30s o
Strt dokonceni: o _ e Vafeni Ize kdykoli zastavit a zkontrolovat stav pokrmu prostym otevienim dvifek.
) * Trouba vyda zvukovy signal a na displeji e Prodlouzeni zbyvajici doby vareni
4x blikne hlageni ,End (Konec)". — — : —
Trouba pak bude vydavat jeden zvukovy Dobu vareni mizete béhem vareni upravit pomoci tladitka
signél kazdou minutu. >/ +30s Start/+30s. Za kazdych 30 sekund, o které chcete varen(
Start prodlouzit, tladitko stisknéte jednou.

! I B Priklad: Cheete-li tak prodiouZit vareni o tfi minuty, stisknéte
tlacitko Start/+30s Sestkrat.

Prislusnou dobu vareni pridate stisknutim tla¢itek nahoru nebo
N 82 | doli.
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ZASTAVENI VARENI

POUZITi FUNKCE AUTOMATICKY OHREV / VARENI

Vareni Ize kdykoli zastavit, takze miZete:
e Zkontrolovat pokrm.
e QObratit pokrm nebo jej zamichat.
e Nechat jej odstat.

Chcete-li vareni zastavit... | Provedte...

Docasné Docasné: Otevrete dvitka nebo jednou stisknéte
tlacitko Stop.
Vysledek:  Vareni se zastavi.

Pokud chcete ve vafeni pokracovat, znovu zavfete
dvitka a stisknéte tlacitko Start/+30s.

Zcela Zcela: Jednou stisknéte tlacitko Stop.
Vysledek: Vareni se zastavi.

Chcete-li zrusit nastaveni vafem’, stisknéte opét
tlacitko Stop/Eco (Stop / Usporny rezim).

NASTAVENiI REZIMU USPORY ENERGIE

Trouba je vybavena rezimem uspory energie.

e Stisknéte tlagitko Stop/Eco (Stop / Usporny rezim).
(b&hem pohotovostniho rezimu)

@ /TR Vysledek:  Displej se vypne.
Sifsp 4 (=60 e Kdyz budete chtit rezim tspory energie ukoncit, oteviete
1 dvitka nebo stisknéte tlacitko Stop/Eco (Stop / Usporny

rezim). Na displeji se zobrazi aktualni ¢as.
Trouba bude pfipravena k pouziti.

Funkce automatické tspory energie
Pokud béhem nastavovani nebo ve stavu doCasného zastaveni nevyberete Zadnou

Funkce Automaticky ohrev / vafeni zahmuiji 10 predprogramovanych dob vareni.
Nemusite nastavovat ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupen.
Velikost porce miiZete nastavit stisknutim tlacitek nahoru nebo dold.

PouZivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni v mikrovinné troubé.

Otevrete dvitka. Polozte pokrm do stfedu otocného talife. Zavfete dvitka.

5, 1. Stisknéte tlaCitko Auto Reheat/Cook (Automaticky
Auto Reheat/Cook ohrev / vareni).

2. Stisknutim tlacitka nahoru nebo dolti vyberte kategorii

N ey A varen.
(1: automaticky ohrev, 2: automatické vareni)
[ 3. Stisknéte tladitko Select (Vybrat).
Select
Vola, A 4. Stisknutim tlacitka nahoru a doll vyberte typ pokrmu, ktery
S vafite. Podrobné informace a popis réiznych programd jsou
. uvedeny v tabulce na dalsi strané. Pak vyberte typ pokrmu
stisknutim tlacitka Select (Vybrat).
5. Vlyberte velikost porce stisknutim tlatitek nahoru a dold.
v A+ /N
1T —7

6. Stisknéte tlaCitko Start/+30s.
Vysledek: Pokrm se za¢ne varit podle zvoleného

@ /+30s programul.
Start e Po skonceni vareni se ozve zvukovy

funkei, funkce se po 25 minutéch zrusf a zobrazi se hodiny. [ signdl a 4x zablika ndpis ,End (Konec)".
Jsou-li dvitka trouby oteviend, po péti minutach dojde k vypnuti svétla. Poté se bude ozyvat zvukovy signal
jednou za minutu.
Cestina - 17
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V nésledujici tabulce jsou uvedena mnozstvi a prislusné pokyny tykajici se funkce
automatického ohfevu a varen.

2. Automatické vareni

(@) Pri vyjimani pokrmu z trouby pouZite chiiapky. Kéd/Potravina V:::I:g:t Pokyny
1. Automaticky ohrev 2-1 200-250g | Zeleninu zvazte po omyti, ocisténi a
Velikost Ruzicky brokolice / 300-350g | nakréjeni na stejné velké kousky.
Kdd/Potravina Pokyny &erstva zelenina 400-450g | Pouziite sklenénou misu s vikem.
ROICS Na 200-250 g piidejte 30 ml (2 polévkové

1-1 300-350g | Vlozte na keramicky talif a zakryjte potravinovou [zice) vody, na 300-450 g pridejte 45 m

Hotové pokrmy 400-450g | folii, vhodnou do mikrovinné trouby. (3 polévkové Izice) vody a na 400-450 g

(chlazeng) Tyto programy jsou vhodné pro pokrmy tvofené pfidejte 60-75 ml (4 polévkové IZice)

3 slozkami (napfiklad maso v omacce se vody. Po uvareni zamichejte. Varite-li
zeleninou a prilohou, jako jsou brambory, ryze 1 VEtSi mnozstvi, zamichejte jednou béhem
nebo téstoviny). Nechte 2 az 3 minuty odstét. vafeni. Nechte 1 az 2 minuty odstat.

1-2 200-250g | VioZte chlazené mini ravioli do plastové nadoby 2-2 300-400g | Kufeci kousky potrete olejem a okofente

Mini ravioli 300-350g | pro mikrovinné trouby a na stfed oto¢ného Kureci kousky (1ks) soli, pepfem a paprikou.

(chlazeng) talite. Propichnéte folii hotového produktu 500-600g | Polozte je do kruhu na vysoky rost, KOZi
nebo zakryjte potravinovou fdlii pro mikrovinné (2 ks) dold. Jakmile se ozve zvukovy signél,
trouby. Pred odstavenim a po ném peclivé 700-800 g otoCte je. Nechte 2 minut odleZet.
zamichejte. Tento program je vhodny pro ravioli (3ks)

i pro nudle v omacce. Nechte 3 minut odlezet. ' — - —

. ” - — 2-3 1100-1150 g | Chlazené kure potrete olejem a korenim.
=3 300-350 g | Vlozte mrazenou pizzu na dolni rost. Pecené kufe 12001250 g | Polozte je prsicky dold do stiedu dolnho
Mrazena pizza 400-450¢ roétu. Jakmile se ozve zvukowy signdl,
1-4 100-150g | PoloZte mrazené mini pizzy na dolni rost. otoCte je. Pokradujte stisknutim tlacitka
Mrazena mini 250-300 g Spustit. Nechte 5 minut odlezet.
pizza 2-4 250-300g | Nalijte tésto do 6 az 8 papirovych nebo
1-5 400-450g | Viozte mrazené lasagne do zapékaci nadoby Muffiny silikonovych forem na muffiny (kazda mé
Mrazené 600-650 g | vhodné velikosti. Nadobu postavte na dolni ' 45 g) a polozte je na dolni rost. Spustte
lasagne roét. Nechte 3 a7 4 minuty odstat. program (trouba se predehfiva). Po zazneni

- - - zvukového signélu viozte rost s pokrmem.

1-6 100-150g | DoporuCuije se troubu predehrat na

Mrazené veky (2 ks) teplotu 180 °C po dobu 5 minut pomoci

200-250 g | horkovzdu$ného rezimu. 2 az 6 mrazenych
(4 ks) vek (-18°C) naskladejte do kruhu na dolni rost.
300-350 g Tento program je vhodny pro malé mrazené
(6 ks) pecivo jako vecky, bulky ciabatta a malé
bagety. Nechte 3 az 5 minut odstat.
Cestina-18

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_CS.indd 18

2014-02-07 m 1:53:10




POUZIiVANIi FUNKCE ZDRAVE VARENI

Funkce Zdravé vareni obsahuje 15 predprogramovanych dob vareni.

V nésledujici tabulce jsou uvedena mnoZstvi a prislusné pokyny tykajici se

Nemusite nastavovat ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupen. 15 predprogramovanych variant vareni. Tabulku tvofi ¢asti RyZe/Téstoviny, Zelenina a
Velikost porce miiZete nastavit stisknutim tlacitek nahoru nebo dold. Drlibez/Ryby.
E-] Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpeéné pro vareni v mikrovinné Pfi vyjimani pokrmu z trouby pouZijte chiiapky.
troubg.
Otevrete dvitka. Polozte pokrm do stfedu otocného talife. Zavrete dvirka. 1. Ryze/Testoviny
‘ - Kéd/Potravi Velikost Pok
B 1. Stisknéte tlacitko Healthy cooking (Zdravé vareni). CEAETE] porce L)
Healty Cooking 11 150-200g | PouZijte velkou sklenénou varnou nadobu
Hnéda ryze 200-250g | s vikem. Pridejte dvojnasobné mnozstvi
2. Stisknutim tlacitka nahoru nebo dolti vyberte kategorii studené vody. Varte zakryté.
Y By A vareni. Pred odstavenim zamichejte, osolte a posypte
(S E— bylinkami. Nechte 5 az 10 minut odstat.
m 3. Stisknutim tlagitka Select (Vybrat) vyberte kategorii varen. 1-2 ) 150-200g | Pouzite velkou sklenénou varnou nadobu
o Merlik 200-250g | s vikem. Pridejte dvojnasobné mnozstvi
) studené vody. Varte zakryté. Pfed odstavenim
zamichejte, osolte a posypte bylinkami.
o ~ 4, Stisknutim tladitka nahoru nebo dold vyberte typ vareni. Nechte 1 a2 3 minuty odstat.
[:r?f:] 1-3 100-150 g | PouZite velkou sklenénou varnou nadobu
épagety 200-250g | s vikem. Pridejte vrouci vodu (4x objem
m 5. Stisknutim tlagitka Select (Vybrat) vyberte typ varen. téstovin), Spetku soli a dobfe zamichejte.
Select Varte nezakryté. Pred odstavenim zamichejte
a potom dikladné scedte.
. - Nechte 1 aZz 3 minuty odstat.
6. Stisknutim tlacitka nahoru nebo dolli vyberte velikost
éﬂ?&] porce. Podrobné informace a popis riiznych programd jsou
uvedeny v tabulce na dalsi strang.
7. Stisknéte tlacitko Start/+30s.
Vysledek: Pokrm se zaéne ohfivat podle zvoleného
@ /+30s programul.
Start e Po skondeni vareni se ozve zvukovy
L ) signél a 4x zablika napis ,End (Konec)“.
Poté se bude ozyvat zvukovy signal
jednou za minutu.
Cestina - 19
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2. Zelenina 3. Druibez/Ryby
Koéd/Potravina el Pokyny Kéd/Potravina Ll Pokyny
porce porce
2-1 200-250g | Oplachnéte a oCistéte zelené fazolky. Rozlozte 3-1 300-350g | Oplachnuta kufeci prsa polozte na keramicky
Zelené fazolky 300-350g | je rovnomérné na sklenénou misu s vikem. Kureci prsa 400-450g | talif. Zakryjte potravinovou fdlif vhodnou do
Pri porci 200 az 250 g pfidejte 30 ml vody mikrovinné trouby, kterou pak propichnete.
(2 polévkové IZice), pfi 300 az 450 g pridejte Polozte nadobi na otocny talif.
45 ml vody (3 polévkové IZice). Umistéte misu Nechte 2 minut odlezet.
doprostred otocnéno talife. Varte zakryte. 3-2 300-350g | Oplachnéte kriitf prsa a viozte je do hluboké
Po skonceni vareni zamichejte. Kriiti prsa 400-450g | sklenéné varné nadoby. Zakryjte potravinovou
Nechte 1 az 2 minuty odstat. folit vhodnou do mikrovinné trouby, kterou pak
2-2 100-150 g | Oplachnéte a ocistéte Spenat. Viozte do propichnete. Polozte nadobi na otoény talif.
épenét 200-250g | sklenéné misy s vikem. Nepridavejte vodu. Nechte 2 minut odleZet.
Umistéte misu doprostred otocného talife. 3-3 300-350g | Opléchnuta kufecf prsa nalozend v marinad
Vaite zakryte. Po skonCeni vareni zamichejte. Grilovana kufeci | 400-450g | polozte na hom rost. Jakmile se ozve zvukovy
Nechte 1 az 2 minuty odstat. prsa signdl, otocte je. Nechte 2 minut odlezet.
2-3 300-350g | Omyjte a oloupejte brambory, rozkrojte je na . - o .
Oloupané 400-450g | poloviny a vioZte do sklenéné misy s poklickou. 3",1' o 288288 9 ‘Ijiokzlof[e ryoi flety rokv nqmgrngl nath(v)trmv rost.
brambory 500550 | Priejte 15 a2 30 mi vody (1 a2 2 polévkové Grilované rybi ~g Na ”Qt'e fe ?sze ,ZVUT Ové St'gt”a' oloctee.
I7ice). Po skondeni vafeni zamichejte. filety echie 1az 2 minuty odstat.
Varite-li vétsi mnoZzstvi, zamichejte jednou 3-5 200-250 g | RozloZte rybi steaky rovnomérmé na horni rost.
béhem vareni. Nechte 3 az 5 minut odstét. Grilované steaky 300-350g | Jakmile se ozve zvukovy signél, otodte je.
2-4 400-450 g | Viozte Cerstvé zapékané brambory do misy z lososa Nechte 2 minut odleZet.
Zapékané 800-850g |z thivzdornéhovskla.‘Tu pak pqloite na dolni 3-6 200-300g | Celé ryby (pstruh nebo prazma) potrete olejem
brambory rost. Nechte 2 az 3 minuty odstat. Pegené ryby 400-500g | a pridejte bylinky a kofeni. Ryby naskladejte
2-5 100-150g | Omyjte a nakréjeite lilky. Potfete olejem pode’lpé vedle sebe na hof”f rgét. o
Grilované lilky 200-250g | a kofenim. Rozlozte plétky rovnomémé na Jakmile se ozve ZVULEOW signdl, otocte je.
horni rost. Po zaznéni zvukového signalu Nechte 3 minut odlezet.
obratte. Pokracuite stisknutim tlacitka Start
(trouba bude nadale pracovat, pokud obraceni
neprovedete). Nechte 1 aZ 2 minuty odstat.
2-6 400-450g | Oplachnéte a oCistéte rajcata. Nakrajejte je
Grilovana rajcata 600-650 g | napClky a viozte do varné nadoby. Navrch
nasypte strouhany syr. Nadobu postavte na
horni rost. Nechte 1 az 2 minuty odstat.
Cestina - 20
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POUZITi FUNKCE TESTO/JOGURT

Funkce Tésto/Jogurt obsahuje 5 predprogramovanych dob vareni. Nemusite nastavovat V/ nasledujici tabulce jsou uvedeny automatické programy pro kynuti tésta nebo pfipravu

ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupen. Nejprve stisknéte tlacitko Dough Proof/Yogurt domaciho jogurtu.
(Tésto/Jogurt) a pak stisknutim tlacitek nahoru nebo dolli vyberte prislusnou kategorii 1. Tésto
pro tésto nebo jogurt. Nejprve polozte pokrm do stfedu otoéného talife a zaviete dvitka.
— — - a . Velikost
&0 1. Stisknéte tlaitko Dough Proof/Yogurt (Tésto/Jogurt). Kéd/Potravina porce Pokyny e
ouch Proof Yoaun 11 300-500 g | VioZte tésto do vhodné misy a tu pak poloZte na 8
- x - Tésto na pizzu dolnf rodt. Misu pfikryjte alobalem. ﬁ
2 Tlawcnkem n ahoru nebc3 (.jo"f vybertevtyp pokrmu,, kt,‘?ry 1-2 500-800 g | VioZte tésto do vhodné misy a tu pak poloZte na <
NN varite. MoZnost 1 oznaCuije tésto, moznost 2 domécf jogurt. Tésto na kolad dolni rost. Misu prikryjte alobalem Jz>
— 1 Stisknutim tlagitek nahoru nebo dolti vyberte piislusné ' ’ ' =
I Cislo, které chcete k vareni pouZit. Podrobné informace a 1-3 600-900 g | Vlozte tésto do vhodné misy a tu pak polozte na -
— popis riznych programd jsou uvedeny v tabulce na dalsf Tésto na chléb dolni ro8t. Misu prikryjte alobalem. 2
strané. Pak vyberte typ pokrmu stisknutim tlacitka Select . 3
(Vybrat). 2. Domaci jogurt
o ~ 3. Stisknutim tlacitek nahoru nebo dolti vyberte prislusny Kéd/ Velikost Pokvn
:n:]r@ﬂ pokrm. Potravina porce yny
2-1 5009 Rozlijte 150 g pfirodniho jogurtu do 5 keramickych
&/ +0s 4. Stiskngte tladitko Start/+30s. ! | Malé formy 8alk{i nebo malych sklenicek (30 g do kazdg).
Start Do kazdého $alku pridejte 100 ml mléka. PouZijte
) trvanlivé miéko (pokojové teploty, 3,5 % tuku).
Zakryjte kazdy Salek potravinovou folif a postavte
Otocny talif se nebude béhem pfipravy pomoci funkce Jogurt otacet. je do kruhu na otoény talif. Poté viozte na 6 hodin
do lednice. Doporucujeme, abyste poprvé pouZili
suSené kvasinky bakterif jogurtu.
2-2 500 ¢ Smichejte 150 g bilého jogurtu a 500 ml trvanlivého
' | Velka misa miéka (pokojové teploty, 3,5 % tuku). Ve nalite
do velké sklenéné misy. Zakryjte potravinovou folif
a postavte na otoény talif. Poté vioZte na 6 hodin
do lednice. Doporucujeme, abyste poprvé pouZili
suSené kvasinky bakterif jogurtu.

Cestina - 21
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POUZITi FUNKCE ROZMRAZOVANI

Funkce Rozmrazovani nabizi 5 program( pro rozmrazovani masa, dribeze, ryb, chleba,

V nasleduijici tabulce jsou uvedeny rdzné programy, mnozstvi a pislusné pokyny k funkci

kola&{i a ovoce. Doba rozmrazovani a vykonovy stupefi se nastavujl automaticky. Rozmrazoova'nl’. Pred rozmrazovéanim odstrarite veskeré obalové materidly.
Staci jednoduse vybrat program a hmotnost. Maso, druPei nebo ryby,poloZte na plochy sklenény talif nebo na keramicky talif, chiéb
PouZivejte pouze nadobi pro mikrovinné trouby. nebo kolac na kuchyfisky papir
Oteviete dvitka. Polozte mrazeny pokrm na keramicky talii do stfedu oto¢ného talite. Kod/ Velikost Pokyny
Zavfete dvitka. Potravina porce
o o " 1 200-1500 g | Okraje chrarite alobalem. Po zaznéni zvukového
* %
&8 1. Stisknéte tlacitko Power Defrost (Rozmrazovani). Maso signlu maso obratte, Tento program je vhodny pro
Power Defost hovéz, jehnég, veprové, steaky, kotlety a mleté maso.
Nechte 20 az 90 minut odstét.
Vo A 2. Stisknutim tlacitka nahoru nebo doli vyberte typ pokrmu, 2 200-1500 g | Konce stehen a kiidel chrarite alobalem. Po zaznéni
C— T —3 7 var 4 i is rliznv ’ o . - o v .
ktery varite. Podrobné informace a popis rtiznych programd Dribes 2vukového signélu dribez otodte. Tento program je
il jsou uvedeny v tabulce na dalsi strang. Pak vyberte typ vhodny pro celé kufe i porce kufete.
pokrmu stisknutim tlaCitka Select (Vybrat). Nechte 20 a7 90 minut odstat.
o ~ 3. Vyberte velikost porce stisknutim tlacitek nahoru nebo dold. 3 200-1500 g | Rybf ocas (u ryby veelku) chrarite alobalem.
[:r?f: Ryby Po zaznéni zvukového signélu rybu otoCte.
Tento program je vhodny pro celé ryby i rybi filety.
4. Stisknéte tlaitko Start/+30s. Nechte 20 a2 80 minut odstat.
Vysledek: 4 125-1000 g | Polozte chléb na kousek kuchyriského papiru a
<>/ +30s e Spusti se rozmrazovan. Chléb nebo otodte jej, jakmile zazni zvukovy signal. Kolad polozte
Stal e Béhem rozmrazovani zazni zvukovy signdl, kolag na keramicky talif a je-li to mozné, otocte jgj, az
ktery pfipomina nutnost oto¢it potravinu. zazni zvukovy signdl. (Trouba je nadéle v chodu a pfi
(kromé ovoce) otevfeni dvifek se zastavi.)
5. Jestlize trouba vydé zvukovy signal a prestane pracovat, je Tfr(ﬁo progkr)am e l‘:(hOd,”y prg \l/seclhr:(y d“t‘)h‘/ chieba
tfeba pokm otocit (napikiad maso, dtibez nebo ryby) ey nebo vook), | pro dalaméniy & bagety
O/ +30s Dal3im stisknutim tiacitka Start/+30s rozmrazovani alamanky usporadejte do krunu.
o dokondite. Tento pfogravm je vhcv)dny pro vsechny erllrv\y kp\acul
L ) Vysledek:  Po skondeni vafeni se ozve zvukovy signdl a Z kynuteho testa, susenky, tvarohovy koldc a listové
4x zabliké népis ,End (Konec)“. Poté se bude gicrgr%;)’\\/‘g Eo\fgg: gﬁ]ipgfoklz?él?ezegg&\2!2323
ozyvat zvukovy signal jednou za minutu.
th Y Sgne} polevou. Nechte 10 az 60 minut odstét.
5 100-600 g | Ovoce rozlozte do kruhu na plochy sklenény talif.
Ovoce Tento program je vhodny pro v8echny druhy ovoce.
Nechte 5 az 20 minut odstat.
Cestina - 22
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HORKOVZDUSNY REZIM

GRILOVANI

Rezim horkovzdugného vareni umoziiuje pripravu pokrmd stejnym zptisobem jako
v tradiéni troubé. Mikrovinny ohffev neni pouZit. PoZzadovanou teplotu miZete nastavit
v rozsahu od 40 °C do 200 °C. Maximalni doba vareni je 60 minut.
e Kdyz se dotykate nadobi uvnitf trouby, vzdy pouZivejte chiiapky, protoZe nadobi

je velmi horké.

o Lepsich vysledkd pii vareni a peceni dosahnete s pouzitim dolniho rotu.
Zkontrolujte, zda je topné téleso ve vodorovné poloze.
Otevrete dvitka a vioZte nadobi's pokrmem na dolni rost na otocny talif.

Gril umoznuje dosahnout rychlého ohfati a opeceni potravin bez pouZiti mikrovin.

e Kdyz se dotykate nadobf uvnitf trouby, vzdy pouZivejte chiapky, protoze nadobf

je velmi horké.

e |epsich vysledkd pfi vareni a grilovani doséhnete s pouzitim vysokého rostu.

1. Oteviete dvitka a vioZte pokrm na rost.

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_CS.indd 23

1. Stisknéte tlacitko Convection (Horkovzdus$ny rezim). 2. Stisknéte tlacitko Grill (Gril).
_ Vysledek:  Zobrazi se nasledujici tdaje: Lé}"J Vysledek:  Zobrazi se nasledujici Udaje:
Comecton f (horkovzdusny rezim) ) UV (rezim grilovani)
180°C  (teplota) o . Tepl?tu gril%J nelze nastavit. _
2. Stisknutim tlagitek nahoru nebo doldi nastavte teplotu. Vola, A 8 igztns:;gvgi?tek nahoru nebo dol nastave piislusnou
Noan AN (Teplota: 40 az 200 °C, intervaly po 10 °C) C— T —) Y . .
T e Pokud teplotu nenastavite do 5 sekund, trouba se * Maximaini doba griovani je 60 minut.
automaticky vrati do faze nastavovani doby vareni. 4. Stisknéte tlaCitko Start/+30s.
3. Stisknéte tlagitko Select (Vybrat). Vysledek:  Zacne grilovani:
Sg?ct (Vybrat g/ Rl *  Po skongeni vaieni se ozve zvukovy
ar . . "oz Lo
) signal a 4x zablika napis ,End (Konec)".
I Poté se bude ozyvat zvukovy signal
o ~ 4, Stisknutim tlacitek nahoru nebo dolli nastavte prislugnou jednou za minutu.
mloh] dobu vareni.
(Pokud cheete troubu predehfivat, tento krok preskocte.)
5. Stisknéte tlacitko Start/+30s.
Vysledek:  ZaCne vareni.
D/ +308 e Po skondeni vaeni se ozve zvukovy
:]S“’” signél a 4x zablika népis ,End (Konec)"
Poté se bude ozyvat zvukovy signal
jednou za minutu.
Cestina - 23
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KOMBINACE MIKROVLNNEHO OHREVU A GRILU

Vafeni pomoci mikrovinného ohevu miiZete také kombinovat s grilem, ¢imz dosahnete

soucasné uvareni i opeCeni potravin.

@ VZDY pouZivejte pouze nadob, které je vhodné a bezpené pro vareni v mikrovinné
troubg i pro peceni v normalni troubg. Idedini jsou sklenéné nebo keramické nadoby,
protoze jimi mohou mikroviny rovnomeérné proniknout.

@ VZDY pouZivejte chitapky, kdyZ se dotykéte nadobi uvniti trouby, protoZe nadob je
velmi horke.

Lepsich vysledk pii vaeni a grilovani doséhnete s pouZitim horniho rostu.

Otevrete dvitka. Polozte pokrm na rost, ktery nejlépe vyhovuje typu pfipravovaného

pokrmu. PoloZte rost na otocny talif. Zavfete dvitka.

AN 1. Stisknéte tlacitko Combi (Kombinovany rezim).
- p— , , 7 s .
Combi Vysledek: Zobrazi se nasledujici udaje:

KOMBINACE MIKROVLNNEHO A HORKOVZDUSNEHO
OHREVU

Kombinované vareni pouziva rezim mikrovinného ohfevu a horkovzdusny rezim.
Predehfivani nenf potfebné, protoZe mikrovinna energie plisobi okamzité.
V kombinovaném reZimu je mozné piipravovat mnoho pokrmd, zviasté pak:
e Pecend masa a driibez
e Kolace a buchty
e \ajecné a syrové pokrmy
VZDY pouzivejte pouze nadob, které je vhodné a bezpeéné pro vareni v mikrovinng
troubé i pro peceni v normaini troubé. Idedini jsou sklenéné nebo keramické nadoby,
protoze jimi mohou mikroviny rovnomérmé proniknout.

1 VZDY pouzivejte chitapky, kdyZ se dotykate nddobf uvnitf trouby, protoZe nadobi je

velmi horké.

) Cb-1 (Mikrovinny ohfev + grilovéni) Lepsich vysledkil pfi vafeni a opékani dosahnete s pouzitim dolniho rotu.
2. Stiskngte tlacitka nahoru nebo dolil, dokud se na displeji Otengte qyl’Fka.vPoIoitfi pokrm na qtoény tah?l ngbo na dolnf roét, ktery umistéte na
VDN nezobrazi népis Cb-1. Pak stisknéte tlaitko Select (Vybrat). oto¢ny talif. Zaviete dvitka. Topné téleso musi byt ve vodorovné poloze.
C— T | |Vysledeke  Zobrazise nasledujici idaje: 250y 1. Stisknéte tlacitko Combi (Kombinovany rezim).
& UV (kombinovany rezim mikrovinny = Vysledek:  Zobrazi se nasleduiici Udaje:
— ohfev a grilovan) L Cb-1 (Mikrovinny ohfev + grilovani)
600 W (vystupni vykon) — — - —
— - ” — —— 2. Stisknéte tladitka nahoru nebo dold, dokud se na displeji
3. Vhodny vykonovy stupen zvolte opakovanym stisknutim tiacitka nezobrazi napis Cb-2. Pak stisknéte tlagitko Select
o A n?horu nebo dolt, dokud se nezobrazi ovqpowdaum stupen ' Voa, A (Vybrat).
C—T1—— vykonu (B0, 450, 300 W). V tomto okamziku nastavte vykonovy (S— — Vysledek:  Zobrazi se nasleduiici tdaje:
I stupen stisknutim tlacitka Select (Vybrat). il ) L )
o + Teplotu grilu neze nastavit. —= e (kombmove}nyj reZ|me|krovlnneho a
o Pokud intenzitu ohfevu nenastavite do 5 sekund, trouba se horkovzdusneho ohrevu)
automaticky vrati do faze nastavovani doby varen. B00W  (vystupni vykon)
4. Stisknutim tlacitek nahoru nebo doli nastavte prislusnou dobu 3. Vhodny vykonovy stuperi zvolte opakovanym stisknutim
Y o8y N vareni. tla¢itka nahoru nebo dolti, dokud se nezobrazi odpovidajict
C__ 1T ) , povidal
e Maximaini doba vareni je 60 minut. Vo la, A stupei vykonu (600, 450, 300, 180, 100 W). V tomto
5. Stisknéte tlacitko Start/+30s. G E— okamziku nastavte vykonovy stuper stisknutim tlacitka
Vysledek: . Select (Vybrat).
@/ +30s o 7Zah4jf se kombinované varen. e Pokud intenzitu ohfevu nenastavite do 5 sekund, trouba
Strt e Po skonceni vareni se ozve zvukovy signal a se automaticky vrati do faze nastavovani doby vareni.
4x zablika napis ,End (Konec)“. Poté se bude (Vychozi nastaveni: 180 °C)
ozyvat zvukovy signal jednou za minutu.
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4, Stisknutim tladitek nahoru nebo dold nastavte prislugnou

é‘?&l teplotu. (Teplota: 40 a 200 °C) V tomto okamziku nastavte
n stisknutim tlacitka Select (Vybrat) prislusnou teplotu.
—=— e Pokud teplotu nenastavite do 5 sekund, trouba se

automaticky vrati do faze nastavovani doby vareni.

5. Stisknutim tladitek nahoru nebo dold nastavte prislugnou

A4 a N\ d v .
[:rnﬂ:] obu vareni.
e Maximéalni doba varent je 60 minut.
6. Stisknéte tlaCitko Start/+30s.
Vysledek:
e Zahdjf se kombinované vareni.
e Trouba se vyhieje na poZadovanou
@ /+30s teplotu a poté pokracuje v rezimu
Start mikrovinného ohfevu aZ do uplynuti doby

vareni.

e Po skonceni vareni se ozve zvukovy
signél a 4x zablika napis ,End (Konec)”.
Poté se bude ozyvat zvukovy signal
jednou za minutu.

VOLBA PRISLUSENSTVI

Tradi¢ni horkovzdu$né vareni vyzaduje kuchyriské potfeby.
Pouzivejte pouze kuchyrské nacini vhodné pro pouziti v normalni
troubé.

Nadobi vhodné pro vareni v mikrovinné troubé neni obvykle
vhodné pro horkovzdusné vareni. NepouZivejte plastové nadoby,
plastové nadobi, papirové kelimky, utérky apod.

Chcete-li vybrat rezim kombinovaného vafeni (mikrovinny ohfev a gril nebo horkovzdusny
rezim), pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro vareni v mikrovinné troubé i pro
pecdeni v normalni troubg.

@ Dalsi informace o vhodném nadobi a naéini naleznete v ¢asti Pokyny pro vybér
nadobi na stranach 30-31.

POUZITi FUNKCE DETSKA POJISTKA

Tato mikrovinna trouba je vybavena specialnim programem Détska pojistka. Ten umoziuje
troubu ,uzamknout” tak, aby ji nemohly nahodné spustit déti a nekompetentni osoby.

1. Stisknéte soucasné tlatitka nahoru a dold.
(po dobu tff sekund)

Vysledek:
Vola, AN ® Trouba se zamkne
| R (nelze volit Z4dné funkce).
e Na displeji se zobrazf L
' 2. Troubu Ize odemknout opét soucasnym stisknutim tladitek
Y 8y D nahoru a dolti. (po dobu tf sekund)
T —)

Vysledek: Poté mizete troubu norméiné pouzivat.

POUZITi FUNKCE ZAPNUTI/VYPNUTi OTOCNEHO TALIRE

Tlagitko Turntable on/off (Zapnout/vypnout otoény talif) umozriuje pouZiti velkého
nadobi, které vypini celou troubu, vypnutim otaceni otoéného talife (pouze v rezimu ruéni
., Pfipravy).
\lysledky budou v tomto pfipadé méné uspokojivé, protoze priprava je méné
rovnomérna. Doporudujeme otacet nadobim béhem pripravy ruéné o polovinu otacky.
/A Nikdy nespoustéjte troubu s otocnym talifem bez pokrmu.
wstrara - Ddivod: Mohlo by dojit k pozéru nebo poskozeni zafizeni.

1. Stisknéte tlacitko Turntable on/off (Zapnout/vypnout
otocny talir).

' Turntable on/off Vysledek:  Otocny talif se prestane otéacet.
Zobrazi se nasleduijici udaje:
) 2. Chcete-li znovu zapnout otocny talif, stisknéte znovu tlacitko

Turntable on/off (Zapnout/vypnout otoény taliF).
Vysledek: OtoCny talif se zacne otacet.

Turntable on/off

Tlacitko Turntable on/off (Zapnout/vypnout otoény taliF) je k dispozici pouze
v rezimu ruéni pfipravy.
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POU2I'V°A'NI' FUNKCE RUCNiIHO OPEKANI (POUZE U
MODELU MC28H5015C* A MC28H5015Z*)

Pri peceni tésta v mikrovinné troubé v rezimu grilovani nebo horkovzdusného ohfevu
byvaji kolade a pizza na spodni strané zavihié. Opékaci talif Samsung vam pom(ize
dosahnout kfupavého upedeni pokrmd.

Opékaci talif je mozné pouzit také pro slaninu, vejce, parky apod.

Horni rost

Dolni rost

I\ Iy
FAN U’U Y
- s

. Opékaci talif pfedehrejte vySe uvedenym postupem.
. Pokud budete pfipravovat napfiklad slaninu nebo vejce,

potrete talif olejem, aby se pokrm dobre opek.

b 3. Polozte pokrm na opékaci talff.
) | roceepoamnaocperacial
4. Polozte opékaci talif na kovovy rost (nebo otocny talif)
Noa, N v mikrovinné troubé.
S . Stisknéte tlacitko Combi (Kombinovany rezim). Stisknutim
m tladitek nahoru nebo dold vyberte kombinovany rezim.
- Poté stisknéte tladitko Select (Vybrat).
Cb-1 (Mikrovinny ohfev + grilovani)
Cb-2 (Mikrovinny ohfev + horkovzdusny ohrev)
o ~ . Opakovanym stisknutim tlagitek nahoru nebo doli vyberte
prislusny vykonovy stuper. V tomto okamziku nastavte
I vykonovy stupen stisknutim tlacitka Select (Vybrat).
Soea) e Pokud intenzitu ohfevu nenastavite do 5 sekund, trouba
se automaticky vrati do faze nastavovani doby vareni.
. Pokud pouzijete kombinaci mikrovinného a horkovzdusného
v o A ohfevu, nastavte tlaGitky nahoru a dolti vhodnou teplotu.
11— V/ tomto okamziku nastavte stisknutim tladitka Select
I (Vybrat) teplotu.

e Pokud intenzitu ohfevu nenastavite do 5 sekund, trouba
se automaticky vrati do faze nastavovani doby vareni.
(Vychozi nastavent: 180 °C)

8. Vyberte dobu vareni. Opakovang stisknéte tlacitko nahoru
Yo, A nebo dolli, dokud se nezobrazi vhodna doba vareni.
9. Stisknéte tlacitko Start/+30s.
Vysledek:  Zacne varen.
s<Ja>n/ Rl e Po skonceni vareni Ctyfikrat zazni zvukovy
) signél a blikne symbol ,End (Konec)".
Poté se bude ozyvat zvukovy signél
. jednou za minutu.

@ Pred pouZitim opékaci talif pfedehfejte v kombinovaném reZimu po dobu 3 az 5 minut:

e Kombinace horkovzdusného rezimu (200 °C) a mikrovinného ohfevu. (vykon 600 W)
e Kombinace grilu a mikrovinného ohfevu. (vykon 600 W)

E—] Opékaci talit se zahfeje na velmi vysokou teplotu, proto vzdy pouzivejte chhapky.

Vezméte prosim na védomi, Ze opékaci talit je potazen teflonovou vrstvou, ktera neni
odolna proti poskrabani. NepouZivejte Zadné ostré nastroje (napiiklad ndiZ) ke krajeni
na opékacim talifi.

Abyste predesli poskrabani povrchu opékaciho talife, pouZivejte plastové nastroje
nebo pokrm z talife odeberte jesté pred jeho rozkrajenim.

E-] Na opékaci talif nepokladejte nadoby, které nejsou Zaruvzdomé (napf. plastové misy).
E—] Opékaci talif nikdy nedavejte do trouby bez otoéného talite.

' Jak gistit opékaci talif
Opékaci talif Cistéte teplou vodou a Cisticim prostfedkem a oplachnéte Cistou vodou.

NepouZivejte tvrdé kartace nebo tvrdé houby, aby nedoslo k poskozeni vnéjsi vrstvy.

Upozornéni
Opékaci talif neni vhodny k myti v mycce.
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POUZIiVANI FUNKCE PARNIHO VARENI
(POUZE U MODELU MC28H5015F* A MC28H5015Z*)

NASTAVENiIi RUCNIHO VARENI V PARE

Pro funkci vareni v pare pouZivejte Cisty plastovy parak Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min)
Nejprve poloZte plastovy parak do stfedu otoéného talife a zavrete dvitka. ArtyCoky p ('3(00 g(1-2ks) 900 W 5-6
P - - P okyny
ga 1. Stisknéte tlaCitko Microwave (Mikrovinny ohrev). Opléchnéte a odistéte artyGoky, Viozte je do misky.
crowave Pidejte polévkovou Izici citronové Stavy. Zakryjte poklici.
(I Nechte 1 aZz 2 minuty odstat.
w . A |2 Opakované stisknéte tlacitio nahoru nebo doli, dokud CGerstva zelenina 300g \ 900 W 45
:ﬁ?ﬂ: se nezobrazi prislusny vykonovy stupen. V tomto okamziku Pokyny
M nastavte vjkonovj StUE’eh StiSK”Ut',m, tiacitka Select (Vybrat). Zeleninu (napf. riizicky brokolice &i kvétaku, mrkev, papriku)
—= *  Pokud intenzitu ohevu nenastavite do 5 sekund, trouba rozdélte po omyti, o&isténi a nakrajeni na stejné velké kousky.
se autoraticky vréti do féze nastavovani doby varen. Viozte ko$ do misky. Rozlozte zeleninu rovnomémé v kosi.
Vo, A 3. Stisknutim tlacitek nahoru nebo dolli nastavte prisiusnou Pridejte 2 polévkové Izice vody. Zakryjte poklici.
— E— dobu vafeni. Nechte 1 az 2 minuty odstét.
4, Stisknéte tlacitko Start/+30s. Mrazena zelenina 309 ‘ 600 W 78
Vysledek:  Zacne varen. Pokyny ‘ _ "
@/ +30s e Po skon&eni vareni &tyfikrat zazni zvukowy VloZte mrazenou zeleninu do koSe v misce. Pridejte
S signl a blikne symbol ,End* (Konec). 1 polévkovou IZici vody. Zakryjte parak poklici. Po uvareni a
Poté se bude ozyvat zvukovy signél odstani dobfe zamichejte. Nechte 2 az 3 minuty odstét.
jednou za minutu. Cerstvé rybi filety 300 g 1. faze: 900 W 1-2
Tip pro vafeni v pare 2. faze: 450 W 56
Pokyny

Soucasti paraku

Miska
Zachazeni s parfakem

=

Miska + poklice

Poklice

Miska s vioZkou + poklice

Oplachnéte a pripravte rybi filety, napr. morského okouna
nebo rlizné druhy tresky. Pokapejte citrénovou $tavou.

VloZte ko$ do misky. Pfidejte filety vedle sebe. Pridejte 100 ml
studené vody. Zakryjte poklici. Nechte 1 az 2 minuty odstat.

Kureci prsa

300¢g 1. faze: 900 W 1-2
2. féze: 600 W 7-8

Pokyny

Omyjte a pfipravte kufeci prsa. OGistéte povrch nozem 2 az
3 krat. VloZte ko do misky. Polozte kufeci prsa vedle sebe.
Pridejte 100 ml studené vody. Zakryjte poklic.

Nechte 1 az 2 minuty odstat.
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ROZNENI (POUZE U MODELU MC28H5015Z*)

Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min)
Ryze 2509 900 W 15-18
Pokyny
Vlozte predvarenou ryzi do misky. Pridejte 500 ml studené
vody. Zakryjte poklici. Po uvafeni nechte bilou ryzi odstat na
5 minut, hnédou ryzi na 10 minut.
Nechte 5 az 10 minut odstat.
Brambory ve slupce 5009 900 W 7-8
Pokyny
Zvazte a oplachnéte brambory a viozte je do misky.
Pridejte 3 polévkové Izice vody. Zakryjte poklici.
Nechte 2 az 3 minuty odstat.
Duseny pokrm 400g \ 600 W \ 56
(chlazeny) Pokyny

Vlozte duSeny pokrm do misky. Zakryjte poklici. Pred
odstanim dobre zamichejte. Nechte 1 az 2 minuty odstat.

Mrazeny knedlik
z kynutého tésta

150 g \ 600 W \ 12

Pokyny

RoZen je vhodny pro grilovani, protoZe neni tfeba otaCet maso. Lze jej pouZit pro vareni
v kombinovaném rezimu mikrovinného a horkovzdusného ohrevu.

E—] Ujistéte se, Ze je hmotnost masa na rozni rovnomérmé rozlozena a ze se rozen

rovnomerné otadi.

Vzdy pouzivejte chiapky, kdyZ se dotykate nadobi uvnitf trouby, protoze nadobi je

velmi horké.
. Rozen protahnéte stfedem masa.
Priklad: Protahnéte rozer mezi patefi a prsicky

kurete.
Polozte rozer smérem nahoru na sklenénou
nadobu a sklenénou nadobu polozte na
otocny talif. Aby se maso dobre opeklo,
potrete je olejem a kofenim.

B . Stisknéte tlacitko Combi (Kombinovany rezim).

' Comb Vysledek:  Zobrazi se nasledujici Udaje:

Chb-1 (Mikrovinny ohfev + grilovani)

. Stisknéte tlacitka nahoru nebo dold, dokud se na displeji

nezobrazi ndpis Cb-2. Pak stisknéte tladitko Select

(Vybrat).
Vysledek:  Zobrazi se nasledujici Udaje:
e (kombinovany rezim mikrovinného
a horkovzdusného ohrevu)
B600W  (vystupni vykon)

. Vhodny vykonovy stupen zvolte opakovanym stisknutim

tladitka nahoru nebo dold, dokud se nezobrazi odpovidajici

stupen vykonu (600, 450, 300, 180, 100 W).

V tomto okamZiku nastavte vykonovy stupen stisknutim

tla¢itka Select (Vybrat).

e Pokud intenzitu ohfevu nenastavite do 5 sekund, trouba
se automaticky vrati do faze nastavovani doby vareni.
(Vychozi nastavent: 180 °C)

s dzemovou naplni | Navihdete homi stranu pinénych knedlikd studenou vodou. Voaa AN
Vlozte 1 a7 2 zmrazené knedliky vedle sebe do kose. Viozte S R
ko$ do misky. Zakryjte poklici. Nechte 2 az 3 minuty odstat. Bl

Ovocny kompot 250 g \ 900 W 3-4 [—
Pokyny
Rozdélte Cerstvé ovoce (napf. jablka, hrusky, Svestky,
meruriky, manga nebo ananas) po oloupani, omyti a nakrajeni
na kosticky podobné velikosti. VioZte je do misky. Pridejte
1 a7 2 polévkové IZice vody a 1 aZ 2 polévkové IZice cukru. [ﬁé
Prikryjte poklici. Nechte 2 az 3 minuty odstét. N
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VICEUGELOVY ROZEN S JEHLAMI NA KEBAB

v el A 5. Stisknutim tlacitek nahoru nebo doli nastavte prisiusnou 1. Choete-li pfipravit kebab pomoci vicetcelového rozné, pouZite 6 jehel.
— T teplotu. (Teplota: 40 az 200 °C) V tomto okamziku nastavte — — — —
o stisknutim tlacitka Select (Vybrat) prislusnou teplotu. 2. Na kazdou jehlu napichnéte stejné mnozstvi pokrmu.
—=— e Pokud teplotu nenastavite do & sekund, trouba se 3. Polozte rozef do sklenéné nadoby a viozte do ngj vicetcelovy rozefi.
automaticky vrati do faze nastavovani doby vareni. . N i P . . - = =
- — ~ — 4. Umistéte sklenénou nadobu s vicetcelovym rozném doprostred otocného talite. i
6. Stisknutim tlacitek nahoru nebo doli nastavte pfislusnou - ——— - — — -
Yo N dobu varent. (<) Pr,edvspustenlrln qr||?van| zkontrpluﬂe, zde} je grilovaci topné téleso na spravném o
- e Maximalni doba vareni je 60 minut. misté na zadni sténé trouby a nikoli nahore. §<
7. Stisknéte tladitko Start/+30s. VYJMUTI VICEUCELOVEHO ROZNE Z TROUBY PO GRILOVANI §~
Vysledek: ' i
o Zahdji se kombinované vareni. 1. S pouZitim chiiapek vytahnéte skienénou nadobu s viceucelovym rozném z trouby. )
¢ Trouba se vyhfeje na poZadovanou teplotu Bude velmi horka. 8
a pvote p(zkracu]e v rezimu m|ktovllnneh0 2. S pouzitim chhapek vyjméte viceucelovy rozen ze stojanu na rozen. 3
®/+305 ohfevu az do uplynuti doby vareni. — — — .
Start o Po skondeni vareni se ozve zvukovy signal 3. Opatmé vyjméte jehly a vidliCkou sejméte pokrm z jehel.
L a 4>§ zabliké népis JEnd (Kongc)“. , (@) Vicetcelovy rozeft neni vhodny k myti v mycce. Proto jej ruéné umyjte teplou vodou
Poté se bude ozyvat zvukovy signél a Gisticim prostredkem na nadobi. Po pouiti vyjméte svisly vicetgelovy rozefi
jednou za minutu. . 2 trouby.
¢ AZbude maso zcela uvareno, opatrne
odstrarite rozen. Ruce si chrarite
chnapkami.

POUZiVANI SVISLEHO VIiCEUCELOVEHO ROZNE

VICEUGELOVY ROZEN NA KEBAB

Pomoci rozné se Sesti jehlami na kebab miiZete snadno opékat na kousky nakrajené '
maso, dribez, ryby i zeleninu (napiiklad cibuli, papriku nebo cukety) a ovoce.

Jehly na kebab Ize vyuZit k pipravé vySe uvedenych pokrm( v rezimu horkovzdugného
ohfevu nebo v kombinovaném rezimu.

sl W 4 | &S

Kebab na jehle Viceucelovy rozen Jehla na roznéni Sklenéna nadoba
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POUZiVANi FUNKCE ODSTRANENI PACHU 0okvny Dro Whoer nadobf

Funkei pouZiite po pripravé aromatickych pokrm(i nebo pokud je uvnitf trouby mnoho

. ) o o Aby se potraviny v mikrovinném rezimu uvarily ¢i upekly, musejf jimi mikroviny proniknout.
koure. Nejprve vyCistéte vnitini prostor trouby.

Pouzité nadobi nesmi mikroviny odrazet ani pohlcovat.

Proto je tfeba peclive volit nadobi. Je-li nadobi oznaceno jako vhodné a bezpecné pro
vareni v mikrovinné troubé, nemusite si délat starosti.

V nasledujicim seznamu jsou uvedeny riizné typy nadobi a informace o tom, zda a jak se
maji pouzivat v mikrovinné troubg.

X 1. Nejprve dokonCete Cisténi a pak stisknéte tlaGitko

Deodorisation Deodorisation (Odstrafovani pachu).
To se spusti automaticky.

Doba odstranovani pachu je nastavena na 5 minut. Bezpeéné pro
Dobu odstrafiovani pachu miZete také stisknutim tlacitka Start/+30s upravit. Nadobi m'tk"o"g""e Poznamky
rouby
Maximaln doba odstrafiovan pachu je 15 minut. | | Alobal /X Lze jej pouzit v malém mnoZstvi k ochrand
. . . Casti pokrm(l pred prevarenim. P pouZiti prilis
VYPNUTI ZVUKOVEHO SIGNALU velkého mnozstvi alobalu nebo v pripad, Ze je

alobal piili§ blizko stény trouby, mdze dojit ke

Zvukovy signal Ize kdykoli vypnout. vzniku elektrického oblouku.

©/p8 Qe | 1+ Stisknéte soucasné tlacitka Start/+30s a Stop/Eco (Stop / Opékaci tali v Nepredehfivejte jej delsi dobu nez 8 minut.
S — 3§;:tlordn)::e2|mT). (pt()) do? . tjedne sgguntdy) Kové siandl Cinsky porcelan a v Porcelén, keramika, glazovana keramika a
Yysledek: fouba prestane vydavat 2vukove signaly. keramika kostni porcelan jsou obvykle vhodné, pokud
2. Zvukovy signal Ize opétovné zapnout souCasnym stisknutim . nemaj kovové zdoben.
i tlacitek Start/+30s a Stop/Eco (Stop / Usporny rezim). Jednorazové nadobi / V téchto miskéch jsou baleny nékteré mrazené
(po dobu jedné sekundy) ) z polyesterového potraviny.
Vysledek: Normaéini funkce trouby se obnovi. Kartonu

Baleni potravin
rychlého obéerstveni

e Polystyrénové v/ Lze je pouzit pro ohrivani pokrm0. Pii prehrati
kelimky se polystyrén mlize roztavit.
' | Papirové sacky X Mohou se vznitit.
nebo noviny
¢ Recyklovany papir X M(iZe zpUsobit vznik elektrického oblouku.

nebo kovové lemy
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Bezpecné pro
Nadobi mikrovinné Poznamky
trouby

Sklenéné nadobi

e Stolni nadobi do J/ Je mozné pouzit, pokud nema kovové zdobeni.

trouby

e Jemné sklenéné v/ Lze je pouzit pro ohfivéni pokrmd nebo tekutin.

nadobi Tenké sklo mCiZe pii nahlém zahfati prasknout
nebo se roztristit.

o Sklenice / Je nutné sejmout vicko. Vhodné pouze pro ohivani.

Kovové nadobi

o Nadobi X Miize zpCisobit vznik elektrického oblouku nebo
pozar.

o Uzavéry sackl do X

mraznicky

Papirové nadobi

o Talife, kelimky a / Pro kratkou dobu vareni a ohfivani. Také pro

kuchyriské utérky absorpci prebyteéné vihkosti.

*  Recyklovany papir X MUze zplisobit vznik elektrického oblouku.

Plastové nadobi

¢ Nadoby / ZvIasté pokud jde o termoplast odolny proti
teplu. Nékteré plasty se pfi vysokych teplotach
mohou zkroutit nebo ztratit barvu. NepouZivejte
melaminové plasty.

e Potravinova folie v/ L.ze pouzit k udrZeni vihkosti. Nesmi se dotykat
potraviny. Pri odstrariovani fdlie budte opatrni,
protoze bude unikat horka para.

e Sacky do mraznicky /X Pouze jsou-li vhodné pro vareni nebo
mikrovinnou troubu. Nesmf byt vzduchotésné.
V pfipadé potieby propichnéte vidiickou.

Voskovy papir nebo / Lze je pouzit k uchovani vinkosti a zabranéni

papir odolny proti postiikan.

tukim

v :Doporucené /x :Budte opatrni X :Nebezpecné

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_CS.indd 31
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MIKROVLNY

Mikrovinna energie pronika potravinami, protoze ji pfitahuje voda, tuk a cukr obsazené
v potravindch. Energie je témito latkami absorbovana.

Mikroviny zpGsobuii rychly pohyb molekul v potravinach. Rychly pohyb téchto molekul
vytvari tfeni a vysledkem je uvareni potraviny.

VARENI

Nadobi pro vareni v mikrovinné troubé:

Pro dosazeni maximalni Ui¢innosti musf nadobi umozriovat priichod mikrovinné energie.
Mikroviny se odréZeji od kovd, napriklad od nerezové oceli, hliniku a médi, ale dokézi
proniknout keramikou, sklem, porcelanem a plasty a také papirem a dfevem.

Z tohoto dlivodu se pokrmy nikdy nesméji vafit v kovovych nadobach.

Potraviny vhodné pro vareni v mikrovinné troubé:

Pro vareni v mikrovinné troubé je vhodna cela fada potravin, napriklad ¢erstva nebo
mrazena zelenina, ovoce, téstoviny, ryze, obiloviny, lusténiny, ryby a maso.

V mikrovinné troubé je mozné pripravovat i omacky, pudink, polévky, pudinky varené
Vv pare, konzervy a atni. Obecné fe¢eno je mikrovinné vareni idedlni pro vSechny
potraviny, které lze bézné pipravit na vamné desce. Napfiklad rozpousténi masla nebo
Cokolady (viz kapitola obsahuijici tipy, techniky a rady).

Zakryvani béhem vareni

Zakryti pokrmu béhem vareni je velmi dlileZité, protoZe odparena voda stoupa ve formé
pary a prispiva tak k procesu vareni. Pokrmy Ize zakryt nékolika zpdsoby, napfiklad
keramickym talifem, plastovym vikem nebo potravinovou folif.

Doby odstaveni

Po skon&eni varent je dileZita doba odstaveni, aby se vyrovnala teplota v pokrmu.
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Pokyny pro pfipravu pokrmil z mrazené zeleniny

Pokyny pro pfipravu pokrmdi z Cerstvé zeleniny

PouZziite vhodnou nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. Varte zakryté po minimaini dobu

PouZijte vhodnou nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. Pridejte 30 aZ 45 ml studené

- viz tabulka. PokraCuijte ve vareni, dokud nedosahnete poZzadovaného vysledku. vody (2 az 3 polévkoveé IZice) na kazdych 250 g (pokud neni doporu¢eno jiné mnozstvi
Zamichejte dvakrat béhem vareni a jednou po skonéent vareni. Stl, bylinky nebo maslo vodly - viz tabulka). Varte zakryté po minimalni dobu - viz tabulka. Pokracuite ve varen,
pridejte po skonceni vareni. Na dobu odstaveni zakryjte. dokud nedosahnete poZadovaného vysledku. Béhem vafeni a po ném jednou zamichejte.
Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min) gggtgtylmky nebo maslo pridejte po skonCeni vareni. Nadobu zakryjte a nechte 3 minuty
Spenat 1509 600 W 5-6 Tip: (:)erstvou zeleninu nakréjejte na stejné velké kousky.
Pokyny Cim mensi kousky budou, tim rychleji se uvari.
Pridejte 15 ml (1 p9lévk9vou IZici) s,tud?[]é vody. , Pokrm Velikost porce Vyjkon Doba (min)
Nechte odstét 2 az 3 minuty a poté muzete podévat. Brokoli 250 900W 105
rokolice -
Brokolice 3009 600 W 89 . 5000 e
Pokyny , L . Pokyny
Pridejte 30 ml (2 polévkovou Izici) studené vody. Pripravte stejné velké riizice. Stonky srovnejte smérem ke stfedu.
Nechte odstat 2 8z 3 minuty a poté miZete podavat. Nechte odstét 3 minuty a poté mliZete podavat.
Hrasek a0g | eoow | 78 Ruzickova 209 | 90w | e6%
Pokyny kapusta Pokyny
Pridejte 15 ml (1 polévkovou Izc) studené vody. Pridejte 60-75 ml (5-6 polévkovych I%ic) vody.
Nechte odstat 2 az 3 minuty a poté muzete podavat. . Nechte odstét 3 minuty a poté miizete podavat.
Zelené fazolky 3009 ‘ 600 W ‘ 7Y2-8%2 Mrkev 250 g ‘ 900 W ‘ 4155
Pokyny ) » ) Pokyny
Pridejte 30 m (2 polévkovou IZic) studené vody. Mrkev nakréjsjte na stejné velké platky.
Nechte odstat 2 az 3 minuty a poté mizete podavat. Nechte odstat 3 minuty a poté miizete podavat.
Michana 3009 | 6oow | 8 Kvétak 2509 900 W 55
zelenina Pokyny 5009 70812
(mrkev/hraSek/ | Pridejte 15 ml (1 polévkovou Izici) studené vody. Pokyny
kukurice) Nechte odstét 2 a7 3 minuty a poté mlizete podavat. ! Pipravte stejné velké riizice. Velké rlzice rozpulte. Stonky upravte
Michana 300g ‘ 600 W ‘ 71-81 smérem do stfedu. Nechte odstat 3 minuty a poté miizete podavat.
zelenina Pokyny Cuketa 2509 900 W ‘ 4-4%,
(o Cinsku) Pridejte 15 mi (1 polévkovou ici) studené vody. Pokyny
Nechte odstat 2 az 3 minuty a poté miZete podavat. Cuketu nakrajejte na platky. Pridejte 30 ml (2 polévkoveé Izice) vody
nebo ofisek masla. Varte, dokud nezmékne.
Nechte odstét 3 minuty a poté mlizete podavat.
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Pokyny pro pfipravu ryZe a téstovin
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Pokrm Velikost porce Vyjkon Doba (min) Ryze: Pouzijtg vellfou fklerjénou pyrexovou ,m|'su s vikem - ryZe pfi vafeni
- 1 zdvojnasobi svij objem. Varte zakryté.
Lilek 2509 soow 34 Po uplynuti doby vafeni pokrm pred odstavenim zamichejte a osolte
Pokyny nebo pfidejte bylinky ¢i maslo.
Lilky nakrajejte na malé platky a pokapejte je 1 IZici citronové Stavy. Poznamka: Ryze nemusi po uplynuti doby vareni absorbovat vSechnu
Nechte odstat 3 minuty a poté miiZzete podavat. vodu.
Pérek 250 g 00 W 4-4% Téstoviny:  PouZijte velkou sklenénou pyrexovou misu. Pridejte vrouci vodu,
Spetku soli a dobfe zamichejte. Varte nezakryté.
P9kyny - L . Béhem vareni a po ném obcéas zamichejte. Béhem doby odstaveni
Pérek nakrajgjte na siné prouzlky.o . ) zakryjte a poté dikladné scedte.
Nechte odstat 3 minuty a poté muizete podavat.
Zampiény 125 900W 1150 Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min)
2509 2%-3 Bila ryze 2509 900 W 15-16
Pokyny (pfedvarend) 3759 1715-181
Malé Zampidny pripravuijte veelku, VEtS nakrajené na platky. Pokyny
Nepridavejte vodu. Pokapeijte citrdnovou Stavou. Pridejte dvojnasobné mnozstvi studené vody.
Osolte a opeprete. Pfed podavanim scedte. Nechte odstat 5 minuty a poté mlizete podavat.
Nechte odstét 3 minuty a poté miizete podavat. Hnéda ryze 250 g 900 W 20-21
Cibule 250 g | 900 W | 5-5% (pFedvarend) 3759 22-23
Pokyny Pokyny
Cibuli nakréjejte na plétky nebo na plky. Pridejte dvojndsobné mnozstvi studené vody.
Pridejte pouze 15 ml (1 polévkovou Izici) vody. Nechte odstét 5 minuty a poté mlizete podavat.
Nechte odstat 3 minuty a poté miiZzete podavat. Michan4 ryze 250 g ‘ 900w ‘ 16-17
Paprika 250 g | 900 W | 475 (ryze + divoka | pokyny
Papriku nakrajejte na malé platky. ryze) Pridejte 500 ml studené vody.
Brambory 250 g 900 W 45 Nechte odstat 5 minuty a poté mlizete podavat.
500 78 Michané 250g T 17-18
Pokyny obiloviny Pokyny
Oloupané brambory zvazte a nakréjejte je na pdiky nebo Gtvrtky (ry.ze + Pridejte 400 ml studené vody.
podobné velikosti. Nechte odstat 3 minuty a poté mizete podavat. obiloviny) Nechte odstat 5 minuty a poté miizete podavat.
Repa 2509 900 W 515-6 Téstoviny 250 | 900 W | 10-11
Pokyny Pokyny
Repu nakrdjejte na kosticky. Pridejte 1000 ml teplé vody.
Nechte odstét 3 minuty a poté mlizete podavat. Nechte odstét 5 minuty a poté mizete podévat.
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OHREV

OHREV DETSKE VYZIVY

Mikrovinna trouba ohfgje pokrm ve zlomku ¢asu, ktery by byl potfeba k ohfati v béZné troubé.
\lykonové stupné a doby ohfevu v nasledujici tabulce pouZiite jako orientacni pokyny.

Pri stanoveni dob uvedenych v tabulce byly uvaZzovany tekutiny o pokojové teploté priblizné
+18 az +20 °C nebo chlazené potraviny o teploté priblizné +5 az +7 °C.

Usporadani a zakryti

Neohfivejte velké kusy, napriklad kytu. Maji sklon k pfevareni a vysuSent jesté predtim, neZ se
ohfeje jejich stfed. Pi ohfivani mensich kouskd dosahnete lepdiho vysledku.

Vykonové stupné a michani

Nékteré potraviny Ize ohfivat pfi nastaveni na vykon 900 W, zatimco nékteré museji byt
ohfivany pfi vykonu 600 W, 450 W nebo dokonce 300 W.

Pokyny naleznete v tabulce.

je potravina kiehka, je jt mnoho nebo je pravdépodobng, Ze se rychle zahfeje (napriklad pinéné
kolacky).

Pro dosazeni nejlepsich vysledk ohfevu pokrm dobre michejte anebo otédejte.

Je-li to mozné, ped podavanim znovu zamichejte.

P ohfivani tekutin a détské vyzivy budte zviasté opatrni. Abyste zabranili intenzivnimu varu a

moznému oparent, je tfeba michat pokrm pred ohfivanim, béhem ohiivani i po ném. Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min)
Béhem doby odstaveni ponechte pokrm v mikrovinné troubg. Doporucujeme do tekutin vikdadat | Napoje 150 ml (1 Salek) 900 W 1-1%
plastovou Izicku nebo sklenénou tycinku. Viyhnéte se prehfati (a tedy znehodnoceni) pokrmd a (kava, ¢aja 300 ml (2 8élky) 201
potravin. Je lepSi nastavit dobu vareni na niz§f hodnotu a v pfipadé potreby ji prodiouzit. voda) 450 ml (3 84lky) 3.3%
Doby ohfevu a odstaveni 600 ml (4 8alky) 3V
Pri prvnim ohfivani potraviny je pro pozdéjsi potiebu vhodné poznamenat si dobu potfebnou Pokyny
k? hial - o A ) Nalijte do keramickych $alké a ohfivejte nezakryté. Jeden $alek
Vady §e upﬁtetg, zda je ohrivana potravina vsude horka. dejte do stfedu, 2 Salky proti sobé a 3 postavte do kruhu.
Po ohfevu ji krétce odstavte, aby se vyrovnala teplota. ) 5 Béhem doby odstaveni je ponechte v mikrovinné troubé a dobre
Doporucena doba odstaveni po ohfevu je 2 aZ 4 minuty, pokud neni v tabulce doporuceno ' zamichejte. Nechte odstat 1 a2 2 minuty a poté méete podavat.
jinak. Pri ohfivani tekutin a détské vyzivy budte zviasté opatrni. Dalsi informace jsou uvedeny . ;
také v kapitole popisujici bezpecnostni opatren. Polévka , 2809 oW 2/2;3

(chlazend) 3504 3-3%
OHREV TEKUTIN ggg g i]fg

b-
Vzdy dodrzujte dobu odstaveni alespon 20 sekund po vypnuti trouby, aby mohlo dojit Pokyny
k vyrovnani teploty. Pfi ohfivani pokrm v pfipadé potfeby michejte a VZDY jej zamichejte po Ohiivete v hibokém keramickém talii nebo hiuboké keramické
ohfati. Abyste zabranili intenzivnimu varu a moznému oparent, je treba do napojtl vkladat mise. Zakryjte plastowjm vikem. Po ohiéti dobfe zamichejte.
plastovou IZicku nebo sklenénou tycinku a ndpoje michat pred ohfivanim, béhem ohfivani a po Znowu zamichejte ped poddvanim.
ném. Nechte odstat 2 a7 3 minuty a poté miZete podavat.
Cestina - 34
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DETSKA VYZIVA:

VWyklopte vyZivu do hlubokého keramického talife. Zakryjte plastovym vikem. Po ohfati
dobre zamichejte! Pfed podavanim nechte 2 az 3 minuty odstét. Znovu zamichejte a
zkontrolujte teplotu. Doporucené teplota podavani: mezi 30 az 40 °C.

KOJENECKE MLEKO:

Migko naliite do sterilizované sklenéné lahve. Ohivejte nezakryté. Nikdy neohfivejte
détskou lahev s nasazenou saviékou, protoze lahev by mohla pfi prehrati explodovat.
Pred odstavenim dobre protfepejte a pfed podavanim znovu protfepeite!

Vzdy zkontrolujte teplotu kojeneckého miéka nebo détské vyZivy, nez je ditéti podate.
Doporucena teplota podavani: cca 37 °C.

POZNAMKA:

Predevsim détskou vyZivu je tfeba pred podavanim peclivé zkontrolovat, abyste predesli
popaleninam. Vykonové stupné a doby uvedené v nasledujici tabulce pouzijte jako
orientacni pokyny pro ohrev.

Ohrev tekutin a potravin

\lykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouZijte jako orientacni pokyny pro ohfev.

2014-02-07
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Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min)
Duseny pokrm 350 g 600 W 4Y5-5%
(chlazeny) Pokyny
Vlozte duseny pokrm do hlubokého keramického talife.
Zakryjte plastovym vikem. Béhem ohfevu ob¢as zamichejte a
znovu zamichejte pred odstavenim a poté pfed podavanim.
Nechte odstat 2 az 3 minuty a poté miizete podavat.

Téstoviny 3509 600 W [ 3%an

s omackou Pokyny

(chlazené) Téstoviny (napr. Spagety nebo nudle) dejte na mélky keramicky

talit. Zakryjte potravinovou félif vhodnou do mikrovinné trouby.
Pred podavanim zamichejte.
Nechte odstat 3 minuty a poté mliZzete podavat.

PInéné téstoviny
s omackou
(chlazené)

3609 \ 600 W \ 45

Pokyny
PInéné téstoviny (napf. ravioli, tortellini) dejte do hlubokého

Ohrev détské vyzivy a kojeneckého mléka

\lykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouZiite jako orientaéni pokyny pro

ohrev.

Pokrm Velikost porce Vykon Cas
Détska vyziva 190¢g 600 W 30s
(zelenina + Pokyny
maso) Ohfivejte v hlubokém keramickém talifi. Varte zakryté.

Po skonceni doby vareni zamichejte. Pfed podavanim dobre
zamichejte a peclivé zkontrolujte teplotu.
Nechte odstat 2 a7 3 minuty a poté miZete podavat.

Détska kase
(obilovina +
mléko + ovoce)

190g 600 W \ 20s

Pokyny

Ohfivejte v hlubokém keramickém talifi. Varte zakryté.

Po skonceni doby vareni zamichejte. Pfed podavanim dobre
zamichejte a peclivé zkontrolujte teplotu.

Nechte odstat 2 a7 3 minuty a poté miZete podavat.

100 ml 300W 30-40s
200 ml 1min.az1min. 10 s
Pokyny

Dobre zamichejte nebo protiepejte a nalijte do sterilizované
sklenéné lahve. Postavte do stfedu otocného talife. Varte nezakryté.
Pred podavanim dobre protiepejte a pedlivé zkontrolujte teplotu.
Nechte odstét 2 az 3 minuty a poté mlizete podavat.

keramického talife. Zakryjte plastovym vikem. Béhem ohfevu KO]'enecke
ob&as zamichejte a znovu zamichejte pred odstavenim a poté miéko
pred poddvanim. Nechte odstat 3 minuty a poté mizete podavat.
Pokrm na talifi 3509 600 W 41-5
(chlazeny) 4509 515-B
Pokyny
Pokrm tvoreny 2-3 chlazenymi slozkami umistéte na keramickou
misku. Zakryjte potravinovou félil vhodnou do mikrovinné trouby.
Nechte odstét 3 minuty a poté mlizete podavat.
Syrové fondue 400 g 600 W 6-7
pripravené Pokyny
k podavani Vlozte do vhodné sklenéné pyrexové nadoby s vikem.
(chlazené) Béhem ohfivani a po ném zamichejte. Pfed podavani dobre
zamichejte. Nechte odstat 1 a7 2 minuty a poté miZete podavat.
Cestina - 35
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ROZMRAZOVANI

Mikroviny predstavuji vynikajici zplisob, jak rozmrazit zmrazené potraviny. Mikroviny mrazené

potraviny Setrné a v kratké dobé rozmrazi. To miiZe byt velmi vyhodné napiiklad v pripadé, kdy - P<3krm LG LG L Doba {min)
se objevi nedekani hosté. Dribez
MraZena drlibe? musf byt pred varenim dikladné rozmrazena. Odstrarite viechny kovové Kufeci kousky 500 g (2 ks) 180 W 14-15
sponky a vyjméte veskeré obaly, aby mohla tekutina odtéci. Celé kure 1200 g 180 W 32-34
Vlozte mrazenou potravinu do nadoby bez poklice. V poloving rozmrazovani obratte, scedte Pokyny
véechny tekutiny a co nejdfive odstrarite véechny drdibky. Obcas potravinu zkontrolujte a Nejprve polozte kufeci kousky kiiZi dold, celé kufe polozte prsicky
Ujistéte se, Ze neni zahrata. na melky keramicky talif. Tenéi ¢asti, napriklad konce stehen a
Pokud se mensi a ten¢i Casti mrazené potraviny zanou zahfivat, je mozné je béhem kfidla, chrante alobalem. Po uplynuti poloviny doby rozmrazovani
rozmrazovani chrénit zabalenim do velmi malych prouzkd alobalu. otocte! Nechte odstat 15 az 60 minut a poté mlizete podavat.
Pokud by se driibez zacala na povrchu zahfivat, zastavte rozmrazovani a nechte 20 minut Ryby
odstat. Pak teprve pokracujte v rozmrazovani. Rybf filety 200g 180 W 6-7
Ryby, maso a driibeZ nechte odstét, aby se mohlo rozmrazovani dokongit. Doba odstavent pro
Uplné rozmrazent se i podle mnozstyi potraviny. Udaje naleznete v nésledujici tabulce. Celé ryby 400 g 180 W 1113
Tip: Ploché potraviny se rozmrazuii Iépe nez silng vrstvy a mala mnozstvi Pokyny
vyZaduj krat§f dobu rozmrazovéni. Myslete na tuto radu pii zmrazovéni a Mrazenou rybu polozte doprostred mélkého keramického talife.
rozmrazovani potravin. TenCi Casti zasurite pod singjsi ¢asti. Tenké Casti filet a ocas (u ryby
Pii rozmrazovani mrazenych potravin o teploté -18 a7 -20 °C pouZite pro orientaci tuto tabulku. veelku) chrafte alobalem. Po uplynuti poloviny doby rozmrazovant
otoCte! Nechte odstat 10 az 25 minut a poté mizete podavat.
Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min) Ovoce
Maso Bobulovité 300 g 180 W 6-7
Mieté maso 2509 180 W 6-7 ovoce Pokyny
5009 8-13 Ovoce rozlozte na mélkou kulatou sklenénou misku (o velkém
Veprové steaky 250 g 180 W 7-8 prliméru). Nechte odstat 5 az 10 minut a poté mlizete podavat.
Pokyny Chléb
PoloZte maso na otocny talif. Tenci okraje chrarite alobalem. Dalaménky 2 ks 180 W 1-1%
Po uplynutf p,olovmyv doby .rozmrazoyéninqtoéte! , (kazdy asi 50 g) 4 ks 214-3
Nechte odstat 15 az 30 minut a poté mizete podavat.
Toasty nebo 2509 180 W 4-4%>
sendvice Pokyny
Dalamanky usporadejte do kruhu, chléb vodorovné na kuchyrisky
papir polozeny na stfed otocného talife. Po uplynuti poloviny doby
rozmrazovani oto¢te! Nechte odstét 5 a7 20 minut a poté miZzete
podavat.
Cestina - 36
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GRILOVANI

Pokyny pro pfipravu ¢erstvych pokrm( na grilu

Topné grilovaci téleso je umisténo pod stropem prostoru trouby. Je v ¢innosti, kdyZ
jsou zaviena dvitka a otocny talif se otaci. Otacen talife zajistuje rovnomérnéjsi opeceni
potraviny. Predehfatim grilu po dobu 3-5 minut docilite rychlejsiho opecent potraviny.
Nadobi vhodné pro grilovani:

Mélo by byt ohnivzdorné a mlize obsahovat kov. NepouZivejte Zadny druh plastového
nadobi, protoZe by se mohlo roztavit.

Potraviny vhodné ke grilovani:

Kotlety, parky, steaky, hamburgery, platky Sunky a slaniny, tenké porce ryb, sendvice a
vechny druhy toastd s oblohou.

Dilezita poznamka:

Nezapomente, Ze potraviny je nutné polozit na horni rost (pokud neni v pokynech
uvedeno jiné doporuceni).

MIKROVLNNY OHREV + GRILOVANi

Tento rezim vareni kombinuje vyzarované teplo grilu s rychlosti mikrovinného vareni. Je
v ¢innosti, jen kdyZ jsou zavfena dvifka a otoCny talif se otaci. Diky otaceni otoéného
talife se potravina rovnomérné opece. Tento model trouby nabizi tfi kombinované rezimy:

Predehfivejte gril 2 az 3 minuty pomoci funkce grilovani.
\Wykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouZiite jako orientaéni pokyny pro

grilovant.
P¥i vyjimani z trouby pouZijte chiapky.
Cerst\_le L Vykon 1. krok (min.) | 2. krok (min.)
potraviny porce
Toastové 4 ks Pouze gril 34 2-3
platky (kazdy po 25 g)
Pokyny
Polozte toastové platky vedle sebe na homi rost.
Grilovana 4009 (2ks) | 300W +gri 5-6
rajéata Pokyny

Raj¢ata rozkrojte na poloviny. Navrch polozte syr.
Usporadeite je do kruhu na mélkou nadobu z ohnivzdorného skla.
Ulozte na horni rost. Nechte 2 az 3 minuty odstat.

Toast se syrem

4kusy(300g) | 300W +gril | 45 \

Pokyny
Nejprve opecte toastové platky. PoloZte toasty s oblohou na horni
rost. Nechte 2 az 3 minuty odstat.

4kusy (500g) | 300W +gril | 5-6 \

Pokyny

Nejprve opecte toastové platky. PoloZte toasty s oblohou na horni
rost. Nechte 2 az 3 minuty odstat.

500g | 600W+gi | 78 |
Pokyny

Brambory rozkrojte na poloviny.
Polozte je do kruhu na horni rost, stranou fezu ke grilu.

450g | 450W+gil | 911 |

Pokyny
VloZte Cerstvé suroviny do malé misy z ohnivzdorného skla.
Polozte misu na horni rost. Po uvareni nechte 2 az 3 minuty odstat.

600 W + gril, 450 W + gril a 300 W + gril arajcaty
Nadobi pro vareni pomoci mikrovinného ohrevu v kombinaci s grilovanim:
Pouzivejte nadobi, kterym mohou mikroviny proniknout. Nadobi by mélo byt ohnivzdorné. —
V kombinovaném rezimu vafeni nepouzivejte kovové nadobi. Nepouzivejte zadny druh Havajskve
plastového nadob, protoe by se mohlo roztavit. toasty (sur)ka, )

. . - - . . L ananas, syrové
Potraviny vhodné pro vareni pomoci mikrovinného ohfevu v kombinaci s grilovanim: létky)
Mezi potraviny vhodné pro kombinovany rezim vareni patfi vSechny druhy varenych p - Y. -
pokrmdl, které je tfeba ohfat a opéci (napriklad zapékané téstoviny) a také potraviny Pecené
vyZaduiici kratkou dobu pro opeceni povrchu. Tento reZim je také mozné pouzit pro siné brambory
porce potravin, kterym prospiva opeceny a kfupavy povrch (napfiklad kufeci kousky,
které se v poloviné doby vareni otodi). Podrobné informace naleznete v tabulce pro
grilovéni. Zapékané
Diilezita poznamka: brambory
Nezapomenite, Ze v kombinovaném rezimu vareni (mikroviny + grilovani) je tfeba potraviny / zelenina
polozit na horni rost, pokud neni v pokynech uvedeno jiné doporuceni. Pokyny si prosim (chlazené)
vyhledejte v nasleduijici tabulce.
Pokud ma byt pokrm opeceny z obou stran, je tfeba jej otocit.
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HORKOVZDUSNY OHREV

Cerstvé Velikost i . . Reiim horkovzcvnluéného ohfevu umoziuje pripravu pokrm( stejnym zplisobem jako
potraviny porce Vykon 1. krok (min.) | 2. krok (min.) v tradiéni troubé.
Pecend iablk 2 bk 300W = ol 78 Topné téleso a ventilator jsou umistény na zadni sténé trouby tak, aby horky vzduch
ecena jablka < Jjabka +an ) cirkuloval. V tomto rezimu pracuje horni topné téleso.
(pribl. 400 g) e &NV ohf
Pokyny N&dobi pro horkovzdusny ohfev:

Jakékoli béZné Zaruvzdorné nadobi, plechy na peceni a pecici papir - pouzit miizete

Vykréjejte jadfince a naplrite jablka hrozinkami a dzemem. Kazdé nadob, kterd byste pouzili v konvendni troubé.

Ozdobte mandlovymi plétky. Usporadejte do kruhu na mélkou

misku z ohnivzdorného skla. PoloZte misku pfimo na dolni rost. Potraviny vhodné pro horkovzdusny ohfev: ) o ) B
Kufeci kousky | 5009 (2 ks) ‘ 300W + g ‘ 810 ‘ 68 Timto zpysopgm morjog b}/t pripraveny napnklad suSenky, Cajové kolacky, rolady, kolace
a ovocné kolace, pinéné vétricky a bublaniny.
Pokyny .
Kufeci kousky potfete olejem a kofenim. Polozte je do kruhu na MIKROVLNNY A HORKOVZDUSNY OHREV

horni rost. Po grilovani je nechte 2 a2 3 minuty odstat. Tento rezim kombinuje plisobeni mikrovinng energie s horkym vzduchem. Tim se zkracuje

Pecené kufe 1200 ¢ ‘ 450 W + gril ‘ 18-19 ‘ 17 doba pfipravy a pokrm ziskava kfupavou opedenou kiirku.
Pokyny Horkovzdusné vareni je tradi¢ni a dobfe znamy zplisob pfipravy pokrmdi v troubé
Potfete kure olejem a kofenim. PoloZte kufe na dolni rost. s horkym vzduchem, cirkulujicim pomoci vétraku na zadni st&né trouby.

Po grilovani nechte 5 minuty odstat. Nadobi pro varfeni pomoci kombinace mikrovinného a horkovzdusného ohrevu:

Pecené ryby 400825009 | 300W+gril | 57 | 5%6% Nadoby by mély byt schopné propoustét mikroviny. M&ly by byt také Zaruvzdomé (jako je
Pokyny ' sklo, keramika nebo porcelan bez kovového zdobeni); obdobné jako nadobi uvedené pro
Celé ryby potfete olejem a pridejte bylinky a kofeni. mikrovinné vareni + grilovani.

Dvé ryby polozte vedle sebe (podél) na horni rost.

e e X Potraviny vhodné pro mikrovinné + horkovzdusné vareni:
Po grilovani je nechte 2 az 3 minuty odstat.

V8echny druhy masa a drlibeZe, také dusené a zapékané pokrmy, piskotové moucniky a
lehké ovocné dorty a kolage, pecena zelenina, vdolky a chiéb.
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Pokyny pro horkovzdus$nou pfipravu erstvych a mrazenych potravin

Troubu predehfejte pomoci funkce automatické predehfivani na poZadovanou teplotu.
Orientaéné pouZivejte pro horkovzdu$né vareni vykon a dobu vareni uvedeng v této
tabulce. Pri vyjimani z trouby pouZijte chiiapky.

Cerstvé Velikost ; 1. krok | 2. krok
. Vykon . .
potraviny porce (min.) (min.)

PIZZA
MraZena pizza 300g Krok 1: 300 W +200°C | 11-12 2-3
(pfedpecend) Krok 2: Gril

Pokyny

Pizzu polozte na dolni rost.

Po upecCeni nechte 2 az 3 minuty odstat.
TESTOVINY
MraZzené lasagne 4009 Krok 1: 450 W +200°C | 15-16 5-6

Krok 2: Horkovzdusny
rezim 200 °C
Pokyny

VloZte do vhodné nadoby z ohnivzdorného skla nebo ponechte
v plivodnim obalu (zkontrolujte, zda je vhodny pro mikrovinné
trouby a snasi zahfivani). VioZte mrazené zapékané téstoviny na
dolni ro$t. Po uvareni nechte 2 az 3 minuty odstat.

MASO

Hovézi nebo
jehnéci pecené
(stfedni)

600 W + 180 °C 20-23 10-13

1200-1300 g

Pokyny
Peceni potfete olejem a okorerite soli, pepfem a paprikou.
PoloZte na dolni rost, nejprve tuénou stranou doltl. Po upeceni

Cerstvé Velikost . 1.krok | 2. krok
. Vykon . .
potraviny porce (min.) (min.)
CHLEB
Cerstvé veky 6 kust (350 g) 100 W + 180 °C 8-10
Pokyny
PoloZte veky do kruhu na dolni rost. Nechte 2 aZ 3 minuty odstat.
Gesnekovy 200g(kus) | 180W+200°C | 810 |
chléb (chlazeny, | pokyny
predpeceny) Polozte chlazené bagety na pecici papir na dolni rost.
Po upeceni nechte 2 az 3 minuty odstat.
BABOVKA
Babovka 500 g Pouze 180 °C 38-43
(Cerstvé tésto) Pokyny
VloZte Cerstvé tésto do malé Gtverhranné formy z erného kovu
(0 délce 25 cm). PoloZte kola¢ na dolni rost.
Po upeceni nechte 5 az 10 minut odstat.
Malé koléicky 10x28g | Pouze160°C | 2628 |
(Cerstvé tésto) Pokyny

SuSenky (Cerstvé
tésto)

Naplrite Cerstvym téstem rovnomérné papirové kelimky a polozte
je na pecici plech, ktery pak postavte na dolni rost.
Po upeceni nechte 5 minut odstat.

200250g |  Pouze200°C | 1520 |
Pokyny

PoloZte chlazené croissanty na pecici papir na dolni rost.

1000g | 180W+180°C | 1820 |
Pokyny

PoloZte mrazeny kolaé pfimo na dolnf rost.
Po rozmrazeni a prohfati nechte 15 az 20 minut odstat.

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_CS.indd 39

zabalte peceni do alobalu a nechte 10 az 15 minut odstat. Mrazeny kola¢
Pegené kure 1000-1100 g 450W+200°C | 2022 | 20
Pokyny
Kure potrete olejem a kofenim. Nejorve kure poloZte prsicky dold,
potom otoéte a poloZte na dolni rost. Nechte 5 minut odleZet.
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NAPADY A TIPY

ROZPOUSTENI MASLA
Vlozte 50 g mésla do malé hluboké sklenéné nadoby. Zakryjte plastovym vikem.
Zahivejte 30 az 40 sekund pfi vykonu 900 W, dokud se méaslo nerozpusti.

ROZPOUSTENi COKOLADY

Vlozte 100 g Gokolady do malé hluboké sklenéné nadoby.

Zahfivejte 3 az 5 minut pfi vykonu 450 W, dokud se ¢okoldda nerozpusti.

Béhem rozpousténi jednou Ci dvakrat zamichejte. Pfi vyjimani z trouby pouzijte chriapky!
ROZPOUSTENI KRYSTALIZOVANEHO MEDU

Vlozte 20 g krystalizovaného medu do malé hluboké sklenéné nadoby.

Zahrivejte 20 az 30 sekund pii vykonu 300 W, dokud se med nerozpusti.

ROZPOUSTENI ZELATINY

VloZte suché platky Zelatiny (10 g) na 5 minut do studené vody.
Odkapanou Zelatinu viozte do malé misy z ohnivzdorného skla.
Zahtivejte po dobu 1 minuty pfi vykonu 300 W.

PRIPRAVA POLEVY (NA DORTY A KOLACE)

Smichejte instantni polevu (asi 14 g) se 40 g cukru a 250 ml studené vody.

Varte nezakryté v nadobé z ohnivzdorného skla po dobu 3%z az 4%, minuty pfi vykonu
900 W, a7 poleva/zelatina zprihledni. Béhem vareni dvakrat zamichejte.

VARENi MARMELADY

VloZte 600 g ovoce (napiiklad smés bobulovitych plodt) do nadoby z ohnivzdorného skla
s vikem. Pridejte 300 g cukru pro konzervaci a dobre zamichejte.

Varte nezakryté po dobu 10 az 12 minut pfi vykonu 900 W.

Beéhem vareni nékolikrat zamichejte. Vite pfimo do malych zavarovacich sklenic se
Sroubovacim vickem. Nechte odstat na vicku po dobu 5 minut.

VARENi PUDINKU

Nasypte pudinkovy prasek a cukr do miéka (500 ml) podle pokyn( vyrobce a dobre
rozmichejte. PouZijfte nadobu z ohnivzdorného skla vhodné velikosti s vikem.

Varte zakryté po dobu 6%2 az 7%2 minuty pfi vykonu 900 W.

Béhem vareni nékolikrat dikladné zamichejte.

OPEKANi MANDLOVYCH PLATKU

Rovnomémé rozprostiete 30 g platk( mandli na stfedné velky keramicky talit.
Béhem opékani nékolikrat promichejte, opékejte 32 az 472 minuty pfi vykonu 600 W.
Nechte v troubé 2 az 3 minuty odstat. Pfi vyjimani z trouby pouzijte chriapky!

v s / / [¢] /

ODSTRANOVANI ZAVAD

Pokud se setkate s nasleduijicimi potizemi, vyzkousejte popsana feseni.

Jedna se o bézny jev.

e Kondenzace uvniti trouby.

e Proud vzduchu kolem dvifek a vnéjsio plasté.

e (draz svétla kolem dvitek a vnéjsiho krytu.

e Péara unikajici zpoza dvifek nebo ventilacnich otvord.

Trouba se po stisknuti tlacitka Start/+30s nezapne.
e Jsou dvitka Uplné zavfena?

Pokrm neni viibec uvateny.

o Nastavili jste spravné Cas a stiskli tlacitko Start/+30s?

e Jsou dvitka zaviend?

o Nepretizli jste elektricky obvod a nedoSlo k prepaleni pojistky nebo vypadnuti
elektrického jistice?

Pokrm je prevareny nebo nedovareny.

e Byla nastavena pfislusna doba vareni, odpovidajici typu pokrmu?

e Byl zvolen odpovidajici vykonovy stupen?

Zérovka nefunguije.

e 7 bezpecénostnich dlivodd nevymériujte Zarovku sami. Obratte se na nejblizsi
autorizované stredisko péce o zakazniky spolecnosti Samsung a pozadejte o vyménu
Zarovky kvalifikovaného technika.

Trouba zplsobuje ruseni radia nebo televize.

e P¥i provozu trouby je mozné pozorovat mirné ruseni televize nebo radia. Jedna
se 0 bézny jev. Problém vyfesite tak, Ze umistite troubu mimo dosah televizord,
radiovych prijimaci a antén.

¢ Pokud mikroprocesor trouby zjisti rueni, mize dojit k resetovani displeje. Tento
problém vyresite odpojenim napajeni ze zasuvky a opétovnym zapojenim zastrcky
napdjeciho kabelu. Resetuite Cas.

Jiskreni a praskani uvnitr trouby (elektricky oblouk).

e Nepouzili jste nddobi s kovovym zdobenim?

e Nezapomnéli jste uvnitf trouby vidlicku nebo jiné kovové kuchyriské nacini?

e Nenf alobal pfili$ blizko vnitfnich stén trouby?
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Kour a zapach pfi prvnim pouZziti. J[@C h a | C Ké L//I d aJ o

o Jednd se o docasny stav zplisobeny zahtivanim novych soucasti.

KouF a zépach zcela odezni po 10 minutéch provozu. Spoleénost SAMSUNG se stale snazi vylepSovat své vyrobky. Jak technické udaje, tak
Pokud se chcete zapachu zbavit rychleji, spustte mikrovinnou troubu s viozenym tyto pokyny pro uzivatele proto mohou byt zmenény bez predchoziho upozomeni.
wymagkanym citronem nebo citrénovou &tavou. V souladu s obecnym predpisem 2/1984 (III.10) BKM-IpM jako distributor potvrzujeme,
- X L ) ’ o Ze trouby Samsung MC28H5015* odpovidaji nize uvedenym technologickym
Pokud vySe uvedené pokyny nevedly k odstranéni problému, obratte se na mistni parametrcm
zakaznické stredisko spole¢nosti SAMSUNG. g <
Pripravte si laskavé nasledujici informace: Model MC28H5015** 8
o Cislo modelu a vyrobni &islo; obvykle jsou uvedena na zadni &asti trouby. . L <
e Podrobné informace o vasi zaruce. Zdroj napajeni 230V- 50 Hz AC §
o Srozumitelny popis problému. Spotreba energie §‘
Poté se obratte na svého prodejce nebo servis SAMSUNG. ! Maximalni vykon 2900 W >
KOD CHYBY Mikrovinny rezim 1400 W T
Zobrazila se zprava ,SE“. Gril (topné téleso) 1500 W 8
o VyGistéte tladitka a ujistéte se, Ze povrch a okoli tlacitek jsou suché. Vypnéte Horkovzdusny rezim (topne téleso) Max. 2100 W é
mikrovinnou troubu a znovu pouzijte poZzadovanou funkci. Pokud se problém bude . - . Yo . c-
opakovat, obratte se na mistni stredisko péce o zakazniky spolecnosti Samsung. Vystupni vjkon 100W/900W - 6 stuprid (EC-705) Z:
Zobrazila se zprava ,E-24 Provozni frekvence 2450 MHz o
o NeZ miZe nastat prehrati mikrovinné trouby, zobrazi se na displeji zpréva JE-24° 1 . %
Pokud se zobrazi zprava ,E-24“, stisknutim tlacitka Stop/Eco (Stop / Usporny rezim) Rozméry (S x H x V) 3
aktivujte pocate¢ni rezim. Jakmile trouba zchladne, zkuste ji znovu pouZit. Pokud Vngjsi 517 x 474,8 x 310 mm al
se zprava ,E-24" zobrazi znovu, obratte se na mistni stfedisko péce o zakazniky Vinitfni prostor trouby 358 x 327 X 235,5 mm S
spole¢nosti Samsung. S
V pripadé, Ze se zobrazi jiné kody nebo navrzené fedeni nevyiesi problém, obratte se Objem 28 ltrd o
na mistni stfedisko péce o zakazniky spole¢nosti SAMSUNG.
Hmotnost
. | Cista Priblizng 17,5 kg
Urovei hluku 42 dBA
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DOTAZY NEBO POZNAMKY

ZEME \ ZAVOLEJTE NAM NEBO NAS NAVSTIVTE NA WEBU
BOSNIA 051 331 999 www.samsung.com/support
BULGARIA 07001 33 11, sharing cost www.samsung.com/bg/support
CROATIA 062 726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support

HUNGARY 8gggﬁgga?uNMG(g%%%?}%%ﬁ?) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
0 801-172-678* lub +48 22 607-93-33 **

POLAND *(ﬁéz?l:gt{at;fizégg:gg;?ia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl/support
** (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)

ROMANIA g%OIPLBI:SéA‘ENIIESﬁEG (08008 726 7864) Www.samsung.com/ro/support

SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support

SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) www.samsung.com/sk/support

LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support

LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/lv/support

ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
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