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BJIATOOAPUM BU, YE SBAKYIMUXTE
NMPOAYKT HA WHIRLPOOL

3a fa nonyvasaTe No-MbjHO CbAencTBMe
=/ perucTtpmpanTe Balma NPpoJyKT Ha
www.whirlpool.eu/register

A Mpean ga nsnonseate ypefa, npoyetete BHUMATENHO

MHCTPYyKUUNTE 3a 6e3onacHocCT.
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1. BYTOH 3A N3BUPAHE

3a BK/oYBaHe Ha pypHaTa C n3brpaHe Ha
GyHKumA. 3aBbpTeTe Ha nosuyua () 3a
M3KNoYBaHe Ha pypHaTa.

2. OCBETJIEHUE

3. HACTPOVKA HA YACOBHUKA

3a 4OCTBN A0 HACTPONiKMTe Ha BpeMe 3a
roTBeHe, OTNIOXEH CTapT U Talmep.

3a noka3BaHe Ha Yaca, Korato d)ypHaTa e
N3KNK4YeHa.

6. BbPTALL CE BYTOH HA TEPMO-
CTATA

3aBbpTeTe, 3a Aa N3bepeTe HeobxoAMMaTa
TemnepaTtypa Npu akT1BUPaHe Ha PbUHM
dyHKLMN.

Mpu BKNtoueHa GpypHa HaTUCHETe ',Q: ,3apa
BKJIIOUMTE UMM U3KITIIOUMTE OTAENEHMETO Ha

dypHarta.

4. ANCNEN

roTBeHe.

5. BYTOHW 3A PETYJINPAHE

3a MPOMsHa Ha HACTPOKMUTE Ha Bpeme 3a

Mons, umaiite npeasua: TMABLT KONYeTa MoXe Aa
Bapupa B 3aBMCKMMOCT OT ThNa Mofen. AKo
KomyeTaTa Ce akTMBMPaT Ype3 HaT1CKaHe,
HaTMCHEeTe HaJoNy LeHTbPa Ha KONYeTo, 3a Aa ro
ocBoboanTe OT MACTO.

MIb3rAWn CE BOAELLW EJIEMEHTUA U BOOAYU

Mpenu pa nsnonssate $pypHaTa, OTCTPaHeTe NpeAnasHaTta neHTa [a] u cien
ToBa npepfnasHoTo onuo [b] oT nab3raumnTe.

(b]
CBAJIAHE HA MJTb3rAYUTE [c]

M3TerneTe fonHaTa YacT Ha NTb3raya 3a paskadaHe Ha JonHuTe Kyku (1) n
U3TerneTe Mib3raynTe Harope, KaTo rv CBanmTe OT FOPHUTE KYKMU (2).
MOBTOPEH MOHTA HA MTb3rAYUTE [d]

3aKayeTe ropHUTE KyKI BbpXy BogauuTe (1), ciefl KOETO HaTVCHETe fonHaTa
YacT Ha NTb3raumnTe KbM BOAAUNTE, [OKATO AOMHUTE KYK NMpULLpaKar (2).

N3MNOJI3BAHE 3A MbPBU NbT
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[d]
N3BAMAAHE N TOCTABAHE HA BOOAYUTE
1.

3a pa 3BaguTe BoAaua, XBaHeTe 3[1PaBO BbHLIHATA YacT Ha BOAAYa 1 ro
n3abpranTe KbM cebe cu, 3a Ala OTKauMTe oropaTa 1 jBaTa BbTPEeLHN
wndTa OT rHe3[OTO VM.

2. 3apanocTaBuTe OTHOBO BOJAUMTE, Pa3nonioxeTe rv 65mn3o o
BbTPeLUHaTa YacT Ha GpypHaTa 1 MbPBO BKapaiTe ABaTa WydTa B rHe3aaTa
M. Criefy ToBa pasnosioxKeTe BbHLIHATa YacT 651130 10 rTHe3[0TOo U,
rocTaBeTe OrnopaTa h A HaTUCHETE KbM BbTPEeLUHaTa CTEHa, 3a fja CTe
CUTYpHY, Ye BofaumnTe ca fobpe 3aKkpeneHu.

1. HACTPOMKA HA YACOBHUMKA

Korato BKounTe ypesa 3a mbpsu MbT, TpA6Ba 4a CBEPUTE HYaCOBHYIKA:
Hatuckante , AOKATO MKOHaTa @ 1 aBeTe LdpPM 3a Yaca 3anoyHar ga
MWraT Ha aucrnes.

Upes + unu — ceepete yaca 1 noTBLPAETE C .[BeTe undpm 3a
MUHYTWTE Lie 3aroyHaT aa murat. Ypes 4+ uim — cseperte MyHyTUTE 1

noTebpaeTe ¢ .

Mors, uMarTe npenswg: KoraTo nkoHarta ® MUra, Hanpumep cnef abaro
npekbCBaHe Ha 3axPaHBaHETO, Lie TPAOBA fia HynvpaTe BpemeTo.

2.3AIrPABAHE HA ®YPHATA

Hogata ¢ypHa Moxe fia 13nycKa MMpr3MK, OCTaHasM OT NPoLieca Ha HeHOTO
MPOW3BOACTBO: TOBA € HaMb/IHO HOPMAJTHO.

Mpepwn pa 3anoyHeTe fa roTBUTE XpaHa BbB dypHaTa, npernopbyBamMe Aa

A HarpeeTe MpasHa, 3a Aa NpPemMaxHeTe ocTaTbyHMTe MUpU3MU. CBanete
npeanasHnA KapToH UM NPo3payHoTo Gonro oT dypHaTa 1 n3BageTe
HaMUpaLLyTe Ce B HeA NPUHAANEXHOCTW. 3arpeiTe dpypHaTa ao 250°C 3a
oKono yac. B Toa Bpeme dypHaTta TpAbBa Aa e npasHa.

Mons, umarnte npensua; MNpenopbumTenHo e fa NpoBeTPUTE NOMELLEHVETO
cnef MbpPBOTO M3MON3BaHe Ha ypeaa.
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OYHKUUUN N BCEKUWAHEBHA YMNMOTPEBA

— |KOHBEHLIMOHAJIHO

3a rotBeHe Ha BCAKAKBU ACTUA CaMO Ha €4HO HMBO.

-~~+|BTACBAHE

3a Ao6po BTaCBaHe Ha CJlajKo 1 apoMaTh3npaHo TecCTo. 3apa
aKTmBMparte Ta3un d)yHKLl,I/Iﬂ, 3aBbpTeTe K/1Ko4a Ha TepMOCTaTa KbM MKOHaTa.

< |BEHTU/IATOP

Mddd 3a eiHOBPEMEHHO rOTBEHE Ha HAKOJKO ACTUA (Hal-MHOTro Tpu) Npu
e[lHa 1 Cblla TemMnepaTtypa Ha pa3nnyHn HMBa. Ta3n yHKLMA MOXKe fa ce
M3M0N13Ba 3a FOTBEHE Ha Pa3JIMYHN XpaHy 6e3 NpeMUHABAHE Ha MYPU3MUTE OT
e[lHaTa XpaHa KbM gpyraTa.

s [MALLA
= 3a neyveHe Ha NuUa 1 xNA6 € pa3nnyHU BUZOBE 1 pa3mepu. [lobpe e fa

ce CMeHM No3MUKMATa Ha TaBUTE 3a NeYyeHe, cfie[ KaTo rnosioBMHaTa OT BpemMmeTo
3a roTBeHe n3teye.

«*s [EKO BEHTWUJIATOP
e e/

Z 132 neyeHe Ha eAHO HMBO Ha NapyeTa Meco C NTbHKa nnu 6es.
MpekoMepHOTO M3CbXBaHe Ha XpaHaTa ce NpefoTBpaTABa nopaam cnabara,
npeKkbcaalla OT Bpeme Ha BpeMe LipKynaLma Ha Bb3ayxa.

Mpw n3nonssaHe Ha Tasu GyHKUyA EKO namnumykarta He CBeTW No Bpeme Ha_
roTBEHETO, HO MOXKe Aa Ce BKJ/II0UM OTHOBO Ype3 HaTUCKaHe Ha 6y ToHa :O: .

~~ |TPUN

3a neyeHe Ha rpun Ha MbpPXony, Keban, HafeHNLW, MPUTroTBAHE Ha
3e/IeHUYYKOB OrpeTeH ¥ NpenuyaHe Ha xnA6.

Korato neuete meco, npenopbysame fa nsnonssate TABATA 3A OTLIEMAHE,
3a fAa cbbupaTe OTAENAHUTE COKOBE: MOCTaBETe TaBaTa Ha HAKOE OT HiBaTa
nog peLueTbyHusA padT n Hanewnte B Hesa 200 ml nuTeiHa Boda.

~5.” | TURBO GRILL (TYPBO rPUN)
% [3anevene Ha eflpv napyeTa Meco (O>KonaH, roBEX 0 NeYeHo, Nue).

Mpenopbusame aa nsnonssate TABATA 3A OTLEXKAHE, 3a ga cbbupate
oTAeNAHUTE NPU roTBEHETO COKOBE: NOCTaBEeTe TaBaTa Ha HAKOE OT HMBaTa noj,
pelueTbyHMA padT 1 HaneinTe B HeAa 200 ml nuTelHa BoAaa.

MAXI COOKING (MAKCHU NEYEHE)

XL 3aroTBeHe Ha eapu napueta meco (Hag 2,5 kg). MpenopbuBame aa
obpbliaTe MECOTO MO BPeMe Ha rOTBEHETO, 33 f1a Ce orneye elHaKBO OT ABeTe
cTpaHu. MpenopbyBame CbLLO OT BpeMe Ha BPeMe [ja MosvBaTe MecoTo, 3a Aa
He CTaHe NpekKaneHo Cyxo.

|® XNAb - ABTOMATUYHA

Tasm GyHKLMA aBTOMATUYHO U36Mpa raeanHaTa Temnepartypa u
BpeMe 3a rneyeHe Ha xJ1A6. 3a Haln-fobpw pe3ynTaTy cnassanTe BHUMATENHO
peuenTaTta. AKTMBUpPanTe GyHKLMATA, KoraTo PpypHaTa e cTyaeHa. KonueTo Ha
TepmocTaTa TpAbBa fja ocTaHe B no3uuua 0 / AUTO, Tbii KaTo Temnepatypata
ce 3ajaBa aBTOMaTWYHO OT QyHKLUMATA.

|£ CNAOKULIN - ABTOMATUAYHA

A Ta3wn yHKLYMA aBTOMATUYHO 136Mpa naeanHata Temneparypa u
BPEMe 3a MneyeHe Ha CaaKkuLum. AKTUBMpaiiTe GyHKLMATA, KoraTto ¢pypHaTta e
cTyaeHa. KonueTo Ha TepmocTata Tpsi6ea fa octaHe B nosuuws 0 / AUTO, Tbin
KaTo TemnepaTypara ce 3ajaBa aBTOMaTUYHO OT GyHKLMATA.

@ SMART CLEAN

[encTBreTO Ha NapaTa, KOATO ce NMycKa No Bpeme Ha To3u creuuaneH
LMKDB Ha MOYMNCTBAHE, MO3BOJIABA JIECHOTO NMOYNCTBAHE HA 3aMbpCABaHNA

M OCTaTbLV OT XpaHa. 3a ia akTmBupaTte GyHKLUMATa 3a nouncTBaHe “Smart
Clean”, HaneiiTe 100-120 ml nuTeiiHa Boaa Ha AbHOTO Ha dypHaTa, cief, KoeTo
3aBbpTeTe OyTOHa 3a U360p 1 ByTOHa Ha TepMocTaTa A0 UKOHaTa .
AKTUBMpaiTe GyHKLMATA, KoraTo GpypHaTta e cTygeHa. No3nupmaTa Ha koHaTa
He CbOTBETCTBA Ha AOCTUrHaTaTa TemnepaTypa no Bpeme Ha LMKbna Ha
NoYnCTBaHe.

\\:}, STEAM+

OyHKumATa Steam+ No3BonABa fa NOCTUrHETE OT/INYHK pe3ynTaTn
6naropapeHue Ha NycKaHeTo Ha Napa No BpemMe Ha nporpamara 3a rotseHe.
Ta3n GyHKLUMA HameCcTBa aBTOMaTMYHO nAeanHaTta TemnepaTtypa 3a
NPUroTBAHE Ha LWNPOK Habop OT peLenTu; BpeMeHaTa 3a NPUroTBAHE Ha
OCHOBHUTE ACTUA Ca AafiIEHN B CbOTBETHaTa roTBapcka Tabnvua. Bunaru
aKTUBUpaTe PyHKLMATa Napa, KoraTto GypHaTa e CTyfeHa 1 cfief KaTo cTe
Hanenu 200 ml nuTenHa Bofa B fONHaTa YacT Ha dypHaTa. 3a Aa akTMBMpaTe
dyHKumMATa Steam-+, KOI'IHa TepmMocTaTa TpAbBa Aa ce 3aBbPTU B

nonoxeHne Ha NKOHaTa

1. USBBUPAHE HA OYHKL A

3a fa n3bepeTe GyHKLMATA, 3aBbPTETE ByTOHA 33 U3bMpaHe o CMBOSIa 3a
HeobxognmaTa GYHKLWS: uyBa Ce 3ByKOB CUIHaN v ANCTI/IEAT CBETBA.

2. AKTUBUPAHE HA OYHKLIUA

MANUAL (PbYEH PEXXKUM)

3a fa ctaptupare n3bpaHara GyHKUMs, 3aBbpTETE KITloYa Ha TepMOCTaTa 3a
3afjaBaHe Ha HeobxoAMMaTa TeMnepaTypa.

Mona, nmante npeasua: 1o Bpeme Ha roTBeHe MOXeTe f1a MpOMeHuTe
byHKUMATA, KaTo 3aBbPTUTE ByTOHa 3a M3bMpaHe, v Aa perynuparte
TemnepaTtyparta, Kato 3aBbpTiTe ByTOHa Ha TepMocTaTa. Ta3n dyHKUMA
HAMa Aa CTapTMpa, ako OYTOHBT Ha TepmocTaTa e Ha nosvuma U/
ABTOMATUYEH (AUTO). MoxeTe fa 33[1ageTe BPEMETO 3a rOTBEHE,
KpanHKA Yac 3a roteeHe (Camo ako 3afjaieTe Bpeme 3a roTBeHe) 1 Tanmep.

BTACBAHE

3a pa ctaptupate dyHKumATa ,BTacBaHe”, 3aBbpTeTe OyTOHa Ha TepmMocTaTa

Ha no3nuua ,BracsaHe” (40 rpagyca) n noctaBete GyHKLMOHANHUA Oy TOH B
KOHBEHLMOHaJTHa No3unLus;

MocTaBeTe xpaHaTa BbB dypHaTa crief curHana 3a npefBapuTesiHoO 3arpaBaHe.
MoKpuiiTe TECTOTO C MOKpa Kbpra Wiy NoCTaBeTe CbA C BOAA HAa ABHOTO Ha
OTAEeNeHNeTO, 3a Aa Cb3JafeTe BNaXkHa cpefa.

STEAM

3a pa ctaptupate ¢yHKumaTa Steam,
HanenTte 200 ml nuTeliHa Boaa Ha
IbHOTO Ha dpypHaTa. M3bepeTe
dyHKLWMATa, KaTo 3aBbpTNTE OYyTOHa 3a
n36rpaHe no nocoka Ha
YaCOBHMKOBATa CTpeska o
CbOTBETHATA MKOHa 1 6yTOHa Ha
TepMocTaTa A0 HAKOS NO3ULWSA MEXAY
160 1 180°C (cnopep NpefnoXeHoTo
OT MKoHaTa). DyHKLUMATa LWe cTapTrpa
1 Ha gucnes e ce Noka<e TOYHUAT
yac. He e Heobxogumo
npegBapuTenHo 3arpsaBaHe. 3a Kpai
Ha roTBEHeTO 3aBbpTeTe OyTOHa 3a
n3bvpaHe Ha nosuuma U . TMo Bpeme
Ha roTBeHe Ha Nnapa He OTBapANTe BpPaTUYKaTa 1 HUKOTa He JONNBANTe BOAa.
Mons, nmanTe NpeaBua: 3a Aa 3afafeTe KOHKPETHO BpemeTpaeHe CbracHo
roTBapcKata Tabnuua, CefiBanTe MHCTPYKUMUTe B pasaen "MNporpammnpaHe Ha
roTBeHeTo".

3.NPEABAPUTEJIHO 3ATPABAHE N OCTATbYHA TOTJTMHA

Cnep cTapTypaHe Ha dyHKLMATa Ce YyBa 3BYKOB CUTHa U Ha incrnes ce
MoKa3Ba Muralia nkoHa =4 , nokasgatya, Ye pasata Ha NpeaBapuTeNHO
3arpsBaHe e akTvBrpaHa. Korarto Tasm $pasa nprkioum, ce 4ysa 3ByKOB CMrHas
A

MUKOHaTa =JJ| CBETU HenpeKbCHATO Ha AMCTNIEs, 3a Aa MOKaxe, Ye PpypHaTa
e OCTUrHasna 3ajajeHara Temrneparypa: Ha To3u eTar NocTaBeTe NPoAyKTUTe
BbB pypHaTa 1 NPOABIKETE C TOTBEHETO.
Mons, maliTe Npeasna; AKO NOCTaBMTE XpaHaTa BbB dypHaTa, npean
npefBapyTeNHOTO 3arpsaBaHe fja 3aBbpLLV, Pe3ynTaTsT OT FoTBEHETO MOXe fa
He e 3a[joBONnTeNeH.

A
Cnep Kpas Ha rOTBEHETO 1 Npu ieakTBUpaHa GpyHKLMA KoHaTa :ﬁ MOXe
[ia NPOABIIKY fja Ce NMoKa3Ba Ha ANCIINIeN AOPW Cfief KaTo BeHTUATOPbT 3a
oxnaxJaHe ce e U3KMI0UNr, 3a ia YKaxKe, e BbB GypHaTa MMa ocTaTbuHa
TOMMMHa.
Mons, nvariTe npenswa: BpemeTo, cnef KOeTo MKOHaTa 13racsa, e pasnyHo,
3all|0TO 3aBMCK OT peauLia GaKTopK, KaTo OKOMHaTa TemnepaTypa u
n3non3eaHara GyHKUMA. BbB BCUUKM Clyyan ypeasT TpAbBa Aa ce CMATa 3a
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M3KMOYEH, KOrato nokasasieubsr Ha 6)/TOHa 3a M36I/IpaH€ COYN KbM 0 .

4.NMPOrPAMUPAHE HA TOTBEHETO

LLle e HeobxoavMmo pa n3bepeTe GyHKUMA, Npeam fa cTapTipaTte
NPOrpaMm1PaHeTo Ha FOTBEHETO.

NPOOBJIKUTENTHOCT

Hatuckante e , lOKaTO MKOHaTa @ 1 ,00:00" 3anoyHat fa murat Ha
aucnnes.
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Ypes =+ nunu — usbepete Heo6XOAUMOTO BPEME 3a FOTBEHE U Clief TOBa
HaTUCHeTe 3a NOTBbpXAOEHNE. 3a [a akTuBupare d)yHKU,I/IHTa, 3aBbpTeTe
K/ltoua Ha TepMOCTaTa 1o HEOOXOAMMaTa TeMrepaTypa: uyBa Ce 3ByKOB CUrHan
1 Ha gucnnea ce ndsexaa VIHd)OpmaU,I/IH, Y€ roOTBEHETO € 3aBbpLUEHO.

Mons nmaiTe npeasn;: 3a fa OTMeHWTe 3aaAeHOTO BPEME 3a roTBEHE,
HaTnCKanTe , Bokato vkoHata (B 3anouHe fa mira Ha avcnnes, cneq
KOETO C MOMOLLTa Ha = Hy/MpaMnTe BpemeTo 3a rotseHe 1o ,00:00". Bpemeto
33 roTBEHe He BK/oYBa (asa Ha noarpasaHe.

MPOrPAMUPAHE HA KPAMHNA YAC HA TOTBEHE/
OTJIOMEH CTAPT
Cnep KaTo 3afjafieTe Bpeme 3a roTBeHe, MOXeTe fja OTNIOXMTE CTapTa Ha
GyHKLMATA, KATO MPOrpamMMPaTe KpaiHIsA Yac: HaTnckaiite (¥, fokato
MKOHaTa /@ 1 TEKYLLMAT Yac 3aMoyHaT Aa MuraT Ha aucrnes.
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W3nonsgaiite 4 nnm —, 3a ga 3apageTe BpeMeTO, KOraTo MckaTe fa
MPUKIOYM FOTBEHETO, U HaTUCHETe 5} ,3a ia NoTBbPANTE.

AkTuBMpaiiTe GyHKLYMATA, KaTo 3aBbPTUTE KOMUYETO Ha TepMOCTaTa 40
XeraHaTa oT BaC Temnepartypa: GyHKLMATA LLie OCTaHe Ha nay3a, AOKaTo He
CTapTVpa aBTOMaTVYHO BbB BPEMETO, M3UMCIIEHO Bb3 OCHOBA Ha 136PaHOTO
Bpeme 3a Kpal Ha roTBEHeTO.

Mons, »maliTe NpeAsw: 3a Aa OTMEHWTE HACTPOWIKATa, M3KMoUeTe dypHaTa,
KaTo 3aBbpTUTe OyTOHa 3a M360p A0 No3uLws 0 / AUTO.

CrapTupaHeTo CbC 3aKbCHEHNeE He ce npeanara 3a oyHkuunte Grill u Turbo
Grill.

KPA HA TOTBEHETO

YyBa ce 3ByKOB CUrHan 1 Ha AuUcrnen ce usBexaa nHGopmMaums, ye GyHKumATa
€ 3aBbplLeHa. 3aBbpTeTe GyTOHa 3a 1360p, 3a fa U3bepeTe Apyra pyHKUKSA,
unm Ha nosuumsa 0 / AUTO, 3a fa n3kntounte dpypHara.

Mons, nmarnTe npeasua; AKo TamMepsT pPaboTn, Ha Avcnnen e ce peaysa END
1 OCTaBaLLOTO BpeMeE.

5.HACTPOVIKA HA TAUMEPA

Ta3u onuuA He NpeKbCBa 1 He MPOorpamrpa roTBEHETO, HO B NO3BOJIABA Aa
n3nosn3BaTe AUCNen KaTo Tamep Mo Bpeme Ha pabotella GyHKLMA U npm
n3KsnoyeHa GypHa.

Hatuckarnite , BOKaTO MKOHaTa
aucnnes.

N\ —
min"nly
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Ypes + v — 3apalite HEOBXOAVIMOTO BPEME 1 MOTBBbPAETE C .Korato

3aaleHOTO BpeMe 13Teue, e ce Yye 3ByKOB CUrHall.

3abenexku: 3a la OTMEHWTe TaliMepa, HaTUCKalTe , IOKaTO 1KOoHaTa 0
3aMoYHe Aa M1ra, CNlef] KOeTO C MOMOLLTA Ha = Hyf1paiTe BpeMeTo A0
,00:00",

@ 1 ,00:00” 3anoyHat ga Murat Ha

FTOTBAPCKA TABJINLIA
e o PYRIIEIN rewnesena o PORPUIENOT | S

=l fa 170 30-50 —

Kenkose ¢ mas Oa 160 30-50 ,\éﬁ
na 160 40- 60 A L
=] fla 160 25-35 L3

.BVICKBI/ITVI / TapTanetn Na 160 25-35 1;,

| fla 150 35 - 45 A2
=] fla 190 - 250 15-50 172

Mnua / pokaua - 4 5
= na 190 - 250 20-50 —r N

i B B se 2

é\;;:gJKr;o]/ l:ce;nemr(o / roBexpno / EI fla 190 - 200 80-110 l;]

Munewxo / 3aewko / Matewko 1 kg . [—] [a 200 - 230 50- 100 L2

MpeneyeH xna6 @ 5' 250 2-6 _\_”5“_'.

KapTodu Ha dypHa Ha 200-210 35-55%* 1;,

MPUHALN E)KHOCTI/I; Rueeenn ~ PGU;ZT;TLIEH =~ Tgi?;;zgiqf;ﬁexmnlmé —J TaBi{i”E;‘EEE‘E:&Za ” s OTJ:;?J.gae/

** OObpHeTe XxpaHaTa Npw U3TUYaHe Ha BE TPETU OT BPEMETO 3a FOTBEHE.
HWBOTO e yKa3aHo Ha CTeHaTa Ha OTAEeNEeHWETO 3a roTBeHe.

pelweTbyHNA padT !

peweTbyHUA padT TaBa 3a neuexe

INocoyeHaTa NPOABPKUTENHOCT HE BKTOYBA (asata Ha NpeaBapuUTENHO
3arpsiBaHe: Mperopbysame NPOAyKTUTE fja e MOCTABAT BbB GypHaTa
BPEMETO 3a roTBeHe /a Ce 3aaje efga cnef AOCTUraHe Ha HeobxoavmMara
TeMneparypa.
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FOTBAPCKA TABJINLIA STEAM+

XPAHA PELIEMTA KOJINYECTBO  BPEME (MuH) - MPUHAONEMHOCTU = HUBO BOLA
Manku xnebueta 80-100r 30-45 | I
™ CaHaBrYOBO pyro BbB popma 3a 300-500 40- 60 —J
neueHe
XNIAB Xnn6 500 r-2 kr 50-100 7
Baretu 200-300r 30-45 _f
MNeyeHo 1Kr 60-110 —J
< Pe6pa 500 r-1,5 kr 50-75 —
MECO Mune 1-1,5 Kr 55-80 —J
Mune / Myika 3kr 100 - 140 | S
dune cTek 0,5-2 c™m 15-25 - _\B
é)’){( Oune cTek 2-4cm 20-35 —J 2 0
PUBA Lsna pnba 300-600r 20-30 —J 200 mn
Usana pnba 600-1200Tr 25-45 —J
KapTodu Ha napa 0,5-1,5 kr 45 -60 —J
@: MbAHEHW YyLLKK 1-2 kr 35-55 | S
3EMEHYYLI Bpokonu Ha napa 0,3-1 Kr 30-50 7
TUKBMUKM Ha Napa 0,5-1,5 Kr 30-50 | I
BuckeuTkm eflHa TaBa 25-35 7
= MbduH 30-60 25-45 [
CNALKW MaHanwnaHoB Kenk 500-700r 30-50 AF=n
Tapt ¢dopma 3a neyeHe 35-55 AFm

Craptupaiite dyHKuUmATa STEAM+ camo koraTo ¢ypHaTa e CTyaeHa.
OTBapAHETO Ha BpaTMUKaTa v AONMBAHETO Ha BOAA NO BPEME Ha roTBeHe
MOXe [la OKaxke HebnaronpurATeH edeKkT BbPXy KpanHWA pesynTaTt ot

roTBeHeTO.
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OTKPUBAHE N OTCTPAHABAHE HA HEU3MPABHOCTIU

Mpo6nem

. Bb3MOXHa npuynHa

PeweHne

DypHaTa He paboTu.

Ha gucnnesa ce nseexnpa “F’,
nocneaBaHo ot undpur nnm

6yKBM.

Ha aucnnes ce nosaBsaBa
cbobuieHneTo “Hot” n n3bpaHaTta

byHKUMA He cTapTupa.

WCNNENT NOKa3Ba HeACEH TEKCT
A - HacTpoeH e fipyr e3uk.

nunsrnexna € noBpeneH.

. Hama 3axpaHBaHe ¢

i eneKkTpoeHeprus.

| YpenbT e U3KUeH oT
. MpexaTa.

HemnsnpaBHocT Ha dypHaTa.

6ykeaTa F.

Tebpae BUCOKa Temnepartypa.

: MNpoBepeTe fanu Mma HanpeXeHne B Mpexata 1 Janu

i PypHaTa e BK/IloUeHa KbM MpeaTa.

© U3kniouete v BK/lOYETE ypeaa OTHOBO, 3a a BUAWTE Aanu
¢ NPob6IeMbT He e OTCTPaHEH.

. CBbpeTe ce C Hal-6NN3KIA LEeHTBbP 3a crieanpoaak6eHo

06Cny»KBaHe Ha KIMEHT 1 CbOOLLETE UNCIOTO Cief

OcTaBeTe ¢ypHaTa fia ce oxnagu, Npean a aktmeuparte

obyHKumATa. M136epeTe pasnnyHa GyHKLMA.

: CBbpKeTe ce C Hal-6nNn3KMA LeHTbp 3a cnefnpopaxxbeHo
. obcny>KBaHe Ha K/IMEHTN.

W VI3Ternete Uenva HapbyHKIK 3a exeflHeBHa ynoTpeba ot docs.whirlpool.eu 3a noseue nHGopmauma 3a Bawms

npoayKT

BT

DupmeHNTe NOANTNKY, CTaHAAPTHaTa AlOKYMeHTauusa 1 AoNbAHNTeNHa MHopMaL A 3a ypeaa
MOXKeTe fia HamepuTe, KaTo:

MoceTnTe HawwA yebcainT docs.whirlpool.eu
M3non3eate QR koga

. KaTo anTepHaTuBa cBbpKeTe ce c oTAena 3a cnegnpogax6eHo o6cnyKBaHe (BUKTe TenepoHHMA

B HOMep B rapaHUMOHHaTa KHIXKa). lMpr KOHTaKT c oTaena 3a cnepnpoaaxo6eHo obcnyKBaHe cbobuiaBanTe
KofoBeTe, NOCOYEH Ha aeHTUdMKaLMOHHATa Tabeska Ha BalluA ypea.
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Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME, ZE JSTE S| ZAKOUPILI

VYROBEK WHIRLPOOL
Z ) Prejete-lisiziskat plnou podporu, zaregistrujte

svUj spotiebi¢ na www.whirlpool.eu/register

. CS

Pired pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni
AN

POPIS OVLADACIHO PANELU

F °c
? 0/AUTO
250 60
I o .
: 220 80
STEAM =] :
"""" : 200 *f40p
o = © - N .
& 160 140
1 2 3 4 5 6

1. VOLICI KNOFLIK

Pro zapinani trouby vybérem funkce. Prejete-li
si troubu vypnout, otocte do polohy 0.

2. OSVETLENI

Kdyz je trouba zapnutg, stisknutim tlacitka
(g- se zapina nebo vypina svétlo vnitiniho
prostoru.

3. NASTAVENI DENNIHO CASU
Pro pfistup k nastaveni doby pfipravy,
odloZeného startu a ¢asovace.

Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté trouby.

4. DISPLEJ
5. TLACITKA NASTAVENI

Pro zménu nastaveni doby ptipravy.

6. OVLADAC TERMOSTATU
Otocenim pii aktivaci manuélnich funkci
navolite teplotu .

Vezméte prosim na védomi: Typy knoflikd se
mohou liit v zavislosti na modelu. Jsou-i
knofliky aktivované (stisknutim), stlacenim
uprostfed je z polohy usazeni uvolnite.

VYSUVNE LISTY A VODICi DRAZKY

Pfed pouzitim trouby odstrante z vysuvnych list ochrannou pasku [a]
a poté ochrannou folii [b].

[a]
VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatadhnéte za spodni ¢ast vysuvné listy, aby doslo k vyhaknuti ze
spodnich hacka (1) a nasledné zatahnéte smérem nahoru, ¢imz dojde

k vysazeni z hornich hackd (2). ; .

OPETOVNE NASAZENI VYSUVNYCH LIST [d]

Zahdaknéte horni hacky za vodici drazku (1) a ndsledné oproti ni zatlacte
spodni ¢ast vysuvné listy, dokud spodni hacky nezacvaknou (2).

PRED PRVNIM POUZITIM

i

YE

[d]
DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

1. Prodemontdz bocnich vodicich mfizek pevné uchopte vnéjsi ¢ast
miizky a vytdhnéte ji smérem k sobé. Tim se uvolni podpéry a dva
vnitini hacky z prislusnych otvord.

2. P¥ivracenivodicich mtizek na misto nejprve zasurite hacky do
pfislusnych otvord. Poté nastavte vnéjsi cast k pfislusSnému otvoru,
zasurite podpéru a pevné zatlacte smérem ke sténé trouby, aby se
vodici mfizky zajistily na misté.

1. NASTAVENI DENNiHO CASU

Pfi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit ¢as: Podrzte
, dokud na displeji nezac¢ne blikat ikona é a dvé ¢islice nastaveni

hodin.
N e
ninfmlnl
LI
Q

Pro nastaveni hodin pouzijte + nebo — a pro potvrzeni stisknéte
. Na displeji za¢nou blikat dvé Cislice nastaveni minut. Pro
nastaveni minut pouzijte 4+ nebo — a pro potvrzeni stisknéte .

Vezméte prosim na védomf: Kdyz bliké ikona @ napt. v dusledku delsiho
vypadku elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit znovu.

2. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které souviseji s probéhlym
procesem vyroby: Jedna se o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vareni tedy doporucujeme zahfat troubu prazdnou za
ucelem odstranéni jakéhokoli pfipadného zédpachu. Z trouby odstrarte
vsechny ochranné kartény nebo félie a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf
ulozené pfisluSenstvi. Zahtivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné
jedné hodiny. V této dobé musi byt trouba prazdna.

Vezméte prosim na védomi: Po prvnim pouziti spotiebice doporucujeme
vyvetrat mistnost.
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FUNKCE A KAZDODENNI POUZITI

— | TRADICNI

Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.

S\ KYNUTI

Napomdha sladkému nebo slanému téstu Ucinné vykynout.
Funkce se zapind otocenim ovladace termostatu na pfislusny symbol.

<t | HORKY VZDUCH

L% Ipro pfipravu rznych druh jidel, které vyzaduji stejnou teplotu
na nékolika vyskovych urovnich sou¢asné (maximalné trech). U této
funkce nedochazi k vzéjemnému pfenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

s |PIZZA

— I peceni pizzy a chleba rliznych druht a velikosti.
Doporucujeme prohodit polohu plech( v poloviné doby peceni.

| &, EKO HORKY VZDUCH

e Pro peceni pecené a nadivaného masa na jedné urovni.

Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je jidlo chrdnéno pred
nadmérnym vysusenim.

Je-li tato Usporna funkce EKO pouzivana, kontrolka zlistane po celou
dobu pfipravy vypnutd. BEhem peceni je ale mozné ji opét zapnout
stisknutim 86

~~|GRIL

Ke grilovani steakd, kebab a klobas, k zapékani nebo
gratinovani zeleniny nebo k opékéni topinek.

K zachyceni uvoliujicich se $tav pfi grilovani masa doporucujeme
pouzit odkapavaci (hluboky) plech: Plech umistéte na kteroukoli
uroven pod rostem a pridejte 200 ml pitné vody.

_W‘ TURBO GRIL
*% |K peceni velkych kusti masa (kyt, rostbifd, kutat). K zachyceni

uvolnujicich se $tav doporucujeme pouzivat odkapévaci (hluboky)
plech: Plech umistéte na kteroukoli Uroven pod roStem a pfidejte
200 ml pitné vody.

&»|MAXI COOKING

XL —ISlouzi k peceni velkych kusd masa (nad 2,5 kg). Béhem
pfipravy doporucujeme masem otacet, aby bylo zajisténo dlkladné
a rovnomérné zhnédnuti na obou stranach. Rovnéz doporucujeme
maso casto podlévat, aby nedoslo k jeho pfilisSnému vysuseni.

|® AUTOMATICKE PECENi CHLEBA

A_—Tato funkce automaticky zvoli idealni teplotu a dobu peceni
chleba. Pro dosazeni nejlepsich vysledkd se disledné fidte receptem.
Pfed spusténim cyklu musi trouba vychladnout. Knoflik termostatu
musi zUstat v poloze 0 / AUTO, nebot teplota se v rdmci funkce
nastavuje automaticky.

|£ CUKROVI A DORTY

A Tato funkce automaticky zvoli ideélni teplotu a dobu peceni pro
dorty a kolace. Pred spusténim cyklu musi trouba vychladnout. Knoflik
termostatu musi zlstat v poloze 0 / AUTO, nebot teplota se v ramci
funkce nastavuje automaticky.

@ SMART CLEAN

Diky plsobeni pary, ktera se uvolfiuje pfi tomto Cisticim cyklu
za nizké teploty, umoznuje tato funkce snadno odstranit necistoty
a zbytky jidla. Za ucelem aktivace istici funkce ,Smart Clean” nalijte na
dno trouby 100-120 ml pitné vody a poté otocte volici knoflik a knoflik
termostatu na symbol . Pfed spusténim cyklu musi trouba
vychladnout. Poloha ikony neodpovidé teploté dosahované béhem
cyklu ¢isténi.
\k\:} FUNKCE PARA+

Funkce ,Pédra+" (Steam+) umoznuje dosdhnout vynikajiciho
vykonu diky pfitomnosti pary v pecicim cyklu. Tato funkce automaticky
fidi idealni teplotu pro pfipravu nejrliznéjsich receptd; doby vareni
hlavnich pokrm( jsou uvedeny v pfislusné tabulce. Funkci pary aktivujte
vzdy, je-li trouba studend, a na dno trouby nalijete 200 ml pitné vody. Pro
aktivaci funkce ,Para+" je treba otocit knoflik termostatu do polohy na
symbolu .

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte oto¢enim ovladace vybéru na symbol pozadované
funkce: Rozsviti se displej a zazni zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou teplotu otocenim
ovladace termostatu.

4

N4
7N\

Upozornént: Behem peceni mizete zménit funkci otocenim ovladace
vybéru nebo upravit teplotu otoc¢enim ovladace termostatu. Funkce se
nespusti, pokud bude knoflik termostatu v poloze 0 /AUTO. Mizete
nastavit dobu pfipravy, ¢as ukonceni (pouze nastavite-li dobu pfipravy)
a Casovac.

KYNUTI

Pro spusténi funkce kynuti (Rising) otocte knoflik termostatu do polohy
pro kynuti (40 stupnd) a knoflik funkce uvedte do polohy pro tradi¢ni
peceni.

Po zaznéni signalu predehtevu vlozte jidlo do trouby. Tésto pfikryjte
mokrou utérkou, popfipadé na dno trouby umistéte panev s vodou,
abyste vytvofili vihké prostredi.

STEAM

Pro spusténi funkce pary nalijte na
dno trouby 200 ml pitné vody.
Funkci zvolte otacenim ovladace
vybéru ve sméru hodinovych
rucic¢ek na pfislusnou ikonu

a ovladace termostatu do libovolné
polohy mezi 160 a 180 °C (podle
pfisludné ikony). Funkce se spusti
a na displeji se zobrazi aktualni
denni ¢as. Pfedehfev neni nutny.
Prejete-li si peceni ukoncit, otocte
volici knoflik do polohy U.Béhem
tepelné Upravy v pére neotevirejte
dvitka a nikdy nedopliujte vodu.
Vezméte prosim na veédomf: Pro nastaven( zvlastni doby trvani podle
piislusné tabulky tepelné Upravy postupujte podle pokynl v odstavci
,Programovani pecent".

3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signal a blikajici ikona =A£ na displeji
indikuji, ze faze predehtivani byla aktivovana.

Na konci této faze zazni zvukovy signal a ikona =] na displeji indikuje
dosazeni nastavené teploty: V tomto okamziku vlozte jidlo do trouby

a pokracujte v peceni.

Vezméte prosim na védomtf: VloZenf jidla do trouby pfed dokoncenim
predehfivani mdze mit negativni vliv na konec¢ny vysledek pfipravy
pokrmu.

Po dokon¢eni vareni a deaktivaci funkce mlize zUstat ikona :Aﬁ
viditelnd na displeji, a to i po vypnuti chladiciho ventildtoru, na
znameni toho, ze je v prostoru trouby stéle zbytkové teplo.

Vezméte prosim na vedomi: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé
radé faktor(, jako je teplota okolniho prosttedi ¢i pouzita funkce. V kazdém
pfipadé je vyrobek vypnuty, pokud je ukazatel na volicim knofliku otocen
na, Q"
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4. PROGRAMOVANI PECENi

Pfed zahajenim naprogramovani vafeni musite zvolit funkci.

DOBA TRVANI
Tisknéte e , dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (™ a,00:00".

Nulninint

LI
K nastaveni pozadované doby pfipravy pouzijte + nebo —, poté
potvrdte stisknutim 9 . Aktivujte funkci oto¢enim ovladace
termostatu na pozadovanou teplotu: Zazni zvukovy signdl a na displeji
se zobrazi, ze je peceni ukonceno.
Vezmeéte prosim na védomi: Zrusit nastavenou dobu pecent Ize stisknutim

, dokud na displeji nezacne blikat ikona (®, poté tla¢itkem —
vynulujte dobu peceni na ,00:00". Tato doba pecenfi zahrnuje fazi
predehfevu.

NAPROGRAMOVANI CASU UKONCENI /
ODLOZENEHO STARTU

Po nastaveni doby pfipravy je mozné odlozit spusténi funkce
naprogramovanim ¢asu ukonéeni: Stisknéte (¥, dokud na displeji
nezacne blikat ikona ,@ a aktualni cas.

A
art

—
1,70

Iy |
v N
Pouzijte 4 nebo — k nastaveni ¢asu, kdy si piejete peceni ukondit,
a nasledné pro potvrzeni volby stisknéte @ .

TABULKA TEPELNE UPRAVY

Funkci aktivujete otoc¢enim knofliku termostatu na vami pozadovanou
teplotu: Funkce zlistane pozastavena, dokud se automaticky nespusti
v Cas, ktery byl vypocitany na zakladé zvoleného ¢asu ukonceni peceni.
Vezméte prosim na védomi: Nastaveni zrusite vypnutim trouby, tj.
otocenim voliciho knofliku do polohy 0 / AUTO.

Funkce odlozeného startu neni k dispozici pro funkce Gril a Turbo Gril.

KONEC PECENI

Zazni zvukovy signdl a na displeji se zobrazi, ze funkce je ukoncena.
Otocenim voliciho knofliku zvolite jinou funkci, popfipadé 0 / AUTO
troubu vypnete.

Vezméte prosim na vedomi: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stiidave
zobrazuje ,END" a zbyvajici ¢as.

5. NASTAVENIi CASOVACE

Touto volbou se peceni nepferusuje ani neprogramuje, ale umozni vam
pouzit displej jako ¢asovac, a to bud' béhem doby, co je aktivni funkce,
popfipadé u vypnuté trouby.

Tisknéte (), dokud na displeji neza¢ne blikat ikona O a ,00:00".

N 7
nin'nly
LI

K nastaveni ¢asu pouzijte + nebo — a provedte potvrzeni stisknutim
(). Po ukonceni odpocitavani zvoleného ¢asu samostatného
¢asového spinace bude znit akusticky signal.

Poznamky: Casovac zrusite tak, ze podrzite , dokud nezac¢ne blikat
ikona (I, poté tlacitkem — vynulujte ¢as na ,00:00".

< = o DOBA TRVANI UROVEN
= Ano 170 30-50 e
Kynuté kolace Ano 160 30-50 s
= 4 1
Ano 160 40-60 S
=] Ano 160 25-35 3
Cajové pecivo / ovocné kolacky & Ano 160 25-35 3
Ano 150 35-45 4 2
=] Ano 190-250 15-50 1/2
Pizza/focaccia (typ chlebového peciva) 2 3
Ano 190-250 20-50 A
Lasagne / zapékané téstoviny / ) B 2
masové cannelloni / nakypy @ Ano 190-200 45-65 —
Jehnéci/teleci/hovézi/veprové 1 kg E Ano 190-200 80-110 \ 3 j
Kue/krélik/kachna 1 kg =] Ano 200-230 50-100 L
Opeceny chiéb ] 5 250 2-6 L2
Opékané brambory Ano 200-210 35-55%* 3
L . . Nadoba na peceni neboé Plech na peceni / odkapévaci Odkapévaci
PRISLUSENSTVI :  =eeeees r Rost AaF=r p : L—1  (hluboky) plech nebo petici : ~ - plech /

dortova forma na rostu :

nadoba pro polozeni na rost :

Plech na peceni

** Ve dvou tretindch pecentf jidlo obratte (v pfipadé potieby).
Uroveri je vyznacena na sténé vnitiniho prostoru trouby.

Uvedend doba nezahrnuje fazi pfedehievu: Doporucujeme vlozit pokrm
do trouby a nastavit dobu pfipravu az po dosazeni pozadované teploty.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY S FUNKCIi PARA+

JIDLO RECEPT MNOZSTVi CAS (min) PRISLUSENSTVI UROVEN  VODA
Malé pecivo 80-100¢g 30-45 | I
CD . Sendvic ve formé 300-500 g 40-60 —J

CHLEB (PECI- . o .

VO) CHLEB (pecivo) 500 g az 2 kg 50-100 )
Bagety 200-300g 30-45 | I
Pecené 1 kg 60-110 —J
< Zebirka 500 g az 1,5 kg 50-75 —
MASO Drlbez 1-1,5 kg 55-80 —J
Kure/krlita 3kg 100-140 | I
Platek masa 0,5-2cm 15-25 —J

é)’){( Platek masa 2-4cm 20-35 —J 2 o’\%
RYBA Cela ryba 300-600 g 20-30 —J

Celd ryba 600-1200 g 25-45 [— 200 ml

Brambory v pare 0,5-1,5 kg 45-60 R —
Cg\“’- PInéné papriky 1-2 kg 35-55 | I
ZELENINA Brokolice v pare 0,3-1kg 30-50 7
Cukety v pare 0,5-1,5 kg 30-50 | I
Susenky plech 25-35 | I
= Mufiny 30-60 g 25-45 [
PECIVO Piskotovy kolac 500-700 g 30-50 NS
Kolac plech 35-55 N

Funkci PARA+ pouzivejte pouze tehdy, kdy? je trouba studend. Otevreni
dveff a pfidani vody béhem peceni mdze mit nepfiznivy vliv na konecny

vysledek.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém

. Mozna p¥i¢ina

- Regeni

Trouba nefunguje.

Na displeji je pismeno ,F*

nasledované ¢islem nebo
pismenem.

Na displeji se zobrazi zprava

,Horké" a zvolena funkce se
nespusti.

Text na displeji se zobrazuje

nezietelné a zda se, Ze je
poskozeny.

Pferueni napajeni.
- Odpojeni od elektrické sité.

Trouba je rozbita.

Teplota je pfilis vysoka.

Nastaveni jiného jazyka.

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba

i pfipojena k elektrickému napdjeni.

© Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
i stale trva.

A Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro

zakazniky a uvedte ¢islo nasledujici za pismenem ,F"

. Pred aktivaci funkce nechte troubu vychladnout. Zvolte

jinou funkci.

¢ Obratte se na nejblizsi zadkaznické stiedisko poprodejnich
- sluzeb.

W Pro vice informaci o vyrobku si z webovych stranek docs.whirlpool.eu stdhnéte pfirucku pro kazdodennf pouziti.

Zasady, standardni dokumentaci a dalSi informace o vyrobku naleznete:
na nasi webové strance docs,whirlpool.eu,
pomoci naskenovani QR kédu,
pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi

[ ] kontaktovéani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim stitku produktu.
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Kiirjuhend

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOL TOOTE
Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma
toode aadressil www.whirlpool.eu/register

ohutusjuhend.

j Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi

JUHTPANEELI KIRJELDUS

F °C
0 _ 0/AUTO
N El= .
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e o .
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------- : 200 ‘4400
s = L) i © - EAN o e,
=l | 160 140
: : i :
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1. VALIKUNUPP

Ahju sisselllitamiseks ja funktsiooni
valimiseks. Ahju véljaltlitamiseks keerake
nupp asendisse

maaramiseks.

2.VALGUSTUS kellaaega.
Kui ahi on sisse lilitatud, saate seda vajutades 4. DISPLEI
-()= lulitada sisse véi vlja ahju valgustuse. )
= 5. SEADENUPUD

3. KELLAAJA SEADISTAMINE

See on kiipsetusaja, viitkdivituse ja taimeri

Kui ahi on valja lUlitatud, naditab see

6. TERMOSTAADINUPP
Seda poorates saate kasifunktsioone
aktiveerides valida soovitud temperatuuri.

Pange tahelel Nupud olenevad mudeli tiubist.
Kui nupud on sisse vajutatud, vajutage nupu
vabastamiseks selle keskele.

Klpsetusaja muutmiseks.

LIUGSIINID JA RIIULJUHIKUD

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip [a] ja seejarel
kaitsefoolium [b].

(b]
LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Témmake liugsiini alumisest osast, et see alumiste konksude (1) kiljest
lahti tuleks, ja seejarel tommake liugsiine lles, et need lilemiste
konksude (2) kiiljest eemaldada.

LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]

Kinnitage tilemised konksud riiulijuhikute (1) kiilge ja seejdrel vajutage
liugsiinide alumist osa vastu riiulijuhikuid, kuni alumised konksud
kldpsuga paika kinnituvad (2).

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

lu-lm

=0

=

f

)

12

=

I

(L

[d]
RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA UMBERPAIGUTAMINE

1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt siini vélisosast ja
tdmmake seda enda poole, et eemaldada tugi ja kaks sisemist
tihvti oma pesadest.

2. Riiulisiinide imber paigutamiseks hoidke neid avause ldhedal ja
sisestage esmalt kaks tihvti pesadesse. Seejarel viige valine osa
pesa juurde, sisestage tugi ja vajutage tugevalt 66nsuse seinale, et
veenduda, et riiulisiin on kindlalt kinni.

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb madrata kellaaeg: Vajutage
nuppu , kuni tabloole ilmub ikoon ja kahekohaline tundide
ndidik hakkab vilkuma.
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Tundide seadmiseks vajutage nuppe + véi — ja kinnitamiseks vajutage
nuppu e . Hakkab vilkuma kahekohaline minutite naidik. Minutite
seadmiseks vajutage + véi — ja kinnitamiseks vajutage .

Pange tahele! Kui ikoon @ vilgub (naiteks pérast pikka voolukatkestust),
peate kellaaja uuesti madrama.

2. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu: see on taiesti
tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tiihjalt kuumutada, et
eemalduksid véimalikud I6hnad. Eemaldage ahju pealt koik kile- ja
pappkatted ja seest kdik tarvikud. Kuumutage ahju umbes tiks tund
temperatuuril 250 °C. Ahi peab sel ajal olema tiihi.

Pange tahele! Pdrast seadme esmakordset kasutamist on soovitatav ruumi
tuulutada.

Whj;lﬁool




FUNKTSIOONID JA IGAPAEVANE KASUTAMINE

— | TAVAPARANE KUPSETAMINE

Mis tahes tiilipi roogade kiipsetamine ainult Ghel ahjutasandil.

-~>\|KERGITAMINE

Magusa véi soolase taigna téhus kergitamine. Funktsiooni
sissellilitamiseks keerake termostaadinupp vastavale ikoonile.

<ss |OHU SUNDRINGLUS

\od/ . . o . . .
Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks mitmel erineval
tasandil (kuni kolmel), mis vajavad valmimiseks sama temperatuuri.
Seda funktsiooni saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kiipsetamiseks, ilma et Gihe toidu I6hn voi maitse kanduks Ule teisele.

s |PITSA
=

Mitut tllpi ja suuruses pizza ning saia kiipsetamiseks.
Soovitatav on kiipsetusplaatide asetus umbes poole kiipsetamise ajal
omavahel vahetada.

s | SAASTLIK SUNDOHK

Yo |
Sl Uhes tiikis praadide voi tdidisega lihaldikude kiipsetamine Ghel
tasandil. Orn ja hootine 6huringlus takistab toidu kuivamist.
Selle 6kofunktsiooni kasutamisel ei sutti tuli ECO, kuid selle saab sisse

liilitada, vajutades nuppu % .
<~~~ | GRILLIMINE

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kodgiviljade gratineerimine
voi leiva rostimine.

Grillimisel soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade kogumiseks
ndérgumispanni: paigutage nérgumispann resti alla Gkskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

7 TURBOGRILL
s

Soovitame asetada liha alla ndrgumispanni kiipsetusmahlade
kogumiseks: paigutage nérgumispann resti alla Gkskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

Suurte lihattikkide (koivad, loomalihapraad, kanad) grillimiseks.

&»| MAXI COOKING (SUUR KUPSETAMINE)

XL —Suurte lihattikkide (iile 2,5 kg) kiipsetamine. Soovitame

liha kiipsetamise ajal imber p&orata, et mélemad pooled tihtlaselt
pruunistuksid. Samuti soovitame liha mdne aja tagant leemega (le
valada, et see dra ei kuivaks.

[<|SAIA AUTOMAATKUPSETUS

See funktsioon valib saia jaoks automaatselt parima
temperatuuri ja kiipsetusaja. Parimate tulemuste saamiseks jargige
hoolikalt retsepti. Kdivitage funktsioon, kui ahi on kilm. Kui funktsioon
maarab temperatuuri automaatselt, peab termostaadinupp jadma
asendisse 0 / AUTO.

|£ KONDIITRITOODETE AUTOMAATKUPSETUS

A See funktsioon valib kookide jaoks automaatselt parima
temperatuuri ja kipsetusaja. Kaivitage funktsioon, kui ahi on kilm. Kui
funktsioon maarab temperatuuri automaatselt, peab termostaadinupp
jaama asendisse 0 / AUTO.

@ SMART CLEAN

Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kdigus eraldatakse
madalal temperatuuril veeauru, mis hélbustab kérbenud rasva- ja
toidupritsmete eemaldamist. Puhastusfunktsiooni ,Smart Clean”
aktiveerimiseks valage ahju pdéhja 100-120 ml joogivett, seejarel
keerake valikunupp ja termostaadinupp ikoonile h . Kaivitage
funktsioon, kui ahi on kiilm. Ikoonide asetus ei margi puhastustsikli
jooksul saavutatavat temperatuuri.

\\\:} STEAM+

Steam+ funktsiooniga saavutate tanu kiipsetustsiklis eralduvale
aurule suureparaseid tulemusi. See funktsioon reguleerib automaatselt
optimaalset kiipsetustemperatuuri erinevate retseptide tarbeks;
Pohiroogade kiipsetusajad on toodud asjakohases kiipsetustabelis. Enne
aurufunktsiooni aktiveerimist peab ahi olema kilm ja stivendisse peab
olema kallatud 200 ml joogivett. Steam+ funktsiooni aktiveerimiseks
keerake termostaadinupp asendisse m .

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks podrake valikunupp soovitud funktsiooni
asendisse: stittib tabloo ja kélab helisignaal.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI

Valitud funktsiooni kdivitamiseks poorake termostaadinuppu, et
maadrata soovitud temperatuur.
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Pange tahele: Kipsetamise ajal saab funktsiooni muuta, poorates
valikunuppu véi muutes temperatuuri termostaadinupuga. Funktsioon ei
kdivitu, kui termostaadinupp on asendis 0 /AUTO. Saate maarata
kUpsetusaja, kiipsetamise Idpuaja (ainult siis, kui maarate kipsetusaja) ja
taimeri.

KERGITAMINE

Loputamisfunktsiooni kdivitamiseks keerake termostaadinupp
loputusasendisse (40 kraadi) ja funktsiooninupp tavaasendisse.

Pange toit ahju pérast eelkuumutussignaali kélamist. Katke tainas
marja lapiga voi asetage dnaruse alla veevann, et luua niiske keskkond.

Aurufunktsiooni kdivitamiseks
kallake ahju p&hja 200 ml joogivett.
Keerake valikunupp péaripdeva
asjakohasele ikoonile ja
termostaadinupp vahemikku 160
kuni 180 °C (olenevalt ikooni
soovitusest). Funktsioon lulitub
sisse ja ekraanil kuvatakse kellaaeg.
Eelkuumutamine ei ole vajalik.
Kipsetamise |6petamiseks,
poorake valikunupp asendisse 0.
Arge avage auruga kiipsetamisel
kunagi ahjuust ega lisage vett.
Pange tahele! Kipsetustabeli jargi
tdpse kestuse madramiseks jargige juhtndore jaotises ,Klpsetamise
programmeerimine”.

3. EELKUUMUTAMINE JA JAAKSOOJUS

Kui funktsioon kdivitub, antakse helisignaali ja ekraanil vilkuva ikooniga
:ﬁ marku, et eelsoojenduse etapp on aktiveeritud.

Kui eelsoojendus on |6ppenud, kélab helisignaal ja naidikul

plsivalt pélev ikoon 2J| annab teada, et ahi on jdudnud seatud
temperatuurini: nitid asetage toit ahju ja alustage kiipsetamist.

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise I6ppemist, voib
see kipsetustulemusele halvasti méjuda.

Parast kiipsetamist, kui funktsioon on inaktiveeritud, véib ikoon :Aél,?
ekraanil ndhtavaks jaada, isegi kui jahutusventilaator on valja ltlitunud,
et viidata sektsioonis esinevale jagkkuumusele.

Pange tahele! Aeg, mille jarel ikoon vdlja lllitub, oleneb erinevatest
teguritest, nagu keskkonnatemperatuur ja kasutatav funktsioon. Toote voib
igal juhul lugeda valjaltlitatuks, kui valikunupu osuti on asendis () .
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4. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE

Kupsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt valida moni
funktsioon.
KESTUS

Hoidke nuppu all, kuni ekraanil hakkab vilkuma @ ikoon ja
,00:00".

N 7

nin'uly

JLILFLIL
<

Maarake nupuga 4+ véi — vajalik kiipsetusaeg ning vajutage
kinnituseks nuppu @ . Aktiveerige funktsioon, p&orates
termostaadinupu vajalikule temperatuurile: kélab helisignaal ja ekraan
annab teada, et kiipsetamine on I6ppenud.

Pange tahelel Mdaratud kipsetusaja tthistamiseks hoidke nuppu all,
kuni ikoon (® hakkab ekraanil vilkuma. Seejarel kasutage nuppu —, et
madrata klpsetusajaks ,00:00". See klipsetusaeg sisaldab ka eelsoojenduse

etappi.
KUPS!E_TAMISE LOPUAJA/
VITKAIVITUSE PROGRAMMEERIMINE

Kui klipsetusaeg on maaratud, saab funktsiooni kdivitamise aega edasi
likata, programmeerides selle I6puaja: vajutage nuppu , kuni
ekraanil hakkab vilkuma ikoon /@ ja praegune kellaaeg.

Srart
LA

Mo
Kasutage nuppe 4 ja —, et valida kiipsetamise |6petamise aeg ja
vajutage kinnitamiseks nuppu

Funktsiooni aktiveerimiseks keerake termostaadinupp soovitud
temperatuurile. Funktsioon jaab pausile, kuni see automaatselt
kaivitatakse valitud klipsetusaja 16pu jargi arvutatud kellaajal.

Pange tahele! Selle satte tUhistamiseks lllitage ahi valja, milleks keerake
valikunupp asendisse 0 / AUTO.

Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja turbogrilli funktsioonide
jaoks saadaval.

KUPSETAMISE LOPP

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et funktsiooni t66 on
I6ppenud. Podrake valikunuppu, et valida teine funktsioon, voi valige
ahju valjaltlitamiseks asend 0 / AUTO.

Pange tahele! Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool vaheldumisi teksti
END ja jarelejadnud aega.

5. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist, kuid véimaldab
teil kasutada ekraani taimerina nii funktsiooni td6tamise ajal kui ka siis,
kui ahi on valja lulitatud.

Hoidke nuppu all, kuni ekraanil hakkab vilkuma @ ikoon ja
,00:00".

N
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Vajaliku aja seadmiseks kasutage nuppu = véi — ja kinnitamiseks
vajutage . Kui taimer on seatud aja lugemisel joudnud nulli, kdlab
helisignaal.

Mérkused: Taimeri tihistamiseks hoidke nuppu all, kuni ikoon 0,
hakkab vilkuma. Seejérel lahtestage nupuga — aeg vaartusele ,00:00"

KUPSETUSTABELID
RETSEPT FUNKTSIOON :EELKUUMUTUS : TEMPERATUUR (°C) : KESTUS (MIN) TASE JATARVIKUD

=] Jah 170 30-50 e

Parmitainast koogid & Jah 160 30-50 -\.|='..2...4-
- 4 1
Jah 160 40- 60 e ae—m
=] Jah 160 25-35 3

Kiipsised/marjakorvikesed Jah 160 25-35 3
Jah 150 35-45 4 2
=] Jah 190 - 250 15-50 1/2

Pitsa/focaccia 4 2
< Jah 190 - 250 20-50 e

Lasanje / kiipsetatud pasta / ) . 2

kannelloonid / lahtine pirukas E Jah 190-200 45-65 -

Lambaliha / vasikaliha / veiseliha / 3

sealiha 1 kg =] Jah 190 - 200 80-110 : :

Kanapraad/janesepraad/pardipraad 1 kg E Jah 200 - 230 50-100 \ 2 |

Rostitud sai/leib ] 5 250 2-6 Lo

Ahjukartulid Jah 200- 210 35-55%* 3

Traatrest

TARVIKUD Areneer

**Vajadusel poorake toit Umber parast 2/3 kipsetusaja moodumist.
Tase on toodud kipsetussektsiooni seinal.

Ahjunéud voi
kiipsetuspann restil

Kiipsetusplaat / nérgumispann:
\Zell : —r
klipsetusnou traatrestil

Nérgumispann/
Klpsetusplaat

Margitud kiipsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega: soovitame panna
toidu ahju ja madrata kUpsetusaja alles pdrast vajaliku temperatuuri
saavutamist.
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KUPSETUSTABEL STEAM+

TOIT RETSEPT KOGUS AEG (min) TARVIKUD TASE VESI
Leivakesed 80-100¢g 30-45 | I
(GHD) Véileiva viil ahjuvormis 300-500 g 40 - 60 —J
LEIB Leib 500 g kuni 2 kg 50-100 7
Bagetid 200-3009g 30-45 | —
Praeliha 1 kg 60-110 —J
< Ribid 5009 kuni 1,5 kg 50-75 —
LIHA Kana 1-1,5 kg 55-80 —J
Kana/Kalkun 3kg 100 - 140 | I
Praefilee 0,5-2cm 15-25 —J
é)’){( Praefilee 2-4cm 20-35 —J 2 o’\%
KALA Terve kala 300-600 g 20-30 —J
Terve kala 600-1200 g 25-45 [ 200 ml|
Aurutatud kartulid 0,5-1,5kg 45-60 —J
&_ Taidetud paprika 1-2 kg 35-55 _f
KOOGIVILIAD Aurutatud brokoli 0,3-1kg 30-50 )
Aurutatud suvikorvits 0,5-1,5 kg 30-50 | S
Cookies alus 25-35 _f
é Muffin 30-60¢ 25-45 L
PAGARITOO-  giskviitkook 500-700 g 30-50 Jys—
TED Tort vorm 35-55 AF=r

Kaivitage funktsioon STEAM+ ainult siis, kui ahi on ktlm. Ukse avamine ja
vee lisamine kiipsetamise ajal voib 16pptulemusele halvasti méjuda.
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RIKKEOTSING

Probleem Véimalik pohjus Lahendus

; . Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
Voolukatkestus. 9¢&, J

Ahi ei toota. Vooluvsraust lahti tihendatud . ihendatud.
ooluvorgustfahti uhendatud. Lulitage ahi valja ja uuesti sisse, et naha, kas viga pisib.
Ekraanil on kuvatud taht F ja ; Ahju rikked. ythe Uhendust ldhima teenindusega ja 6elge neile F tahele

gnev number.

selle jarel number véi taht.

. Laske ahjul enne funktsiooni kaivitamist jahtuda. Valige
. teine funktsioon.

Ekraanil on kiri,,Hot” ja valitud

funktsioon ei kiivitu. Temperatuur on liiga korge.

Ekraanil on ebaselge tekst ja see

niib olevat katki. Teine keelekomplekt. Votke Ghendust Iahima mutgijargse teenindusega.

W Toote kohta lisateabe saamiseks laadige aadressilt docs.whirlpool.eu alla taielik igapdevase vordluse blankett

] - ] Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:
«  Kulastage meie veebilehte docs.whirlpool.eu
m;:'. +  QR-koodi kasutamine
Teise voimalusena votke iihendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit
™ garantiikirjas). Kui vétate ihendust miiligijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote
andmeplaadil olevad koodid.
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Kiirjuhend

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOL TOOTE
Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma
toode aadressil www.whirlpool.eu/register

ohutusjuhend.

j Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi

JUHTPANEELI KIRJELDUS

F °C
0 _ 0/AUTO
N El= .
250 60
e o .
— R 220 80
STEAMDH = :
------- : 200 ‘4400
s = L) i © - EAN o e,
=l | 160 140
: : i :
1 2 3 4 5 6

1. VALIKUNUPP

Ahju sisselllitamiseks ja funktsiooni
valimiseks. Ahju véljaltlitamiseks keerake
nupp asendisse

maaramiseks.

2.VALGUSTUS kellaaega.
K?j)a,hi onsisse lulitatud, saate seda vajutades 4 DISPLEI
2/ lilitada sisse v6i valja ahju valgustuse. :
5. SEADENUPUD

3. KELLAAJA SEADISTAMINE

See on kiipsetusaja, viitkdivituse ja taimeri

Kui ahi on valja lUlitatud, naditab see

6. TERMOSTAADINUPP
Seda poorates saate kasifunktsioone
aktiveerides valida soovitud temperatuuri.

Pange tahelel Nupud olenevad mudeli tiubist.
Kui nupud on sisse vajutatud, vajutage nupu
vabastamiseks selle keskele.

Klpsetusaja muutmiseks.

LIUGSIINID JA RIIULJUHIKUD

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip [a] ja seejarel
kaitsefoolium [b].

(b]
LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Témmake liugsiini alumisest osast, et see alumiste konksude (1) kiljest
lahti tuleks, ja seejarel tommake liugsiine lles, et need lilemiste
konksude (2) kiiljest eemaldada.

LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]

Kinnitage tilemised konksud riiulijuhikute (1) kiilge ja seejdrel vajutage
liugsiinide alumist osa vastu riiulijuhikuid, kuni alumised konksud
kldpsuga paika kinnituvad (2).

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

lu-lm
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=
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[d]
RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA UMBERPAIGUTAMINE

1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt siini vélisosast ja
tdmmake seda enda poole, et eemaldada tugi ja kaks sisemist
tihvti oma pesadest.

2. Riiulisiinide imber paigutamiseks hoidke neid avause ldhedal ja
sisestage esmalt kaks tihvti pesadesse. Seejarel viige valine osa
pesa juurde, sisestage tugi ja vajutage tugevalt 66nsuse seinale, et
veenduda, et riiulisiin on kindlalt kinni.

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb madrata kellaaeg: Vajutage
nuppu , kuni tabloole ilmub ikoon ja kahekohaline tundide
ndidik hakkab vilkuma.

S— 7
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Tundide seadmiseks vajutage nuppe + véi — ja kinnitamiseks vajutage

nuppu . Hakkab vilkuma kahekohaline minutite naidik. Minutite
seadmiseks vajutage + véi — ja kinnitamiseks vajutage

—_1
—

L

Pange tahele! Kui ikoon @ vilgub (naiteks pérast pikka voolukatkestust),
peate kellaaja uuesti madrama.

2. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu: see on taiesti
tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tiihjalt kuumutada, et
eemalduksid véimalikud I6hnad. Eemaldage ahju pealt koik kile- ja
pappkatted ja seest kdik tarvikud. Kuumutage ahju umbes tiks tund
temperatuuril 250 °C. Ahi peab sel ajal olema tiihi.

Pange tahele! Pdrast seadme esmakordset kasutamist on soovitatav ruumi
tuulutada.
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FUNKTSIOONID JA IGAPAEVANE KASUTAMINE

— | TAVAPARANE KUPSETAMINE

Mis tahes tiilipi roogade kiipsetamine ainult tGhel ahjutasandil.

-~ | KERGITAMINE

Magusa voéi soolase taigna téhus kergitamine. Funktsiooni
sisselllitamiseks keerake termostaadinupp vastavale ikoonile.

<ss |OHU SUNDRINGLUS

\od/ . . . . . .
Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks mitmel erineval
tasandil (kuni kolmel), mis vajavad valmimiseks sama temperatuuri.
Seda funktsiooni saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kiipsetamiseks, ilma et tihe toidu 16hn voi maitse kanduks Ule teisele.

s |PITSA
=

Mitut tulpi ja suuruses pizza ning saia kiipsetamiseks.
Soovitatav on kiipsetusplaatide asetus umbes poole kiipsetamise ajal
omavahel vahetada.
| &, SAASTLIK SUNDOHK

\ o
e Uhes tiikis praadide véi tdidisega lihaldikude kiipsetamine Ghel
tasandil. Orn ja hootine 6huringlus takistab toidu kuivamist.
Selle 8kofunktsiooni kasutamisel ei siitti tuli ECO, kuid selle saab sisse

lilitada, vajutades nuppu :Q: .
<~~~ |GRILLIMINE

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade gratineerimine
vOi leiva réstimine.

Grillimisel soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade kogumiseks
ndérgumispanni: paigutage nérgumispann resti alla kskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

.| TURBOGRILL
s

Soovitame asetada liha alla nérgumispanni kiipsetusmahlade
kogumiseks: paigutage ndrgumispann resti alla Gikskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

Suurte lihatuikkide (koivad, loomalihapraad, kanad) grillimiseks.

&®»| MAXI COOKING (SUUR KUPSETAMINE)

XL —ISuurte lihatiikkide ({ile 2,5 kg) kiipsetamine. Soovitame

liha kiipsetamise ajal imber pdorata, et mélemad pooled ihtlaselt
pruunistuksid. Samuti soovitame liha mone aja tagant leemega lle
valada, et see ara ei kuivaks.

|® SAIA AUTOMAATKUPSETUS

A See funktsioon valib saia jaoks automaatselt parima
temperatuuri ja kiipsetusaja. Parimate tulemuste saamiseks jargige
hoolikalt retsepti. Kaivitage funktsioon, kui ahi on kilm. Kui funktsioon
maarab temperatuuri automaatselt, peab termostaadinupp jaama
asendisse 0 / AUTO.

|£ KONDIITRITOODETE AUTOMAATKUPSETUS

A See funktsioon valib kookide jaoks automaatselt parima
temperatuuri ja kipsetusaja. Kaivitage funktsioon, kui ahi on kilm. Kui
funktsioon maarab temperatuuri automaatselt, peab termostaadinupp
jaama asendisse 0 / AUTO.

@ SMART CLEAN

Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kdigus eraldatakse
madalal temperatuuril veeauru, mis hélbustab kérbenud rasva- ja
toidupritsmete eemaldamist. Puhastusfunktsiooni ,Smart Clean”
aktiveerimiseks valage ahju pdhja 100-120 ml joogivett, seejarel
keerake valikunupp ja termostaadinupp ikoonile h . Kéivitage
funktsioon, kui ahi on kilm. Ikoonide asetus ei margi puhastustsukli
jooksul saavutatavat temperatuuri.

\\\:} STEAM+

Steam+ funktsiooniga saavutate tanu kiipsetuststiklis eralduvale
aurule suurepdraseid tulemusi. See funktsioon reguleerib automaatselt
optimaalset klipsetustemperatuuri erinevate retseptide tarbeks;
Pohiroogade kiipsetusajad on toodud asjakohases kiipsetustabelis. Enne
aurufunktsiooni aktiveerimist peab ahi olema kiilm ja stivendisse peab
olema kallatud 200 ml joogivett. Steam+ funktsiooni aktiveerimiseks
keerake termostaadinupp asendisse .

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks pddrake valikunupp soovitud funktsiooni
asendisse: stittib tabloo ja kdlab helisignaal.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI

Valitud funktsiooni kdivitamiseks p&orake termostaadinuppu, et
madrata soovitud temperatuur.

4
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Pange tahele: Kiipsetamise ajal saab funktsiooni muuta, poorates
valikunuppu véi muutes temperatuuri termostaadinupuga. Funktsioon ei
kdivitu, kui termostaadinupp on asendis 0 /AUTO. Saate médrata
kUpsetusaja, kiipsetamise Idpuaja (ainult siis, kui madrate kipsetusaja) ja
taimeri.

KERGITAMINE

Loputamisfunktsiooni kaivitamiseks keerake termostaadinupp
loputusasendisse (40 kraadi) ja funktsiooninupp tavaasendisse.

Pange toit ahju parast eelkuumutussignaali kélamist. Katke tainas
marja lapiga vOi asetage 6naruse alla veevann, et luua niiske keskkond.

STEAM

Aurufunktsiooni kdivitamiseks
kallake ahju péhja 200 ml joogivett.
Keerake valikunupp péaripdeva
asjakohasele ikoonile ja
termostaadinupp vahemikku 160
kuni 180 °C (olenevalt ikooni
soovitusest). Funktsioon lilitub
sisse ja ekraanil kuvatakse kellaaeg.
Eelkuumutamine ei ole vajalik.
Klpsetamise |dpetamiseks,
poorake valikunupp asendisse
Arge avage auruga kiipsetamisel
kunagi ahjuust ega lisage vett.
Pange tahele! Kipsetustabeli jargi
tdpse kestuse mddramiseks jargige juhtndore jaotises ,Klpsetamise
programmeerimine”.

3. EELKUUMUTAMINE JA JAAKSOOJUS

Kui funktsioon kaivitub, antakse helisignaali ja ekraanil vilkuva ikooniga
=A£ marku, et eelsoojenduse etapp on aktiveeritud.

Kui eelsoojendus on [dppenud, kdlab helisignaal ja naidikul

pusivalt pélev ikoon —eﬁpannab teada, et ahi on jéudnud seatud
temperatuurini: niilid asetage toit ahju ja alustage kiipsetamist.

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise [6ppemist, voib
see kUpsetustulemusele halvasti méjuda.

Parast kiipsetamist, kui funktsioon on inaktiveeritud, voib ikoon —eﬁ
ekraanil ndhtavaks jaada, isegi kui jahutusventilaator on vilja lllitunud,
et viidata sektsioonis esinevale jadkkuumusele.

Pange tahele! Aeg, mille jarel ikoon vdlja lllitub, oleneb erinevatest
teguritest, nagu keskkonnatemperatuur ja kasutatav funktsioon. Toote véib
igal juhul lugeda valjalulitatuks, kui valikunupu osuti on asendis () .

Whj;lﬁool



4. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE

Kupsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt valida moni
funktsioon.
KESTUS

Hoidke nuppu all, kuni ekraanil hakkab vilkuma @ ikoon ja
,00:00".

N 7
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Maarake nupuga + v6i — vajalik kiipsetusaeg ning vajutage
kinnituseks nuppu . Aktiveerige funktsioon, p&orates
termostaadinupu vajalikule temperatuurile: kélab helisignaal ja ekraan
annab teada, et kiipsetamine on I6ppenud.

Pange tahelel Mdaratud kipsetusaja tthistamiseks hoidke nuppu all,
kuni ikoon (® hakkab ekraanil vilkuma. Seejarel kasutage nuppu —, et
madrata klpsetusajaks ,00:00". See klipsetusaeg sisaldab ka eelsoojenduse

etappi.
KUPS!E_TAMISE LOPUAJA/
VITKAIVITUSE PROGRAMMEERIMINE

Kui klipsetusaeg on maaratud, saab funktsiooni kdivitamise aega edasi

likata, programmeerides selle Igpuaja: vajutage nuppu , kuni
ekraanil hakkab vilkuma ikoon & ja praegune kellaaeg.
Q 2
bty
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Kasutage nuppe 4 ja —, et valida kiipsetamise |6petamise aeg ja
vajutage kinnitamiseks nuppu

Funktsiooni aktiveerimiseks keerake termostaadinupp soovitud
temperatuurile. Funktsioon jaab pausile, kuni see automaatselt
kaivitatakse valitud klipsetusaja 16pu jargi arvutatud kellaajal.

Pange tahele! Selle satte tUhistamiseks lllitage ahi valja, milleks keerake
valikunupp asendisse 0 / AUTO.

Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja turbogrilli funktsioonide
jaoks saadaval.

KUPSETAMISE LOPP

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et funktsiooni t66 on
I6ppenud. Podrake valikunuppu, et valida teine funktsioon, voi valige
ahju valjaltlitamiseks asend 0 / AUTO.

Pange tahele! Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool vaheldumisi teksti
END ja jarelejadnud aega.

5. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist, kuid véimaldab
teil kasutada ekraani taimerina nii funktsiooni td6tamise ajal kui ka siis,

kui ahi on valja lillitatud.
Hoidke nuppu all, kuni ekraanil hakkab vilkuma @ ikoon ja
,00:00".
N e o
mininly
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Vajaliku aja seadmiseks kasutage nuppu = véi — ja kinnitamiseks
vajutage . Kui taimer on seatud aja lugemisel joudnud nulli, kdlab
helisignaal.

Mérkused: Taimeri tihistamiseks hoidke nuppu all, kuni ikoon 0,
hakkab vilkuma. Seejérel lahtestage nupuga — aeg vaartusele ,00:00"

KUPSETUSTABELID
RETSEPT FUNKTSIOON :EELKUUMUTUS : TEMPERATUUR (°C) : KESTUS (MIN) TASE JATARVIKUD

=] Jah 170 30-50 e

Parmitainast koogid & Jah 160 30-50 -\.|='..2...4-
- 4 1
Jah 160 40- 60 e ae—m
=] Jah 160 25-35 3

Kiipsised/marjakorvikesed Jah 160 25-35 3
Jah 150 35-45 4 2
=] Jah 190 - 250 15-50 1/2

Pitsa/focaccia 4 2
< Jah 190 - 250 20-50 e

Lasanje / kiipsetatud pasta / ) . 2

kannelloonid / lahtine pirukas E Jah 190-200 45-65 -

Lambaliha / vasikaliha / veiseliha / 3

sealiha 1 kg =] Jah 190 - 200 80-110 : :

Kanapraad/janesepraad/pardipraad 1 kg E Jah 200 - 230 50-100 \ 2 |

Rostitud sai/leib ] 5 250 2-6 Lo

Ahjukartulid Jah 200- 210 35-55%* 3

Traatrest

TARVIKUD Areneer

**Vajadusel poorake toit Umber parast 2/3 kipsetusaja moodumist.
Tase on toodud kipsetussektsiooni seinal.

Ahjunéud voi
kiipsetuspann restil

Kiipsetusplaat / nérgumispann:
\Zell : —r
klipsetusnou traatrestil

Nérgumispann/
Klpsetusplaat

Margitud kiipsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega: soovitame panna
toidu ahju ja madrata kUpsetusaja alles pdrast vajaliku temperatuuri
saavutamist.

vvqgﬁbol




;
KUPSETUSTABEL STEAM+

TOIT RETSEPT KOGUS AEG (min) TARVIKUD TASE VESI
Leivakesed 80-100¢g 30-45 | I
(GHD) Véileiva viil ahjuvormis 300-500 g 40 - 60 —J
LEIB Leib 500 g kuni 2 kg 50-100 7
Bagetid 200-3009g 30-45 | —
Praeliha 1 kg 60-110 —J
< Ribid 5009 kuni 1,5 kg 50-75 —
LIHA Kana 1-1,5 kg 55-80 —J
Kana/Kalkun 3kg 100 - 140 | I
Praefilee 0,5-2cm 15-25 —J
é)’){( Praefilee 2-4cm 20-35 —J 2 o’\%
KALA Terve kala 300-600 g 20-30 —J
Terve kala 600-1200 g 25-45 [ 200 ml|
Aurutatud kartulid 0,5-1,5kg 45-60 —J
&_ Taidetud paprika 1-2 kg 35-55 _f
KOOGIVILIAD Aurutatud brokoli 0,3-1kg 30-50 )
Aurutatud suvikorvits 0,5-1,5 kg 30-50 | S
Cookies alus 25-35 _f
é Muffin 30-60¢ 25-45 L
PAGARITOO-  giskviitkook 500-700 g 30-50 Jys—
TED Tort vorm 35-55 AF=r

Kaivitage funktsioon STEAM+ ainult siis, kui ahi on ktlm. Ukse avamine ja
vee lisamine kiipsetamise ajal voib 16pptulemusele halvasti méjuda.
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RIKKEOTSING

Probleem Véimalik pohjus Lahendus

; . Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
Voolukatkestus. 9¢&, J

Ahi ei toota. Vooluvsraust lahti tihendatud . ihendatud.
ooluvorgustfahti uhendatud. Lulitage ahi valja ja uuesti sisse, et naha, kas viga pisib.
Ekraanil on kuvatud taht F ja ; Ahju rikked. ythe Uhendust ldhima teenindusega ja 6elge neile F tahele

gnev number.

selle jarel number véi taht.

. Laske ahjul enne funktsiooni kaivitamist jahtuda. Valige
. teine funktsioon.

Ekraanil on kiri,,Hot” ja valitud

funktsioon ei kiivitu. Temperatuur on liiga korge.

Ekraanil on ebaselge tekst ja see

niib olevat katki. Teine keelekomplekt. Votke Ghendust Iahima mutgijargse teenindusega.

W Toote kohta lisateabe saamiseks laadige aadressilt docs.whirlpool.eu alla taielik igapdevase vordluse blankett

] - ] Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:
«  Kulastage meie veebilehte docs.whirlpool.eu
m;:'. +  QR-koodi kasutamine
Teise voimalusena votke iihendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit
™ garantiikirjas). Kui vétate ihendust miiligijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote
andmeplaadil olevad koodid.
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Révid utmutaté I HU
KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL
TERMEKET VALASZTOTTA o ] .
Teljes korii szolgaltatasaink eléréséhez, A A.keszullelf I:nasznala’ta elétt olvassa el figyelmesen a
= Kérjik, regisztralja termékét honlapunkon: Biztonsagi utmutatot.
www.whirlpool.eu/register

A KEZELOPANEL BEMUTATASA

F °C
0/AUTO _
DY) .
250 60
Gl 7| NO\[E]  eeeecenees .
_ s Q + '... 220 80
SENS :
........ : : 200 “ja0p,
JRTTILAA = © - 180 N 0 e
@ 160 140

: — : i :

1 2 3 4 5 6
1.VALASZTOGOMB 3.AZ IDO BEALLITASA 6. HOMERSEKLET-SZABALYOZO
Funkcio kivélasztasa és a sité bekapcsoldsa. A A siitési idd, a késleltetett inditas és az id6zitd GOMB
suté kikapcsolasahoz forgassa 0 allasba. bedllitasara szolgal. Manualis funkciok hasznélatakor forgassa el a
2.VILAGITAS O Kikapcsolt siténél a pontos id6t jelzi. kivant hémérséklet kivalasztasahoz.
Bekapcsolt siiténél nyomja meg a “\_< 4. KUUELZO ) - . N
gombot a siitétér vilagitasanak be- vagy e Me’gjﬁegyzes. A gombok modelIUpustoI,fuggoen
kikapcsoldsahoz 5. BEALLITOGOMBOK eltéréek lehetnek. Ha a gombok nyomassal

’ A siitési id6 beallitasara szolgal. aktivalhatok, a gomb kioldasdhoz nyomja meg

annak kozepét.

KIHUZHATO TARTOSINEK ES POLCVEZETOK

Miel6tt a siitét haszndlja, vegye ki a véddszalagot [a], majd a védéfoliat
[b] a kihuzhato sinekrél.

[c] [d]
A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES
. e . gt VISSZAHELYEZESE

KIHUZHATO SINEK ELTAVOLITASA [c] 1. Avezetbsinek eltdvolitasdhoz fogja meg hatarozottan a vezetésin
Huzza meg a kihtizhato sinek alsé részét, hogy kioldhassa az alsé kiilsé részét, majd hlizza maga felé, hogy kiakassza a tdmasztét és
kampokat (1), majd hizza meg a kihtizhato sineket felfelé, hogy a két belsé rogzitépecket az illesztékbdl.
tavolithassa ket a felsé kampokbol (2). 3 2. Avezet6sin visszahelyezéséhez illessze a sint a mélyedéshez, és
KIHUZHATO SINEK VISSZAHELYEZESE [d] el6szor a két rogzitépecket pattintsa a helyiikre. Ezutan illessze a
Akassza ra a felsé kampokat a kihtizhaté sinekre (1), majd nyomja a sin kiils6 részét az illesztékéhez, tegye helyére a tdmasztot, majd
kihuzhato sinek alsé részét a polcvezet6khoz, majd az alsé kampok a hatdrozottan tolja a stit6tér fala felé, hogy a vezetésin megfeleléen
helytikre nem kertilnek (2). rogzitve legyen.
ELSO HASZNALAT
1. AZ IDO BEALLITASA Megjegyzés: Ha az @ ikon villog (pl. hosszabb dramkimaradas utan), Ujra

A késziilék elsé bekapcsolasakor be kell dllitani a pontos idét: Nyomja be kell éll.i.tani"az idot. L
meg és tartsa lenyomva az 9 gombot, amig az @ ikon és az 6rat 2.ASUTO FELMELEGITESE

jelz6 két szamjegy villogni nem kezd a kijelzGn. Az Uj sUt6 a gyartasbdl visszamaradt szagot bocsathat ki: ez teljesen
N normalis.

Ezért miel6tt a stt6t étel készitésére hasznalna, azt javasoljuk, hogy
melegitse fel Gresen a lehetséges szagok eltavolitasa érdekében.

C3

/’_ > Tavolitson el minden védékartont vagy atlatszé filmréteget a siit6rél,

@ és tavolitson el minden tartozékot a belsejébdl. Mkddtesse a stitét
250 °C-on kb. egy 6ran at. Ezalatt a sttt legyen Ures.

2

és — gombokkal allitsa be a kivént 6rat, majd nyomja meg az
e gombot a jovahagyashoz. A kijelzén villogni kezd a percet jelzé Megjegyzés: A készuilék elsé hasznalatat kovetden érdemes kiszellGztetni a
két szamjegy. A + vagya — gombbal allitsa be a kivant percet, és helyiséget.

nyomja meg az gombot a jévahagyashoz.
Whirigool



MINDENNAPI HASZNALT / FUNKCIOK

HAGYOMANYOS (ALSO ES FELSO SUTES)

Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd sutése.

~~~\|KELESZTES

Sés vagy édes tésztak hatékony kelesztésének elésegitése. A
funkcié aktivalasahoz forgassa el a hdmérséklet-szabalyozé gombot a
megfeleld ikonra.

<> |HOLEGBEFUVAS

e Ugyanazt az elkészitési hdmérsékletet igényld, de kiilonbdzé
ételek tobb (legfeljebb harom) szinten torténd egyideju siitése. Ezzel
a funkcidval ugy készithet el kiilonb6z6 ételeket egyszerre, hogy azok
nem veszik 4t egymas illatat.

s |PIZZA
=

Kilonbozé tipusu és méretl kenyerek és pizzak stitéséhez. A
sutés felénél ajanlott felcserélni a siit6tepsiket.
| &, ECO HOLEGBEFUVAS

\
e Sultek és toltott sultek egyetlen szinten torténd siitéséhez. A
kiméletes, szakaszos hélégbefuvas megakadélyozza az étel tulzott
mértékd kiszaradasat.
Az ECO funkci6 hasznalatakor a lampa kikapcsolva marad a sités ideje
alatt, de Ujra bekapcsolhato a :Q: gombbal.

~~ |GRILLFUTOTEST

Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott zoldségek siitése és
kenyérpiritas.

Hus siitésekor javasoljuk a CSEPPFELFOGO TALCA hasznélatat a
kicsopog6 huslé és szaft 6sszegyljtéséhez: helyezze a talcat a siitéracs
alatt [év6 barmelyik szintre, és 6ntson bele 200 ml vizet.

7 TURBO GRILL
X

Nagy egybesiilt husok stitése (bardnycomb, marhahus, csirke).
Javasoljuk a CSEPPFELFOGO TALCA hasznalatat a kicsép6gé huslé és
szaft 6sszegyUjtéséhez: helyezze a talcat a siitéracs alatt 1évé barmelyik
szintre, és 6ntson bele 200 ml vizet.

&>| MAXI COOKING

XL —INagyobb darab hus (2,5 kg felett) siitése egyben. Javasoljuk
a hus forgatésat a stés ideje alatt, hogy mindkét fele egyenletesen
megbarnuljon. A hus tébbszori meglocsolasat is ajanljuk a tulzott
kiszaradasa elkertlése érdekében.

|® AUTOMATIKUS KENYER

A_—lEzzel a funkcidval automatikusan beallithato a kenyér siitéséhez
optimalis hémérséklet és stitési idé. A legjobb eredmény érdekében
kovesse a receptet. A funkciét akkor kapcsolja be, ha a stit6 kihdlt. A
hémérséklet-szabalyozé gombnak 0 / AUTO alldsban kell maradnia,
mivel a funkcié automatikusan bedllitja a hdmérsékletet.

|£ AUTOMATIKUS TORTAK

A IEzzel a funkciéval automatikusan beéllithaté a siitemények
stitéséhez optimalis hdmérséklet és stitési idS. A funkcidt akkor
kapcsolja be, ha a stité kihdlt. A hémérséklet-szabadlyozé gombnak

0/ AUTO allasban kell maradnia, mivel a funkcié automatikusan bedllitja
a hémérsékletet.

@ SMART CLEAN

Ez egy specialis, alacsony hdmérsékleten zajl6, gézkieresztéssel

torténd tisztitasi ciklus, amely megkonnyiti a lerakddésok eltavolitasat.

A ,Smart Clean” tisztitasi funkcio bekapcsolasahoz 6ntsén 100-120 ml

csapvizet a stté aljéra,d allitsa a vélasztégombot és a hdmérséklet-
&

szabdlyoz6 gombot a ikonra. A funkciot akkor kapcsolja be,
ha a stité kihdlt. Az ikon helyzete nem a tisztitasi ciklus soran elért
hémérsékletet jelzi.

\\:}, STEAM+

A Steam+ funkciéval kivalé teljesitmény érhetd el annak
kodszonhetden, hogy az ételkészitési ciklusban gézt is haszndl. Ez a
funkcié automatikusan kezeli az idealis hdmérsékletet sokféle recept
elkészitéséhez; a fébb ételek ételkészitési idejei a kapcsolddo ételkészitési
tablazatban lathatdak. Mindig akkor kapcsolja be a g6z funkciét, amikor

a stit6 hideg, miutan beleontott 200 ml csapvizet az aljara. A Steam+
funkcié aktivalasahoz a hémérséklet-szabalyozé gombot a m ikon
pozicidjaba kell forgatni.

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Funkcié kivalasztasdhoz forgassa a valasztégombot a kivant funkciét
jelzé szimbolumra: a kijelzé kigyullad, és hangjelzés hallatszik.

2. FUNKCIO BEKAPCSOLASA
KEZI

A kivalasztott funkcié inditdsahoz forgassa el a hémérséklet-szabalyozd
gombot, és dllitsa be a kivant hdmérsékletet.

N
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Megjegyzés: Sutés kdzben is médosithatod a funkcio a vélasztdgomb
elforgatasaval, illetve a hdmérséklet a hémérséklet-szabéalyozé gomb
elforgatdsaval. A funkcié nem kapcsol be, ha a hémérséklet-szabalyozo
gomb U /AUTO éllasban van. Bedllithatd a sttési id6, a sttési idé vége
(csak akkor, ha bedllitja a sttési idét) és az idézité.

KELESZTES

A ,Kelesztés” funkcid inditasahoz allitsa a hdmérséklet-szabalyozd
gombot Kelesztés pozicidba (40 fok) és a funkciogombot a
Légkeveréses pozicidba.

az ételt a stit6be. Takarja le a tésztat nedves konyharuhaval, vagy
helyezzen egy vizzel teli edényt a siit6 aljara a pards kornyezet
létrehozasa érdekében.

STEAM

A G6z funkcié elinditdsahoz 6ntsdn
200 ml csapvizet a sutd alsé részére.
Valassza ki a funkciot a
vélasztégombot az éramutatd
jarasaval megegyezd irdnyba
elforgatva a megfeleld ikonra, és a
termosztat gombjat barmely
helyzetbe 160 és 180°C kozé (ahogy
az ikon mutatja). A funkcié elindul,
és a kijelzé mutatni fogja az aktualis
idépontot. Elémelegitésre nincs
szlikség. A stités befejezéséhez
forgassa a vélasztégombot ,, 0~
allasba. G6z6lés soran soha ne
nyissa ki az ajtét, vagy toltse fel az egységet vizzel.

Megjegyzés: Specidlis idétartam bedllitaséhoz, a kapcsolddo ételkészitési
tablazatnak megfelelden, kdvesse az , Ftelkészités programozasa” cimii
fejezetben megadott utasitasokat.

3. ELOMELEGITES ES MARADEK HO

A funkcié induldsa utan hangjelzés és a kijelzén lathato :Aﬁ ikon
villogasa jelzi, hogy az eldmelegités szakasz bekapcsolt.

A szakasz végén hangjelzés és a kijelzén vilagité =Jf ikon jelzi, hogy
a suto elérte a megadott hdmérsékletet: ekkor helyezze be az ételt, és
kezdje el a siitést.

Megjegyzés: Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése el6tt teszi a
sitébe, a sttési eredmény elmaradhat a varttol.

Az ételkészités utan, kikapcsolt funkcidval, az _e@ ikon tovéabbra is
ldthaté marad a kijelzén akkor is, ha a h(ité ventildtor kikapcsol, igy
jelzi, hogy a rekeszben maradék hé van.

Megjegyzés: Az az idé, ami utdn az ikon kikapcsol, eltérd lehet, mivel
szamos tényezétdl fiigg, mint példaul a kdrnyezeti hdmérséklet és a
haszndlt funkcié. Mindenesetre a terméket akkor kell kikapcsoltnak
tekinteni, amikor a jelzés a vélasztdgombon a,, () "-n all.
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4. PROGRAMOZOTT SUTES
A programozott siités inditdsa el6tt ki kell valasztani egy funkciét.
IDOTARTAM

Nyomja meg és tartsa lenyomva az gombot, amig az @ ikon és
a ,00:00” érték villogni nem kezd a kijelzén.

N — -
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Allitsa be a kivant siitésiidét a + és — gombokkal, majd nyomja meg
az 9 gombot a jovahagyashoz. Kapcsolja be a funkciét: forgassa el
a hémérséklet-szabalyozé gombot a kivant hdmérsékletre: hangjelzés
hallatszik, és a kijelzé jelzi, hogy a siités befejez6dott.

Megjegyzés: A bedllitott stitési idd térléséhez nyomja meg és tartsa
lenyomva az gombot, amig az B ikon villogni nem kezd a kijelzén,
majd a — gombbal t6rélje a sttési idét (,00:00” érték). A sttési idébe
beleszamit az elémelegitési szakasz.

A SUTESI IDO VEGE / A KESLELTETES

BEALLITASA
A sttési id6tartam beallitasat kovetden késleltethetd a funkciod
bekapcsolasa ugy, hogy megadjuk a befejezési idét: nyomja meg és
tartsa lenyomva az gombot, amig a & ikon és az aktualis id6
villogni nem kezd a kijelzén.

Srart
LA

Mo
Allitsa be a stitési id6 végét a + és — gombokkal, majd nyomja meg
az @ gombot a jévahagyashoz.

Kapcsolja be a funkciét: forgassa el a hémérséklet-szabélyozd gombot
a kivant hémérsékletre: a funkcio szlinetel, majd automatikusan elindul
a kivalasztott stités befejezési idépontja alapjan kiszamitott id6ben.
Megjegyzés: A bedllitds torléséhez kapcsolja ki a sutét: forgassa a
valasztbgombot a 0 / AUTOAllasba.

A késleltetett inditas funkcié nem elérhetd a Grillezés és Turb6 Grillezés
funkcidkhoz.

A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzé jelzi, hogy a funkcié befejezédott.
Forgassa el a valasztégombot egy masik funkcio kivalasztasahoz, vagy
forgassa 0/ AUTO allasba a siit6 kikapcsolasahoz.

Megjegyzés: Ha az idézité aktiv, a kijelzdn felvéltva latszik az ,END” felirat és
a hatralevé ido.

5.AZ IDOZITO BEALLITASA

Ez a bedllitds nem a stités megszakitasara vagy beprogramozasara
szolgal, hanem segitségével a kijelz6 idézitéként hasznalhaté (aktiv
funkcio vagy kikapcsolt stité mellett

Nyomja meg és tartsa lenyomva az &, gombot, amig az @ ikon és a
,00:00" érték villogni nem kezd a kijelz6n.

N
nin'uly
JILILIL

Allitsa be azid6t a + és — gombokkal, majd nyomja meg az
gombot a jovahagyashoz. Amikor az idézitén bedllitott idétartam
letelik, hangjelzés lesz hallhaté.

Megjegyzés: Az id6zitd kil%ocsola'séhoz nyomja meg és tartsa lenyomva
az 3 gombot, amig az ikon villogni nem kezd, majd a — gombbal
torolje az idoét (,00:00" érték).

SUTESI TABLAZAT
RECEPT FUNKCIO  ELOMELEGITES HOMERSEKLET (°C) 'D?JQF?CT;L\M SZINT ES TARTOZEKOK
=] Igen 170 30-50 e
Kelt tésztak & Igen 160 30-50 _\;,,
Igen 160 40-60 I B
= Igen 160 25-35 L3
Kekszek/aprésiutemények Igen 160 25-35 ;
Igen 150 35-45 R
= Igen 190-250 15-50 172
Pizza/Focaccia . 2 3
< Igen 190-250 20-50 L
If_:;’?]?tgi {f};ﬁ;ls tészta / cannelloni / E Igen 190-200 45-65 ;‘
Bérany/borjua/marha/sertés 1 kg E lgen 190-200 80-110 ;,
Csirke/nyul/kacsa 1 kg E Igen 200-230 50-100 ;,
Piritott kenyér ] 5 250 26 Lo
Piritott burgonya lgen 200-210 35-55% 1;_
5 : x Sttétepsi/cseppfelfogé télca Cseppfelfogé
e R R o e M

** Forditsa meg az ételt a sttési id6 kétharmadanal (ha szikséges).
A szint jelzése a stt6tér oldalan lathato.

A jelzett id6be nem szamit bele az elémelegitési szakasz: javasoljuk, hogy
csak azt kdvetden helyezze az ételt a sitébe és dllitsa be a sttési idét, hogy
a st elérte a kivant hdmérsékletet.
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STEAM+ SUTESI TABLAZAT

ETEL RECEPT MENNYISEG IDO (perc) TARTOZEKOK SZINT Viz
Kis kenyerek 80-100 g 30-45 | I
a Szendvicskenyérformaban 300-500 g 40-60 —J
KENYER  Kenyér 500 g-2 kg 50-100 7
Baguette 200-3009g 30-45 | —
Salt 1 kg 60-110 —J
< Oldalas 500g-1,5 kg 50-75 —
HUS Csirke 1-1,5kg 55-80 L
Csirke/Pulyka 3kg 100-140 | I
Marhasult 0,5-2 cm 15-25 —J

3 Marhasiilt 2-4cm 20-35 [ E— 5 o\%
HAL Egész hal 300-600 g 20-30 —J

Egész hal 600-1200 g 25-45 [ 200 ml|

Parolt burgonya 0,5-1,5 kg 45-60 —J
ég"- Tolttt paprika 1-2kg 35-55 7
ZOLDSEGEK Parolt brokkoli 0,3-1kg 30-50 )
Parolt cukkini 0,5-1,5 kg 30-50 | I
é Aprésiutemények tepsi 25-35 _f
— Muffin 30-60 g 25-45 —
APROSUTE-  pigysta 500-700 g 30-50 JS—
MENYEK " 1orta egy forma 35-55 N

A STEAM+ funkciot csak akkor inditsa el, ha a stité hideg. Ha sttés kozben
kinyitja az ajtot, és utantolti a vizet, az kedvezétlentl befolydsolhatja a sttési

eredményt.
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HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A késziilék nem makodik.

A kijelzén az ,F” bett, majd egy

szam vagy egy bet( lathato.

A kijelzén a ,Hot” (forro) felirat

latszik, és a kivalasztott funkcio

A kijelzé torottnek tiinik és
homélyos rajta a szoveg.

W A termékkel kapcsolatos tovabbi informaciokért toltse le a teIH
docs.whirlpool.eu webolda

Aramkimaradas.
¢ Nincs csatlakoztatva a
. hélézathoz.

. Siit6hiba.

© Tul magas a hémérséklet.
nem indul el. ‘

Masik nyelv beéllitva.

Ellenérizze, hogy van-e haldzati fesziiltség, és hogy a suitd
i elektromos bekotése megtortént-e.

: Kapcsolja ki a stit6t, majd kapcsolja be jra, hogy lassa,

¢ fennall-e még a probléma.

Hivja a legkozelebbi Gigyfélszolgalatot, és olvassa be az,F”

¢ A funkcio aktivalasa el6tt varja meg, amig a sit6 lehdil.
¢ Vélasszon egy masik funkciét.

Forduljon a legkdzelebbi vevészolgélathoz.

es Mindennapi hasznalati Utmutatot a
rol

] A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacié és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciék az
alabbi elérhetoségeken talalhatok:
« adocs.whirlpool.eu honlapon
a QR-kdd segitségével
™ - Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszamot ldsd a garanciafiizetben).
Amennyiben a vevészolgélathoz fordul, kérjlik, adja meg a termék adattablajan feltlintetett kddokat.
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Isa pamaciba
PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

Lai sanemtu pilnvertigu palidzibu, ladzu,
registréjiet savu ierici vietné
www.whirlpool.eu/register

LV

A Pirms ierices lietosanas rapigi izlasiet drosibas noradijumus.

IZSTRADAJUMU
VADIBAS PANELA APRAKSTS

F °C
0 0/AUTO
$ .
250 60
sovneesnas o |
< . 220 80
sTeAM DI :
........ : : 200 “ja0p,
PRrtii =l © - 180 Ny 0 e
@ 160 140
i : : :
1 2 3 4 5 6
1. ATLASES SLEDZIS 3. LAIKA IESTATISANA 6. TERMOSTATA SLEDZIS
Lai ieslégtu cepeskrasni, izvéloties funkciju. Lai pieklatu gatavosanas laika iestatijumiem, Pagrieziet, lai atlasitu vélamo temperatiru
Pagrieziet uz 6 poziciju, lai izslégtu aizkavétajai palaisanai un taimerim. manualajam funkcijam.
cepeskrasni. Lai paraditu laiku, kad krasns ir izslegta. Ladzu, nemiet véra: Atkariba no modela tipa
2. APGAISMOJUMS 4. DISPLEJS 0 - g pa

Kad krasns ir ieslégta, nospiediet ':Q:‘ , lai
ieslégtu vai izslégtu cepeskrasns nodalijuma
apgaismojumul.

5. REGULESANAS POGAS

Lai mainitu gatavos$anas laika iestatijjumus.

pogas var atdkirties. Ja pogas ir iespéjams
aktivizét nospiezot, lai poga izvirzitos uz aru,
nospiediet to tas centra.

SLIDOSAS SLIECES UN PLAUKTU STIPRINAJUMI

Pirms krasns lietosanas no slidoSajam sliecéem nonemiet aizsarglenti [a]
un tad nonemiet aizsargfoliju [b].

(b]
SLIDOSO SLIECU IZNEMSANA [c]

Pavelciet slido3as slieces apaksdalu, lai atvienotu apakséjos akus (1), un
velciet slido3as slieces uz augsu, nonemot tas no augsejiem akiem (2).
SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA [d]

leakéjiet augséjos akus plaukta vadotnés (1), tad spiediet slido3o sliecu
apaksdalu pret plauktu vadotném, lidz apakséjie aki fikséjas (2).

PIRMA LIETOSANAS REIZE

[d]

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN ATKARTOTA

IEVIETOSANA

1. Laiiznemtu plauktu stiprinajumus, stingri satveriet stiprindjuma
aréjo dalu un pavelciet to virziena uz sevi, izvelkot balsta elementu
un abas iekséjas tapas no fiksatora.

2. Lainovietotu plauktu stiprindjumus cita stavokli, novietojiet tos
pie iedobes un vispirms ievietojiet fiksatora abas tapas. Péc tam
novietojiet pie fiksatora aréjo dalu, ievietojiet balsta elementu un
stingri paspiediet pret iedobes sienu, stingri nofikséjot plaukta
stiprinajumu.

1. LAIKA IESTATISANA

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jaiestata laiks: Nospiediet ,lidz
displeja sak mirgot @ ikona un divi skaitli, kas apzimé stundas.

haluinly
LI
Izmantojiet &+ vai —, lai iestatitu stundas, un nospiediet

, lai apstiprinatu. Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés minutes.
lzmantojiet + vai —, lai iestatitu mindtes, un nospiediet , lai
apstiprinatu.

LOdzu, nemiet véra: Ja mirgo @ ikona, pieméram, péc ilgstosa
energoapgades partraukuma, bas nepieciesams atkartoti iestatTt laiku.

2. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas izgatavosanas laika: ta ir
atbilstosa darbiba.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai tadéjadi
atbrivotos no iespéjamam smakam. Nonemiet no cepeskrasns visus
kartona aizsargmaterialus un caurspidigo plévi, ka ari iznemiet

no cepeskrasns visus piederumus. Karsejiet cepeskrasni 250 °C
temperattra apméram vienu stundu. Saja laika krasnij jabat tuksai.

L0dzu, nemiet véra: Pec ierices pirmas lietosanas tiek ieteikts izvedinat
telpu.
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FUNKCIJAS UN IKDIENAS LIETOSANA

— | STANDARTA REZIMS

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot tos tikai uz
viena plaukta.

~~.|RAUDZESANA

Lai vél efektivak raudzétu saldu vai salu miklu. Lai aktivizétu so
funkciju, pagrieziet termostata slédzi uz ikonu.

<5 |PIESPIEDU GAISA PLUSMA

\od/ Lo — P . -

Lai viena temperatara uz vairakiem plauktiem (ne vairak
neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus édienus. So funkciju var
izmantot dazadu édienu pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

s |PICA
=

Lai ceptu dazadu veidu un izméru picas un maizi. Ir ieteicams
gatavosanas laika vida samainit cepe$pannas vietam.

| &, ECO FORCED AIR

e ai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena plaukta. Maiga
un intermitéjosa gaisa plisma nelauj produktiem izzat.

Izmantojot So EKO funkciju, lampina bs izslégta visa gatavosanas laika,
tacu to var islaicigi ieslégt, nospiezot <.

~~|GRILS

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu darzenu
sacepumus vai grauzdétu maizi.

Grilejot galu, tiek ieteikts izmantot NOTEKPAPLAT], lai savaktu
gatavo$anas laika izdalijusas sulas: novietojiet pannu jebkura limeni
zem stieplu plaukta un ielejiet taja 200 ml adens.

7 |TURBO GRILS

%

** I[lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu, vistu). Més
iesakam izmantot NOTEKPAPLATI, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta
un ielejiet taja 200 ml adens.

-

&>»|MAXI COOKING (MAKSIMALA GATAVOSANA)
XL Lai pagatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg). Lai nodrosinatu,
ka gala ir vienmérigi brina no abam pusém, gatavosanas laika to
ieteicams apgriezt. Tapat ieteicams sadiegt galas gabalus, lai nelautu
tiem parmérigi izzat.

|® AUTOMATISKAIS MAIZES CEPSANAS REZIMS

A St funkcija automatiski atlasa labako temperatiru un metodi
maizes pagatavosanai. Lai sasniegtu labaku rezultatu, sekojiet lidzi
receptei. Aktivizéjiet funkciju, kad krasns ir auksta. Termostata slédzim
ir japaliek 0 / AUTO pozicija, jo temperattru automatiski iestata funkcija.

|£ AUTOMATISKS MIKLAS IZSTRADAJUMU
A REZIMS

Sifunkcija automatiski atlasa labako temperatdru un metodi desertu
pagatavosanai. Aktivizéjiet funkciju, kad krasns ir auksta. Termostata
sledzim ir japaliek 0 / AUTO pozicija, jo temperatiru automatiski iestata
funkcija.
@ VIEDA TIRISANA

Tvaika iedarbiba, kas rodas Tpasa zemas temperataras tirisanas
cikla laika lauj bez piepules notirit netirumus un édienu paliekas.
Lai aktivizétu ,Viedas tirisanas” tirisanas funkciju, ielejiet 100-120 ml
dzerama udens cepeskrasns apakséja dala, pagrieziet atlases slédzi
un termostata slédzi uz ikonu . Aktivizgjiet funkciju, kad krasns
ir auksta. lkonas atrasanas vieta neatbilst temperatarai, kas sasniegta
gatavosanas cikla laika.

\S} TVAIKS+

Tvaiks+ funkcija lauj iegut izcili pagatavotu édienu, pateicoties
tvaika klatbitnei gatavosanas cikla. Si funkcija automatiski iestata
piemérotako gatavosanas temperatiru atbilstosi dazadajam kulinarijas
receptém; pamatédienu gatavosanas laiki ir noraditi attiecigaja
gatavosanas tabula. Vienmér ieslédziet tvaika funkciju, kad cepeskrasns
ir auksta un 200 ml dzerama tdens iepildits cepeskrasns nodalijuma
apaksa. Lai aktivizétu Tvaiks+ funkciju, termostata slédzim ir jaatgriezas
ikonas pozicija.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai atlasitu velamo funkciju, pagrieziet atlases slédzi uz attiecigas
funkcijas simbolu: iedegsies displejs un tiks atskanots skanas signals.

2. FUNKCIJAS IESLEGSANA

MANUALI

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi lai iestatitu
vajadzigo temperataru.

(1411
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Ladzu, nemiet véra: Gatavosanas laika varat mainty funkciju, pagriezot
atlases slédzi vai pielagojot temperatdru, pagriezot termostata slédzi.
Funkcija nesaks darboties, ja termostata slédzis bUs pagriezts uz 0/
AUTOMATISKO poziciju. Varat iestatit gatavosanas laiku un gatavosanas
beigu laiku (tikai tad, ja iestatits gatavosanas laiks) un taimeri.

RAUDZESANA

Lai saktu “Uzraudzésanas” funkciju, pagrieziet termostata slédzi

uz raudzésanas poziciju (40 gradi) un pagrieziet funkcijas slédzi uz
Tradicionalo poziciju;

levietojiet édienu krasni péc uzsildisanas signala. Parklajiet miklu ar
mitru dranu vai krasns apaksa ievietojiet cepe$pannu ar adeni, lai
raditu mitru vidi.

STEAM

Lai palaistu Tvaika funkciju,,
iepildiet cepeskrasns apaksa

200 ml dzerama udens. Atlasiet
funkciju, griezot atlases slédzi
pulkstenraditaja kustibas virziena
lidz jebkuram stavoklim diapazona
no 160 lidz 180 °C (vadoties péc
ikonas). Funkcija tiks palaista, un
displeja bus redzams pasreizéjais
pulkstena laiks. Priekssildisana nav
nepiecieS$ama. Lai pabeigtu
gatavosanu, pagrieziet atlases
slédzi stavokliuz U poziciju.
Gatavojot édienu Tvaika rezima,
neatveriet cepeskrasns durvis un nekad nepapildiniet Gdeni.

Ladzu, nemiet véra: Lai iestatitu konkrétu ilgumu saskana ar attiecigo
gatavosanas tabulu, ievérojiet noradijumus sadala “Gatavosanas
ieprogrammeésana”.

3. PRIEKSSILDISANA UN ATLIKUSAIS SILTUMS

Tiklidz funkcija bus atlasita, tiks atskanots skanas signals un displeja
saks mirgot =} ikona kas noradis uz to, ka priekssildisana ir aktivizéta.
Tiklidz i faze bus pabeigta, tiks atskanots skanas signals un displeja
iedegsies =Jf ikona, kas noradits uz to, ka krasns ir uzkarsusi lidz
noteiktajai temperatdrai: ievietojiet produktus un saciet gatavosanu.
LOdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms priekssildisana ir
pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

Péc gatavosanas un funkcijas izslégsanas ikona —34] displeja joprojam
var bt redzama — pat péc dzesésanas ventilatora izslégsanas, lai
noraditu, ka cepeskrasni vél arvien ir atlikusais siltums.

LUdzu, nemiet véra: Laiks, péc kada ikona izslédzas, ir atkarigs no dazadiem
faktoriem, pieméram, vides temperatdras un izmantotas funkcijas. Jebkura
gadijuma cepeskrasns jauzskata par izslégtu, kad raditajs uz atlases slédza
atrodas pie () .
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4. GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA

Pirms gatavosanas ieprogrammésanas jums jaatlasa vélama funkcija.

DARBIBAS LAIKS
Turpiniet spiest “ , lidz displeja sak mirgot ikona @ un “00:00".

Nulninint

JILFLILL

.

Izmantojiet 4 vai_—, lai atlasitu vélamo gatavo3anas laiku, bet péc
tam nospiediet e , lai apstiprinatu. Lai palaistu atlasito funkciju,
pagrieziet termostata slédzi uz vélamo temperatiru: kad gatavosana
pabeigta, tiks ieslégts skanas signals un displeja bis redzams
pazinojums.
Ladzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatito gatavosanas laiku, turpiniet spiest
,lidz displeja sak mirgot (% ikona, bet péc tam lietojiet —, lai
iestatitu gatavosanas laiku uz ,00:00". Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta
priekssildisanas faze.

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/

Aktivizgjiet funkciju, pargiezot termostata pogu lidz vélamas
temperatiras atzimei: funkcija tiks iepauzéta lidz bridim, kad ta
automatiski uzsaks darboties laika, kas aprékinats, balstoties uz atlasito
gatavosanas beigu laiku.

L0dzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatijumu, izsleédziet krasni, pagriezot
atlases slédzi uz poziciju0 / AUTO.

Grila un Turbo grila funkcijam nav pieejama darbibas uzsaksanas
aizkave.

GATAVOSANAS BEIGAS

Tiklidz funkcijas darbiba bis beigusies, tiks atskanots skanas signals un
displeja bus redzams pazinojums. Pagrieziet atlases slédzi, lai izvélétos
citu funkciju vai lai 0 / AUTO izslégtu cepeskrasni.

LOdzu, nemiet véra: Ja ir aktivizéts taimeris, displeja uz mainam paradisies
uzraksts “END” un atlikusais laiks.

5. TAIMERA IESTATISANA

STiespéja nepartrauc un neietekmeé gatavo3anu, bet gan lauj displeju
izmantot ka taimeri funkcijai esot aktivai, vai tad, kad cepeskrasns ir
izslegta.

Turpiniet spiest , lidz displeja sak mirgot ikona @ un “00:00".

AIZKAVETA PALAISANA \\l—l L. |—|//
Péc gatavosanas ilguma iestatisanas jus varat aizkavét programmas L1l |:| (|
palaisanu, iestatot gatavosanas beigu laiku: nospiediet &), lidz 7= TN
displeja sak mirgot ikona /@ un pasreizéjais laiks. @
Y— e — Izmantojiet 4 vai —, lai iestatitu vélamo laiku, un nospiediet ,
l_| I =_= I I lai apstiprinatu. Kad taimeris beigs laika atskaiti, tiks atskanots skanas
g N R | signals.
& Piezimes: Lai atceltu taimeri, turpiniet spiest , [idz displeja sak mirgot
4N ikona, bet péc tam lietojiet —, lai iestatitu laiku uz “00:00".
Izmantojiet 4= vai — lai iestatitu vélamo gatavosanas beigu laiku un
nospiediet , lai apstiprinatu.
GATAVOSANAS TABULA
RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILDISANA TEMPERATURA (°C) - ILGUMS (MIN) LIMENI UN
APRIKOJUMS
=] Ja 170 30-50 —
) ) ] - i 2
Kakas no raudzétas miklas Ja 160 30-50 —1r
- _ 4 1
Ja 160 40-60 LI
=] Ja 160 25-35 3
Cepumi / grozini % Ja 160 25-35 3
Ja 150 35-45 4 2
=] Ja 190-250 15-50 /2
Pica/fokaca 4 2
§ 3
<) Ja 190-250 20-50 P
Lazanja/cepti makaroni/ - ~ _ 2
pilditi makaroni/klkas EI Ja 190-200 45-65 —J
Jera/tela/liellopa/cakgala 1 kg =] Ja 190-200 80-110 L2
Vistas/trusa/piles gala 1 kg =] Ja 200-230 50-100 : 2 :
Grauzdéta maize EI 5' 250 2-6 =\...5...F
Cepti kartupeli Ja 200-210 35-55%* 3

Stieplu

PIEDERUMI T

plaukta

** Ja nepiecieSams, apgrieziet produktus uz otru pusi, kad pagajusas divas
treSdalas no gatavosanas laika.

Limenis noradits uz gatavosanas nodalijuma sienas.

Cepespanna vai kukas
veidne uz stieplu

Cepespanna/notekpaplate vai
cepsanas trauks uz stieplu
plaukta

Notekpaplate:/
Cepespanna

—J

Darbibas laikd nav ieklauta piriekssildisanas faze: ievietot produktus
cepeskrasni un iestatit gatavosanas laiku ieteicams tikai tad, kad krasns
sasniegusi vélamo temperataru.
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GATAVOSANAS TABULA TVAIKS+

PRODUKTI RECEPTE DAUDZUMS LAIKS (min.) PIEDERUMI LIMENIS . UDENS
Smalkmaizites 80-100 g 30-45 | S
a Sviestmaize folija 300-500 g 40-60 —J
MAIZE Maize 500g-2 kg 50-100 7
Bagetes 200-3009g 30-45 | —
Cepetis 1 kg 60-110 —J
< Ribinas 500g-1,5 kg 50-75 —
GALA Vista 1-1,5 kg 55-80 —J
' Vista/Titars 3kg 100-140 7t
Zivs steiks 0,5-2cm 15-25 —J

3 Zivs steiks 2-4cm 20-35 [ E— 5 o\'E

ZIVS Vesela zivs 300-6009g 20-30 —J

Vesela zivs 600-1200 g 25 - 45 (— 200 ml
Tvaicéti kartupeli 0,5-1,5 kg 45-60 R —
@_ Pildita paprika 1-2 kg 35-55 | I
DARZENI Tvaicéti brokoli 0,3-1kg 30-50 )
Tvaicéts cukini 0,5-1,5 kg 30-50 | I
é Cepumi paplate 25-35 |
KONDITORE- Mafini 30-609 25-45 L
JAS IZSTRA-  Biskvitkaka 500-700 g 30-50 AFn
DAJUMI Piragi veidne 35-55 e

Aktivizéjiet TVAIKA funkciju tikai tad, ja krasns ir auksta. Gatavosanas laika
atverot ierices durvis un papildinot Gdeni, var tikt ietekméts gatavosanas

rezultats.
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PROBLEMU NOVERSANA

Problema

. lespéjamais célonis

Risinajums

Krasns nedarbojas.

Ekrana redzams burts “F”un

skaitlis.

Displeja ir redzams pazinojums
“Hot” (Karsts) un izvéléta funkcija !
nedarbojas. ;

Displejs uzrada neskaidru tekstu
un skiet bojats.

Elektroapgades traucéjumi.
. Atvienojiet no elektrotikla.

Cepeskrasns nedarbojas.

Parak augsta temperatura.

Cits valodu kopums.

. Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir

i pievienota elektrotiklam.

. Izsledziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai
¢ klame ir novérsta.

. Sazinieties ar tuvako klientu pécpardosanas servisa centru

- Pirms funkcijas aktivizésanas laujiet cepeskrasnij atdzist.
. Atlasiet citu funkciju.

Sazinieties ar jusu tuvako pécpardosanas klientu apkalpes
. centru.

W Lejupieladéjiet Ikdienas lietosanas pamacibu no vietnes docs.whirlpool.eu, lai uzzinatu vairak par savu izstradajumu

] - ] Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija par produktu ir pieejama:
«  Apmeklégjot timekla vietni docs.whirlpool.eu
m;:'. «  QRkodaizmanto3ana
«  Vaiarl sazinieties ar miisu pécpardosanas servisu (talruna numurs ir noradits garantijas
™ gramatina). Sazinoties ar musu pécpardosanas centru, lidzu, nosauciet kodus, kas redzami
izstradajuma datu plaksnité.
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Trumpasis vadovas
DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL“

GAMIN]
Kad galétumete tinkamai pasinaudoti
=/ pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje

www.whirlpool.eu/register

LT

A Pries naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos

instrukcijas.

VALDYMO PULTO APRASYMAS

F °C
0 0/ AUTO
S . =
250 60
sovneesnas o |
< . 220 80
SENS :
........ : : 200 “ja0p,
aeeett =l © ] 180 Ny 0 e
@ 160 140
i : : :
1 2 3 4 5 6
1. PASIRINKIMO RANKENELE 3. LAIKO NUSTATYMAS 6. TERMOSTATO RANKENELE
Naudojama krosnelei jjungti ir funkcijai Jjungiami gaminimo laiko nustatymai, atidétas  Pasukite ir pasirinkite reikiama temperatdra,
pasirinkti. Pasukite j padétj ir isjunkite paleidimas ir laikmatis. kai naudojate neautomatines funkcijas.
3rkEE?V|PUTE Kai orkaité igjungta, rodomas laikas. Atkreipkite démesj: Rankenéliy tipas gali skirtis
Kai orkaité jjungta, paspauskite O ir 4. EKRANAS priklauspmai nuo modelio. Jgi rankenélés '
jjunkite arba igjunkite orkaités lempute. 5. REGULIAVIMO MYGTUKAI suaktyvinamos jas paspaudziant, paspauskite

Naudojami keisti gaminimo laiko nustatymus.

vidurine rankenélés dalj, kad ji issokty.

SLANKIOJANCIOS GROTELES IR SKERSINES GROTELES

Prie$ pradédami naudotis orkaite pasalinkite apsaugine plévele [a] ir
nuo slankiojanciy groteliy pasalinkite apsaugine folijg [b].

SLANKIOJANCIY GROTELIY ISEMIMAS [c]

Patraukite apatine slankiojanciy groteliy dalj, kad atkabintumeéte
apatinius kabliukus (1), tada traukite slankiojancias groteles aukstyn ir
nuimkite jas nuo virsutiniy kabliuky (2).

SLANKIOJANCIY GROTELIY |STATYMAS [d]

Uzkabinkite virsutinius kabliukus ant skersiniy groteliy (1), tada
spauskite apatine slankiojanciy groteliy dalj link skersiniy groteliy, kol
uzsifiksuos apatiniai kabliukai (2).

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

[d]
SKERSINIU GROTELIY ISEMIMAS IR ISTATYMAS

Jei norite iSimti skersines groteles, tvirtai suimkite iSorine
kreipiamosios dalj ir triktelékite j save, kad istrauktuméte atrama ir
du vidinius kais¢ius.

2. Jeinorite vél jdéti skersine groteles, pridékite jas prie angos ir
jstatykite du kaiscius j jiems skirtas vietas. Pridékite iSorine dalj prie
jos vietos, jstatykite atrama ir tvirtai spustelékite prie sienelés, kad
skersinés grotelés tinkamai uzsifiksuoty.

1. LAIKO NUSTATYMAS
Pirma karta jjungus prietaisa, reikés nustatyti laika: Spauskite , kol
ekrane ims mirkséti piktograma é ir du valandy skaitmenys.

i
m{

7,
O
Naudodamiesi t arba — nustatykite valandas ir patvirtinkite

paspausdami . Ekrane mirksés du minutéms skirti skaitmenys.
Naudodamiesi 4= arba — nustatykite minutes ir patvirtinkite

paspausdami .

Atkreipkite démesj: Kai mirksi piktograma ® pvz, atsinaujinus elektros
tiekimui, jums reikés nustatyti laikg i$ naujo.

2. |JKAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes kvapas: tai visiskai
normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$ pradedant gaminti
maista, rekomenduojama jkaitinti tuscia orkaite. Tik pries tai i$ orkaités
isimkite kartonines apsaugines dalis, apsaugine plévele ir priedus.
|kaitinkite orkaite iki 250 °C ir palikite veikti apie valanda. Tuo metu
orkaité turi bati tuscia.

Atkreipkite démesj: Panaudojus prietaisg pirma kartg, rekomenduojama
isvédinti kambarj.
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FUNKCLJOS IR KASDIENIS NAUDOJIMAS

TRADICINIS GAMINIMAS

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.

~~~\|RISING (TESLOS KILDINIMAS)

Puikiai tinka saldziai arba pikantiskai teslai kildinti. Norédami
jjungti Sig funkcija, sukite termostato rankenéle iki atitinkamos
piktogramos.

PRIV. ORO SR.

Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta pati gaminimo
temperatura, ant keliy (daugiausia trijy) lentyny gaminimas tuo paciu
metu. Sig funkcija galima naudoti jvairiems patiekalams gaminti -
maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

s |PICA
= Kepti skirtingy rasiy picoms ir duonai. Jpuséjus gaminimui
galima pakeisti kepimo skardos padét;.

[ &, ,ECO” PRIVERSTINE ORO CIRKULIACIJA

e Tinka gaminant didelius mésos ir didelius mésos gabalus su
jdaru ant vienos lentynélés. Gaminamam maistui neleidzia isdziati

kintamas oro srautas.

Kai naudojama EKO funkcija, lemputé lieka iSjungta viso gaminimo
metu, ta¢iau ja galima laikinai jjungti paspaudus ()= .

~~~ | KEPINIMAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus ir desreles,
gaminti darzoves ir uzkepéles ar paskrudinti duona. )

Kai ant groteliy kepate mésg, naudokite SURINKIMO PADEKLA, kad j jj
tekéty patiekalo sultys: skysciy surinkimo skardg jstatykite bet kuriame
lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j ja 200 ml geriamojo vandens.

g
e
\od/

7 INTENSYVUS KEPINIMAS
s

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos kepsniy)
kepimas. Rekomenduojame naudoti skys¢iy SURINKIMO PADEKLA,
kad j jj tekéty patiekalo sultys: skysciy surinkimo skardg jstatykite

vandens.

&»|MAXI COOKING (DIDELIY GABALY KEPIMAS)

XL Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei 2,5 kg) kepimas.
Kad abi gabalo pusés tolygiai apskrusty, jpuséjus gaminimui, mésa
rekomenduojama apversti. Taip pat rekomenduojama gaminimo metu
mésa subadyti, kad ji per daug neisdziaty.

|® AUTOMATINE DUONOS KEPIMO FUNKCIJA

A Si funkcija automatiskai parenka optimaliausig temperatira ir
gaminimo bada duonai. Geriausiy rezultaty pasieksite vadovaudamiesi
receptu. Aktyvinkite funkcija, kai orkaité atvésusi. Termostato
rankenélé turi likti 0 / AUTO padétyje, nes temperatiirg automatiskai
nustato pati funkcija.

|£ AUTOMATINIS KONDITERIJOS GAMINIY

A KEPIMAS

Si funkcija automatiskai parenka optimaliausig temperatiira ir
gaminimo buda konditerijos kepiniams. Aktyvinkite funkcija, kai
orkaité atvésusi. Termostato rankenélé turi likti 0 / AUTO padétyje, nes
temperatiirg automatiskai nustato pati funkcija.

@ SMART CLEAN

Valymo ciklo metu specialiai i$leidZziami Zemos temperaturos
garai, kad galétuméte be vargo pasalinti neSvarumus ir maisto likucius.
Norédami suaktyvinti ,Smart Clean” valymo funkcija, jpilkite 100-120
ml geriamojo vandens j orkaités apacia, tada pasukite pasirinkimo
rankenéle ir termostato rankenéle ties piktograma. Aktyvinkite
funkcija, kai orkaité atvésusi. Piktogramos padétis neatitinka
temperaturos, pasiektos valymo ciklo metu.

\\\:} STEAM+

Naudodami funkcija ,Steam+" pasieksite puikiy rezultaty, nes
gaminimo ciklo metu yra naudojami garai. Si funkcija automatiska
parenka tinkamiausia temperatlrg ruosiant jvairiausius patiekalus;
pagrindiniy patiekaly gaminimo laikas yra nurodytas gaminimo lenteléje.
Gary funkcijg visada jjunkite tik kai orkaité yra $alta, ir tik jpyle 200 ml
geriamojo vandens j apacioje esancia ertme. Jei norite suaktyvinti
,Steam+" funkcija, termostato rankenélé turi bati pasukta j padétj ties

piktograma.

1. PASIRINKITE FUNKCIJA
Norédami pasirinkti reikiama funkcija, sukite pasirinkimo rankenéle iki
reikiamos funkcijos simbolio: jsijungs ekranas ir pasigirs garso signalas.

2. JJUNKITE FUNKCUJA

NEAUTOMATINES

Norédami jjungti pasirinktg funkcija, sukite termostato rankenéle ir
nustatykite reikiama temperatara.

4

W4
7N

Atkreipkite déemesj: 5 nustatyma galite keisti gaminimo metu pasukdami
pasirinkimo rankenéle arba reguliuoti temperatQrg pasukdami termostato
rankenéle. Funkcija neveiks, jei termostato rankenélé bus nustatyta j padetj

/AUTO. JUs galite nustatyti gaminimo laika, gaminimo pabaigos laikg
(kai nustatytas gaminimo laikas) ir laikmatj.

RISING (TESLOS KILDINIMAS)

Norédami jjungti ,Teslos kildinimo” funkcija, sukite termostato
rankenéle iki kildinimo (40 laipsn.) ir nustatykite funkcijos rankenéle j
jprasta padétj;

Nuskambéjus jkaitinimo signalui jdékite maistg j orkaite. Uzdenkite
tesla drégnu ranksluostéliu arba apacioje padékite inda su vandeniu,
kad baty sukurta drégna aplinka.

Jei norite jjungti gary funkcija,
orkaités apacioje jpilkite 200 ml
geriamojo vandens. Sukdami
pasirinkimo rankenéle pagal
laikrodZio rodykle pasirinkite
funkcijg, o termostato rankenéle
nustatykite j be kuria reikiama
padéti nuo 160 iki 180 °C (kaip
parodyta piktogramoje). Funkcija
bus jjungta, o ekrane bus rodomas
esamas laikas. ISankstinis jkaitinimas
nereikalingas. Baige gaminti
pasirinkimo rankenéle pasukite j
padétj U.Jei gamindami naudojate
garus, neatidarykite dureliy ir nebandykite jpilti daugiau vandens.
Atkreipkite démesj: Jei norite nustatyti tam tikrg trukme pagal gaminimo
lentele, vadovaukités instrukcijomis, kurios pateikiamos skyriuje ,Gaminimo
programavimas”.

3. ISANKSTINIS |JKAITINIMAS IR LIKUTINE SILUMA
Kai funkcijajaAu veikia, pasigirsta garso signalas, o ekrane mirksinti
piktograma =J/ nurodo, kad vykdomas jkaitinimas. .
Pasibaigus Siai fazei, pasigirs garso signalas, o piktograma :4] ekrane
nurodo, kad orkaité pasieké nustatyta temperatira: tuo metu sudékite
maista j orkaite ir teskite gaminima.

Atkreipkite demesj: Jei maistg jdésite j orkaite dar nepasibaigus jkaitinimo
procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu.

Pasibaigus gaminimo procesui ir iSjungus funkcija, ekrane net ir
iSsijungus ausinimo ventiliatoriui gali bati ir toliau matoma :ﬁ
piktograma, kuri nurodo, kad skyriuje dar yra likutinés Silumos.
Atkreipkite démesj: Piktogramos issijungimo laikas skiriasi ir priklauso nuo
jvairiy faktoriy, tokiy kaip kambario temperatdra ir naudota funkcija. Bet
kuriuo atveju, gaminys laikomas isjungtu, jei pasirinkimo rankenélés
indikatorius nustatytas j padétj () .
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4. GAMINIMO PROGRAMAVIMAS

Jums reikés pasirinkti funkcijg prie$ pradedant gaminimo
programavima.

TRUKME
Spauskite , kol ekrane ims mirkséti piktograma @ ir,,00:00".

N — -
Iy
L
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4

Naudodamiesi + arba — nuystatykite reikiama gaminimo laiko

trukme, tada paspausdami patvirtinkite. Norédami jjungti

funkcija, sukite termostato rankenéle ir nustatykite reikiama

temperatira: pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad

gaminimas baigtas.

Atkreipkite démesj: Jei norite atSaukti nustatytg gaminimo laika, spauskite
, kol ekrane mirkseés piktograma (™ tada naudodamiesi —

nustatykite ,00:00" gaminimo laika. | bendrajj gaminimo laika néra jtraukta

jkaitinimo faze.

GAMI.NIMO PABAIGOS LAIKO/

ATIDETO PALEIDIMO NUSTATYMAS

Nustacius gaminimo trukme galima atidéti funkcijos paleidima
uzprogramavus gaminimao pabaigos laika: spauskite , kol ekrane
ims mirkséti piktograma @ ir dabartinis laikas.

Srart
LA

Mo
Naudodamiesi + arba — nustatykite gaminimo pabaigos laika, o
paspausdami @ patvirtinkite.

Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle ir nustatykite
reikiama temperatara: funkcija bus pristabdyta, kol automatiskai jsijungs
nustatytu laiku, atsizvelgiant j pasirinktg gaminimo pabaigos laika.
Atkreipkite démesj: Jei norite atsaukti nustatyma, isjunkite orkaite
pasukdami pasirinkimo rankenéle j padétj 0 / AUTO.

Pradzios atidéjimo funkcija neveikia naudojant kepimo ant groteliy ir
intensyvaus kepimo funkcijas.

GAMINIMO PABAIGA

Garsinis signalas ir informacija ekrane pranes apie gaminimo pabaiga.
Sukite pasirinkimo rankenéle, kad pasirinktumeéte kita funkcija, arba
nustatykite ja j padétj 0 / AUTO ir iSjunkite orkaite.

Atkreipkite démesj: Jei veikia laikmatis, ekrane bus pakaitomis rodomi
LEND" ir likes laikas.

5. LAIKMACIO NUSTATYMAS
Si parinktis nepertraukia ir neprogramuoja gaminimo, bet suteikia
galimybe naudotis ekranu kaip laikmaciu, kai veikia funkcija arba kai

orkaité yra j§jungta.
Spauskite , kol ekrane ims mirkséti piktograma @ ir ,00:00",

N
L

[y
Vs

>
Naudodamiesi + arba — nustatykite laika, o paspausdami
patvirtinkite. Kai baigsis atgaliné laikmacio atskaita, isgirsite garso
signala.

Pastabos: Jei norite atsaukti laikmatj, spauskite , kol ekrane mirksés
piktograma G,tada naudodamiesi = nustatykite ,00:00" laika.

GAMINIMO LENTELE
RECEPTAS FUNKCIJA JKAITINIMAS | TEMPERATURA (°C) | TRUKME (MIN.) LYGIS IR PRIEDAI
=] Taip 170 30-50 e
Mieliniai pyragai & Taip 160 30-50 _\;,,
= . 4 1
Taip 160 40-60 e e
= Taip 160 25-35 X
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai Taip 160 25-35 3
& Taip 150 35-45 4 2
=] Taip 190 - 250 15- 50 /2
Pica / fokacija 4 2
< Taip 190 - 250 20-50 e
Lazanija / kepti makaronai / 2
makaronai su jdaru / apkepas su vaisiais @ Taip 190-200 45-65 \ |
ir sariu
Aviena / versiena / jautiena / kiauliena . 3
T ka =] Taip 190-200 80-110 \ |
Vistiena / triuiena / antiena 1 kg =] Taip 200 - 230 50-100 L2
. , 5
Skrudinta duona @ 5 250 2-6 .~
Keptos bulvés Taip 200-210 35-55%% 3
Kepimo skarda arba Kepimo / skysciy surinkimo Surinkimo
PRIEDAI DM r Grotelés AFr pyragy forma ant skarda arba N padéklas /

groteliy

** Pragjus dviem tre¢daliams ruosimo laiko, maistg apverskite (jei reikia).
Lygis rodomas ant kepimo skyriaus sienelés.

pyragy forma ant groteliy Kepimo déklas

| trukme nejeina jkaitinimo fazés laikotarpis: rekomenduojame sudéti
maista j orkaite ir nustatyti gaminimo laika tik orkaitei pasiekus reikiama
temperatura.
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,STEAM+“ GAMINIMO LENTELE

MAISTAS RECEPTAS KIEKIS LAIKAS (min.) PRIEDAI LYGIS  VANDUO
Duonelés 80-100¢g 30-45 | I
a Sumustiniy kepaliukas formoje 300-500 g 40-60 —J
DUONA Duona 5009 -2 kg 50-100 _J
Pranc. batonas 200-3009g 30-45 | —
Kepsnys 1 kg 60-110 —J
< Sonkauliukai 5009 - 1,5 kg 50-75 —
MESA Paukstiena 1-1,5 kg 55-80 —J
Vista / kalakutas 3kg 100 - 140 | I
Filé gabaliukai 0,5-2cm 15-25 —J

3 Filé gabaliukai 2-4cm 20-35 [ E— 5 o\%

ZUVIS Zuvis 300-600 g 20-30 —J

Zuvis 600-1200 g 25-45 [ 200 ml|
Garais apdorotos bulvés 0,5-1,5kg 45-60 —J
@_ |daryti pipirai 1-2 kg 35-55 | S
DARZOVES Garais apdoroti brokoliai 0,3-1kg 30-50 7
Garais apdorotos cukinijos 0,5-1,5kg 30-50 | I
Sausainiai padéklas 25-35 _f
= Bandelé 30-60 g 25-45 [
PYRAGAICIAI  Biskv. pyragas 500-700 g 30-50 NS
Pyragas skarda 35-55 ~Fen

,STEAM+" funkcijg suaktyvinkite tik esant 3altai orkaitei. Jei atidarysite dureles
ir papildysite vandens, kai vyksta maisto gaminimas, galite nusivilti galutiniu
gaminimo rezultatu.
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TRIKCIY SALINIMAS

Problema

. Galima priezastis

Sprendimas

Orkaité neveikia.

Ekrane rodoma ,F” raidé su

skaiciais ar raidémis.

Ekrane rodomas pranesimas

,Hot” (karsta) ir pasirinkta
funkcija neveikia.

Ekrane rodomas neaiskus

tekstas ir atrodo, kad jrenginys
yra sugedes.

Netiekiamas maitinimas.
- I5junkite i$ elektros tinklo.

Orkaités gedimas.

Per auksta temperatara.

Nustatyta kita kalba.

. Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei
i prijungtas elektros maitinimas.

. Orkaite isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis

¢ nepasalinta.

Kreipkités j artimiausia techninés prieziaros centrg ir

¢ Palaukite, kol orkaité atvés ir tik tada jjunkite funkcija.
¢ Pasirinkite kita funkcija.

Kreipkités j artimiausia techninés priezitros centra.

W Jei reikia daugiau informacijos apie gaminj, naudojimo ir priezidros vadova atsisiyskite i$ docs.whirlpool.eu

] - ] Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti:
«  Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu
m;:'. «  Naudodami QR koda
«  Arba kreipdamiesi j techninés priezitros centrg (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke).
™ Kreipiantis j techninés priezilros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus
kodus.
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Skrocona instrukcja obstugi

W celu uzyskania kompleksowej pomocy
prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie
www.whirlpool.eu/register

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje bezpieczenstwa.

WHIRLPOOL
OPIS PANELU STEROWANIA

F °C
0 0/AUTO
250 60
sessersans o |
< . 220 80
SENS :
....... : 200 Fa08,
aeeett =l © ] 180 Ny 0 e
,@ § s 160 140
i : : :
1 2 3 4 5 6
1. POKRETLO WYBORU 3. USTAWIANIE ZEGARA 6. POKRETLO TERMOSTATU
Stuzy do wiaczania urzadzenia poprzez Stuzy do zmiany ustawien czasu pieczenia, W przypadku funkgji ustawianych recznie,
wybranie funkgji. Obréci¢ do pozycji 0, aby opdznionego startu i czasomierza. obréci¢, aby wybrac zadana temperature.

wylaczy¢ piekarnik.

2. SWIATLO ™

Nacisniecie tego przycisku :Q: przy
wigczonym urzadzeniu powoduje wiaczenie lub
wyfaczenie lampki w komorze piekarnika.

godzine.
4. WYSWIETLACZ

Gdy piekarnik jest wytaczony, wyswietla

5. PRZYCISKI USTAWIEN

Uwaga: Rodzaje pokretet mogg sie réznic w
zaleznosci od modelu. Jezeli pokretta aktywuije sie
poprzez nacisniecie, nalezy nacisnac srodek
pokretta, aby je zwolnic.

Stuza do zmiany ustawien czasu pieczenia.

PROWADNICE WYSUWANE | DRABINKI METALOWE

Przed uzyciem piekarnika usunac tasme ochronna [a], a nastepnie folie
ochronna [b] z prowadnic wysuwanych.

(b]
DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]

Pociagnac dolng cze$¢ prowadnicy wysuwanej, aby odczepic¢ dolne haki
(1) i pociggna¢ prowadnice wysuwane do gory, zdejmujac je z gérnych
hakéw (2). .

PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]
Zawiesic¢ gorne haki na prowadnicach potek (1), a nastepnie docisngé
dolna czes$¢ prowadnic wysuwanych do prowadnic potek, az zaczepy
dolne zatrzasna sie (2).

PIERWSZE UZYCIE

[d]
WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK

1.  Aby wyjac drabinki, nalezy mocno ztapa¢ zewnetrzng czes$¢ drabinek
i pociagnac ja do siebie, wyjmujac z osadzenia wspornik i dwie
wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowac drabinki, nalezy umiescic je w poblizu
komory i wtozy¢ dwie blokady w osadzenia. Nastepnie nalezy
umiescic¢ czes¢ zewnetrzng w osadzeniu, zamontowac wspornik
i mocno docisna¢ w strone scianki komory, aby upewnic sie, ze
drabinki s odpowiednio zabezpieczone.

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy wybrac jezyk i czas:
Naciskac do czasu, az na wyswietlaczu bedzie migac ikona @ i dwie
cyfry godziny.

7
O
Uzy¢ 4+ lub —, by ustawi¢ godzine, a nastepnie zatwierdzi¢ weiskajac

. Zaczng migac dwie cyfry minut. Za pomocg + lub — ustawic¢
minuty i nacisna¢ , aby potwierdzic.

Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona @ , CO moze sie zdarzy¢ na przyktad
wskutek dtuzszej przerwy w dostawie pradu, nalezy ponownie ustawic czas.

2. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktory jest pozostatoscia
po produkgji: jest to zjawisko catkowicie normalne.

Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania potraw zalecamy
rozgrzanie piekarnika ,na pusto", co utatwi pozbycie sie tego zapachu.
Nalezy wyjac¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony zabezpieczajace i
zdjac przezroczysta folig, a takze usunac wszystkie znajdujace sie w niej
akcesoria. Rozgrzac piekarnik do 250° C na okoto godzine. W tym czasie
piekarnik musi by¢ pusty.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie, aby przewietrzyc
pomieszczenie.

Whj;lﬁool




FUNKCJE URZADZENIA | CODZIENNA EKSPLOATACJA

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym poziomie.

-~~+|WYRASTANIE

Utatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych. Ustawi¢ pokretto
termostatu na ikonie, aby aktywowac te funkcje.

23 |WYMUSZONY NADMUCH

% Ipo gotowania réznych potraw wymagajacych tej samej
temperatury gotowania na kilku pétkach (maksymalnie trzech)
jednoczesnie. Funkgcja ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego
przenikania sie zapachéw pieczonych potraw.

s |PIZZA
=

Do pieczenia réznych rodzajéw i wielkosci chleba oraz pizzy.
Zaleca sie zamiane potozenia blach po uptywie potowy czasu pieczenia.

[ &, TERMOOBIEG ECO

e Do pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa na jednym ruszcie.
Potrawy sa zabezpieczone przed nadmiernym wysychaniem dzieki
delikatnemu, przerywanemu obiegowi powietrza.

Gdy ta funkcja jest uzywana, kontrolka ECO pozostaje wytagczona przez
caty czas pieczenia, ale mozna ja na jakis czas wtaczy¢ z powrotem,
naciskajac ()=

~~~|GRILL

Do pieczenia kawatkéw miesa (antrykotu, szasztykéw, kietbasek),
do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.

Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie blachy na Sciekajacy
thuszcz: blache na $ciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym
poziomie ponizej rusztu i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitnej.

~%7 | TURBOGRILL

e

** |Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef, kurczak).
Zalecamy zastosowanie blachy na $ciekajacy ttuszcz: blache na $ciekajacy
thuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢ do
niej ok. 200 ml wody pitne;j.

& |MAXI COOKING

XL —IDo pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej 2,5 kg). Zaleca
sie obracanie miesa podczas pieczenia tak, aby pieczen z kazdej strony
przyrumienita sie rownomiernie. Zalecamy réwniez polewanie pieczeni
sosem co jakis czas, zeby zapobiec nadmiernemu wysychaniu miesa.

|® CHLEB AUTO

A Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza temperature i metode
pieczenia chleba. Aby uzyskac optymalne rezultaty, nalezy przestrzegac
zalecen przepisu. Funkcje te nalezy wiacza¢, gdy piekarnik jest zimny.
Pokretto termostatu musi pozosta¢ w pozycji0 / AUTO, poniewaz
temperatura jest ustawiana automatycznie przez funkcje.

|£ CIASTO AUTO

A ITa funkcja automatycznie wybiera najlepsza temperature i
metode pieczenia ciast. Funkgje te nalezy wiacza¢, gdy piekarnik jest
zimny. Pokretto termostatu musi pozosta¢ w pozycji 0 / AUTO, poniewaz
temperatura jest ustawiana automatycznie przez funkcje.

@ SMART CLEAN

W ramach tego specjalnego niskotemperaturowego cyklu
czyszczenia brud i resztki jedzenia mozna z tatwoscig usuna¢ za pomoca
pary. Aby wiaczyc funkcje czyszczenia ,Smart Clean”, nalezy nala¢ 100 -120
ml wody pitnej na dno piekarnika, nastepnie ustawi¢ pokretto wyboru
oraz pokretto termostatu na ikone . Funkgcje te nalezy wiacza¢,

gdy piekarnik jest zimny. Pozycja ikony nie odpowiada temperaturze
osiggnietej w trakcie cyklu czyszczenia.

\\\:} STEAM+

Funcja Steam+ pozwala uzyskac doskonate rezultaty, dzieki
obecnosci pary w cyklu gotowania. Ta funkcja automatycznie zarzadza
idealna temperaturg pieczenia dla szerokiej gamy przepisdw; czasy
pieczenia dan gtéwnych przedstawiono w odnosnej tabeli czaséw
pieczenia. Zawsze wiaczac system pary przy zimnym piekarniku i po wlaniu
200 ml wody pitnej na dno piekarnika. W celu wigczenia funkgji Steam+
pokretto termostatu musi by¢ obrécone do potozenia ikony .

1.WYBRAC FUNKCJE

Aby wybrac funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru do pozyciji
zaznaczonej symbolem zadanej funkgji: wyswietlacz zaswieci sie i bedzie
stychac sygnat dzwiekowy.

2. WEACZANIE FUNKCJI

RECZNE

Aby wigczy¢ wybrana funkcje, nalezy obrocic¢ pokretto termostatu, by
ustawic zadang temperature.

\\ HD//
7N\
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Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmienic¢ funkcje za pomoca pokretta
wyboru lub zmieni¢ ustawiong temperature za pomocg pokretta termostatu.
Funkcja nie zostanie uruchomiona, jesli pokretto termostatu bedzie ustawione
w pozycji U AUTO. Mozna ustawic czas pieczenia, czas zakonczenia
pieczenia (tylko jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

WYRASTANIE

Aby wigczyc funkcje ,Wyrastanie”, obrécic¢ pokretto termostatu do

pozycji Wyrastanie (40 stopni) i ustawic¢ pokretto funkgji w pozycji
konwencjonalnej;Wtozy¢ jedzenie do piekarnika po ustyszeniu sygnatu
podgrzewania. Przykry¢ ciasto wilgotna tkaning lub wstawi¢ miske z woda
na dno komory, aby stworzy¢ wilgotne srodowisko.

STEAM

Aby wiaczy¢ funkcje Steam, nala¢ 200
ml wody pitnej na dno piekarnika.
Wybrac funkcje, obracajac w pokretto
wyboru w prawo i ustawiajac na
odpowiednia ikong, a pokretto
termostatu na jakakolwiek pozycje
pomiedzy 160 a 180°C (zgodnie ze
wskazaniem ikony). Funkcja wigczy
sie i wy$wietlacz pokaze biezaca
godzine. Nie ma potrzeby wstepnego
nagrzewania. Aby zakonczy¢
gotowanie, obrdci¢ pokretto wyboru
do pozydji U.Podczas gotowania na
parze nie wolno otwiera¢ drzwiczek

ani dolewac wody.
Uwaga: Aby ustawic¢ okreslony czas, zgodnie z odpowiednig tabelg pieczenia,
postepowac zgodnie z instrukcje w paragrafie ,Programowanie pieczenia”.

3. PODGRZEWANIE WSTEPNE | CIEPLO RESZTKOWE

Kiedy funkgcja zostanie uruchomiona, odpowiedni sygnat dzwiekowy i
migajaca na wyéwietlaczu ikona =] , poinformuija, ze zostata wigczona
faza nagrzewania wstepnego.

Pod koniec tej fazy odpowiedni sygnat dzwigkowy i migajaca na
wyswietlaczu ikona =Jff poinformuja, ze zostata osiggnieta ustawiona
temperatura: w tym momencie nalezy umiesci¢ potrawe w piekarniku i
rozpoczyd jej pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem procesu
nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakos¢ pieczonych potraw.

2l Po zakorczeniu pieczenia i przy wyfaczonej funkgji, ikona moze
pozosta¢ widoczna na wyswietlaczu nawet po wytaczeniu wentylatora
chtodzacego i sygnalizowa¢, ze w komorze znajduje sie resztkowe ciepto.
Uwaga: Czas, po ktérym ikona sie wytacza, jest rézny, poniewaz zalezy od
szeregu czynnikéw, takich jak temperatura otoczenia i uzywana funkcja. W
kazdym razie, produkt nalezy uznac za wytaczony, gdy wskaznik na pokretle

"

wyboru znajduje sie w pozydji, () "
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4. PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy wybrac funkcje.
CZAS TRWANIA

Nacisnaé i przytrzymac ,az zadana ikona @ i migajace “00:00”
pojawig sie na wyswietlaczu.

7

N
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Zapomocg 4 lub — ustawi¢ whasciwy czas pieczenia i potwierdzic,

wciskajac g .Wiaczyc te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu

w pozycji wybranej temperatury: sygnat dzwigekowy i wskazanie na

wyswietlaczu oznaczaja, ze pieczenie zostato zakorczone.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac i przytrzymac
,azikona (% zacznie migac na wyséwietlaczu, a nastepnie za pomoca

przycisku = zresetowac czas pieczenia do postaci “00:00". Ten czas pieczenia

zawiera faze nagrzewania wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA/
OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna opdzni¢ wigczenie funkgji,
programujac czas jej zakoriczenia: naciskac , do czasu azna
wyswietlaczu pojawi sie ikona & i bedzie migac aktualny czas.

Uzy¢ == lub —, aby ustawi¢ zadany czas zakorczenia gotowania i
nacisnac @ , aby potwierdzic.

Aktywowac funkgje, obracajac pokretto termostatu i ustawiajac zadang
temperature: funkgcja zostanie wstrzymana i uruchomi sie automatycznie o
godzinie obliczonej na podstawie zadanego czasu zakoriczenia.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie, wyfaczy¢ piekarnik, obracajac pokretto
wyboru do pozycji ,0 / AUTO".

Funkcja opdznienia startu nie jest dostepna dla funkgji Grill i Turbo Grill.

KONIEC PIECZENIA

Kiedy funkcja zakoriczy sie, bedzie stycha¢ sygnat dzwiekowy, a
wyswietlacz pokaze odpowiedni komunikat. Obréci¢ pokretto wyboru,
aby wybrac inng funkcje, lub do pozycji 0 / AUTO, aby wytaczy¢ piekarnik.
Uwaga: Jedli czasomierz jest wiaczony, wyswietlacz bedzie pokazywac
komunikat ,END" lub czas pozostaty do korica cyklu pieczenia.

5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO

Ta opcja nie przerywa ani nie programuje pieczenia, ale pozwala uzywac
wyswietlacza jako czasomierza, zaréwno gdy wiaczona jest jakas funkcja,
jaki kiedy piekarnik jest wytaczony.

Nacisna¢ i przytrzymac E% azzadana ikona @ i migajace “00:00”
pojawig sie na wyswietlaczu.

N
L

[y
Vs

>
Gdy na ekranie miga ikona , uzy¢ =+ lub —, by ustawi¢ wtaéciwy czas
pieczenia i potwierdzi¢, wciskajac (). Gdy tylko zakorczy sie odliczanie
wybranego czasu, urzadzenie wyda charakterystyczny sygnat dzwiekowy.
Uwagi: Aby anulowac ustawienie czasomierza, nacisna¢ i przytrzymac, az
ikona zacznie migad, a nastepnie za pomoca przycisku =— zresetowac
ustawienia czasu do “00:00".

TABELA PIECZENIA
PRZEPIS FUNKCJA  NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) “ZA5 PRWANIA poziom 1 AkcESORIA
= Tak 170 30-50 e
Ciasta drozdzowe & Tak 160 30-50 qé_’_
= 4 1
Tak 160 40- 60 JUELANE LI
=] Tak 160 25-35 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki Tak 160 25-35 3
Tak 150 35-45 4 2
=] Tak 190 - 250 15-50 1/2
Pizza/Focaccia 4 2
<L Tak 190 - 250 20-50 P
Lasagne/zapiekany makaron/cannelloni/ ) ) 2
Zapickanki =] Tak 190 - 200 45 - 65 : |
Jagniecina/cielecina/wotowina/ ) ) 3
wiepreowina 1 kg =] Tak 190 - 200 80-110 : |
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg =] Tak 200 - 230 50 - 100 L
Tosty ] 5 250 2-6 Lo
Pieczone ziemniaki Tak 200-210 35 - 55%* 3
: ) . : blacha na
Naczynie do pieczenia BIachéacﬁaisleccz?’{rsjlgzéfllacbha na Sciekajacy
AKCESORIA P Meeees ~ Ruszt Py = lub tortownica na J formzjfdg pieczenia ~ - ttuszcz/
: ruszcie umieszczone na ruszcie Bl'acha c!o
pleczenia

** Obroéci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).
Poziom jest zaznaczony na $cianie komory piekarnika.

Podany czas nie uwzglednia fazy nagrzewania wstepnego: zaleca sie
umieszczenie potrawy w piekarniku i ustawienie czasu pieczenia dopiero po
osiagnieciu zadanej temperatury.
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TABELA PIECZENIA STEAM+

POTRAWA PRZEPIS ILOSC CZAS (min) AKCESORIA POZIOM | WODA
Mate chleby 80-100¢g 30-45 | I
a Chleb tostowy w formie 300-500 g 40-60 —J
CHLEB  Chleb 500g-2 kg 50-100 s
Bagietki 200-3009g 30-45 | —
Pieczen 1 kg 60-110 —J
< Zeberka 5009-1,5 kg 50-75 —
MIESO Drob 1-1,5 kg 55-80 —J
Kurczak/indyk 3kg 100-140 | S
Poledwica 0,5-2cm 15-25 —J
é)’){( Poledwica 2-4cm 20-35 —J _\B
RYBY  Rybaw catosci 300-600 g 20-30 — 2 °
Ryba w catosci 600-1200 g 25-45 —J 200 ml
Ziemniaki na parze 0,5-1,5kg 45-60 —J
@_ Nadziewane papryki 1-2 kg 35-55 | I
WARZYWA Brokuty na parze 0,3-1kg 30-50 7
Cukinia na parze 0,5-1,5 kg 30-50 | I
Ciasteczka taca 25-35 | I
= Babeczka 30-60 g 25-45 [
CIASTA FRAN- Biszkopt 500-700 g 30-50 NS
CUSKIE Tarta forma <:]ci)apiecze- 3555 N

Wigczac funkcje STEAM+ tylko wtedy, gdy piekarnik jest zimny. Otwarcie
drzwiczek i uzupetnienie wody podczas pieczenia moze miec¢ negatywny
wptyw na koncowy wynik pieczenia.
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USUWANIE USTEREK

Problem

Mozliwa przyczyna

. Rozwiazanie

Piekarnik nie dziata.

Wyswietlacz pokazuje litere ,F",

po ktérej nastepuje liczba lub
litera.

Na wyswietlaczu pojawia sie

komunikat "Hot" [Goracy], a
wybrana funkcja nie chce sie
uruchomic.

Wyswietlacz pokazuje
niewyrazny tekst i wyglada na
uszkodzony.

- Awaria zasilania.
¢ Urzadzenie odfgczone od
¢ zasilania.

Awaria piekarnika.

Zbyt wysoka temperatura.

Inny zestaw jezykowy.

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest

i prawidtowo podfaczone do sieci.

 Wylaczy¢ piekarnik i wigczy¢ go ponownie, aby sprawdzic,
¢ czy usterka nie ustapita.

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
. poda¢ numer nastepuijacy po literze ,F".

Przed aktywacja funkcji poczeka¢, az piekarnik ostygnie.
- Wybrac inng funkcje.

Skontaktowac sie z najblizszym Centrum Obstugi
. Posprzedazowej Klienta.

W Wiecej informacji znajduje sie w Podreczniku referencyjnym, ktory mozna pobrac ze strony docs.whirlpool.eu

] - ] Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:
«  Odwiedzajac nasza strone internetowa docs.whirlpool.eu
m;:'. «  Uzywajac kodu QR
Ewentualnie mozna skontaktowac sie z naszg obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w
™ ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstugg posprzedazowg, prosimy poda¢
kody z tabliczki znamionowej produktu.
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Ghid de referinta rapida
VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN
Pentru a beneficia de servicii complete de

asistentd, va rugam sd va inregistrati produsul pe
www.whirlpool.eu/register

' RO

A inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile

privind siguranta.

PRODUS WHIRLPOOL
DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA

F °C
0 0/ AUTO
250 60
STEAM v R O 220 %
...... @ 200 “jaop
st =l © - 180 N 0 e
1= 160 140
1 2 3 4 5 6
1. BUTONUL DE SELECTARE 3. SETAREA OREI 6. BUTONUL TERMOSTATULUI

Pentru pornirea cuptorului prin selectarea unei
functii. Rotiti in pozitia 0 pentru a opri cuptorul.
2.BEC —

Cu cuptorul pornit, apasati :O: pentru a aprinde
sau stinge becul din interiorul compartimentului
cuptorului.

4. AFISA)

Pentru accesarea setarilor duratei de preparare,
pornirii temporizate si a temporizatorului.
Pentru afisarea orei cand cuptorul este oprit.

5.BUTOANE DE REGLARE

Pentru modificarea setarilor duratei de preparare.

Rotiti pentru a selecta temperatura doritd la
activarea functiilor manuale.

Vd rugam sa retineti: Tipul de selectoare poate
varia in functie de model. Dacd selectoarele
trebuie apasate pentru a fi activate, apasati pe
centrul selectorului pentru a-l elibera din locas.

GHIDAJE CULISANTE S| GHIDAJE PENTRU GRATAR

Tnainte de a utiliza cuptorul, indepartati banda de protectie a acestuia [a], apoi
indepartati folia de protectie [b] de pe ghidajele culisante.

(b]
DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c]

Trageti de partea inferioard a ghidajului culisant pentru a decupla carligele
inferioare (1) si trageti ghidajele culisante in sus, scotandu-le din cérligele
superioare (2).

REMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [d]

Prindeti carligele superioare pe ghidajele pentru gratar (1), apoi apasati partea
inferioara a ghidajelor culisante pe ghidajele pentru gratar, pana cand carligele
inferioare se cupleaza sonor (2).

PRIMA UTILIZARE

[c]

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU

GRATAR

1. Pentru a scoate ghidajele pentru gratar, apucati ferm de partea exterioara
a ghidajului si trageti-l spre dumneavoastra pentru a scoate suportul si cei
doi pini interiori din locas.

2. Pentruarepozitiona ghidajele pentru grdtar, pozitionati-le in apropierea
cavitatii si introduceti mai intai cei doi pini in locasurile aferente. Apoi,
pozitionati partea exterioara langa locasul sdu, introduceti suportul si
apasati ferm spre peretele cavitatii pentru a va asigura ca ghidajul pentru
gratar este fixat corespunzator.

[d]

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul pentru prima data: Apasati
pe pana cand pictograma C‘% si cele doua cifre aferente oreiincep sa
clipeasca pe afisaj.

\nln'nln
AL
JO!
Utilizati + sau — pentru a seta ora si apasati pe pentru a confirma.
Cele doud cifre aferente minutelor vor i&epe sa clipeasca. Utilizati + sau

— pentru a seta minutele si apasati pentru a confirma.

Vd rugdm sd retineti: Cand pictograma @ clipeste, de exemplu, dupa
intreruperi indelungate ale alimentarii electrice, va fi necesar sd resetati ora.

2.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri rdmase din timpul procesului de
fabricatie: Acest lucru este absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, va recomandam

sa incalziti cuptorul gol pentru a indepdrta posibilele mirosuri neplacute.
Indepértati elementele de protectie din carton sau foliile transparente ale
cuptorului si scoateti accesoriile din interiorul acestuia. Incélziti cuptorul la 250
°C timp de aproximativ o ora. Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de
timp.

Vd rugam sd retineti: Se recomanda sa aerisiti incdperea dupd utilizarea
aparatului pentru prima data.
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FUNCTII SI UTILIZAREA ZILNICA

— |CONVENTIONAL (CONVENTIONAL)

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel.

-~~+|DOSPIRE

Pentru a ajuta la dospirea eficientd a aluaturilor dulci sau picante. Rotiti
butonul termostatului la pictograma aferenta pentru activarea acestei functii.

«s | AER FORTAT

\ess e . . sx . <

Pentru prepararea diferitor alimente care necesita aceeasi temperatura
de preparare, pe mai multe niveluri (maxim trei) in acelasi timp. Aceasta functie
poate fifolosita pentru a prepara diverse alimente fara ca mirosurile sa treaca
de la un aliment la altul.

s |PIZZA
=

Pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni de pizza si paine. Este
recomandat sa interschimbati pozitia tavilor de copt la jumatatea duratei de
preparare.

AER FORTAT ECO

LY
e"“ Pentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor umplute, pe un
singur nivel. Alimentele nu se usuca excesiv datorita circulatiei delicate si
intermitente a aerului.
Atunci cand se utilizeazd functia ECO, lumina va ramane stinsd pe parcursul
procesului de preparare, dar poate fi aprinsa din nou prin apdsarea pe «_J):

~~|GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati, pentru a gratina legume
sau pentru a praji painea.

Atunci cand frigeti carne la grill, va recomandam s& utilizati o TAVA DE
COLECTARE A PICATURILOR pentru a colecta zeama rezultata in urma
prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
adaugati 200 ml de apa potabila.

~%7 |TURBO GRILL

a%s

*% _|Pentru a frige buciti mari de carne (pulpe, muschi de vit, carne de
pui). V3 recomandam sa utilizati o TAVA DE COLECTARE A PICATURILOR pentru
a colecta zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 200 ml de apa potabila.

o) GATIT MAXI

XL Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste 2,5 kg). Va
recomandam sa intoarceti carnea in timpul prepararii pentru a vd asigura ca se
rumeneste uniform pe ambele parti. De asemenea, va recomanddm sa stropiti
carnea din cand in cand pentru a nu se usca excesiv.

|® FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PAINE

Aceastad functie selecteaza automat temperatura ideald si durata

de coacere corespunzatoare a painii. Pentru rezultate optime, respectati cu
atentie reteta . Activati functia cand cuptorul este rece. Butonul termostatului
trebuie sa ramana in pozitia 0 / AUTO in timp ce temperatura este setata
automat de functie.

|£ FUNCTIE AUTOMATA PENTRU PRODUSE DE
A PATISERIE

Aceasta functie selecteaza automat temperatura ideala si durata de coacere
corespunzatoare a prdjiturilor. Activati functia cand cuptorul este rece. Butonul
termostatului trebuie sa ramana in pozitia 0 / AUTQin timp ce temperatura
este setatd automat de functie.

@ SMART CLEAN

Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui ciclu special de curdtare
la temperatura scazuta permite eliminarea cu usurinta a reziduurilor de
murdarie si a resturilor de alimente. Pentru a activa functia de curdtare ,Smart
Clean”, turna'gl o cantitate de 100-120 ml de apa potabila in partea inferioara

a cuptorului, apoj rotiti butonul de selectare si butonul termostatului la

pictograma . Activati functia cand cuptorul este rece. Pozitia pictogramei
nu corespunde cu temperatura atinsa in timpul ciclului de curatare.

STEAM+

\
N

Functia Steam+ permite obtinerea unor performante excelente
datorita prezentei aburilor in ciclul de preparare. Aceasta functie
gestioneazd automat temperatura ideald pentru prepararea unei game
variate de retete; duratele de preparare ale felurilor de mancare principale
sunt indicate in tabelul cu informatii privind prepararea aferent. Activati
intotdeauna functia de preparare cu aburi atunci cand cuptorul este rece
si dupa ce ati turnat 200 ml de apa potabild in partea inferioara a cavitatii.
Pentru a activa functja_Steam+, butonul termostatului trebuie rotit in
pozitia pictogramei

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare cétre simbolul aferent
functiei dorite: Afisajul se va ilumina si va fi emis un semnal sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul termostatului
pentru a seta temperatura dorita.

Va rugam sa retineti: In timpul procesului de preparare, puteti modifica functia
rotind butonul de selectare sau puteti regla temperatura rotind butonul
termostatului. Functia nu va porni daca butonul termostatului va fi in pozitia
/AUTO. Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a procesului de
preparare (humai daca setati o durata de preparare) si un temporizator.

DOSPIRE

Pentru a porni functia ,Dospire”, rotiti butonul termostatului in pozitia Dospire
(40 de grade) si aduceti selectorul de functii in pozitia Conventional;

Introduceti alimentele in cuptor dupa emiterea semnalului aferent preincalzirii.
Acoperiti aluatul cu o laveta umeda sau introduceti un recipient cu apa in
partea inferioard a cuptorului pentru a crea un mediu umed.

Pentru a porni functia Preparare la
aburi, turnati 200 ml de apa potabild in
partea inferioara a cuptorului. Selectati
functia rotind butonul de selectare in
sens orar la pictograma aferenta, si
butonul termostatului in orice pozitie
intre 160 si 180 °C (conform
recomandarii pictogramei). Functia va
porni si pe afisaj va aparea ora actuala.
Nu este necesara preincdlzirea. Pentru
afinaliza prepararea, rotiti butonul de
selectare in pozitia 0. Tn timpul

prepardrii cu aburi, nu deschideti usa si

nu completati niciodatd cu apa.

Va rugam sa retineti: Pentru a seta o
duratd specifica, respectand tabelul cu informatii privind prepararea, urmati
instructiunile din paragraful ,Programarea prepararii”.

3. PREINCALZIREA S| CALDURA REZIDUALA

Odata ce functia porneste, activarea etapei de preincdlzire este anuntatd prin
emiterea unui semnal sonor si clipirea pictogramei =JJf pe afisaj.

La finalul acestei etape, atlngerea temperaturii setate in interiorul cuptorului
este anun'gataprln emiterea unui semnal sonor si prezentarea fixa a
pictogramei =}/ pe afisaj: in acest moment, introduceti alimentele siincepeti
procesul de preparare.

Vd rugam sd retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de finalizarea
preincalzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatAului de preparare final.
Dupa preparare si cu functia dezactivatd, pictograma =§f ar putea rdmane in
continuare vizibila pe afisaj chiar si dupa oprirea ventilatorului de récire, pentru
aindica faptul cd in interiorul aparatului inca mai exista caldura reziduala.

Vd rugdm sd retineti: Durata de timp dupa care pictograma se dezactiveaza
variaza deoarece depinde de o serie de factori precum temperatura
ambientald si functia utilizata. In orice caz, se poate considera cd aparatul este
dezactivat atunci cand indicatorul de pe butonul de selectare se afla in dreptul
simbolului Q) .
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4. PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa porniti programarea
prepararii.

DURATA

apasati in mod repetat pe pana cand pictograma @ si cifrele ,00:00”
ncep sa clipeasca pe afisaj.

N
ML
JLILFLIL

©

Utilizati 4 sau — pentru a seta durata de preparare dorits, apoi apasati

pe “ pentru a confirma. Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fiindicata
finalizarea procesului de preparare.

Vd rugam sd retineti: Pentru a anula durata de preparare setatd, apasati in mod
repetat pe pand cand pictograma (® incepe sa clipeasca pe afisaj, apoi
utilizati = pentru a reseta durata de preparare la ,00:00". Durata de preparare
cuprinde o etapd de preincdlzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/
PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea functiei po fi temporizata
prin programgrea orei de finalizare a prepararii: Apasati pe ™) pana cand

pictograma si ora curenta incep sa clipeasca pe afisaj.
Y o —
L.
1
4 3

Utilizati 4 sau — pentru a seta ora de finalizare dorita pentru procesul de
preparare si apasati pentru a confirma.

TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura dorita: functia va
ramane intreruptd pana cand porneste automat la ora calculata in functie de
ora de finalizare selectata a prepararii.

Vd rugam sd retineti: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul rotind butonul de
selectare 0 / AUTO.

Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este disponibild pentru functiile Grill
si Turbo Grill.

FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata finalizarea functiei. Rotiti
butonul de selectare pentru a selecta o functie diferita sau 0 / AUTO pentru a
opri cuptorul.

Vd rugam sd retineti: Dacd temporizatorul este activ, afisajul va prezenta
mesajul ,END" alternativ cu durata de timp rdmasa.

5. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza prepararea, dar va permite sa
utilizati afisajul pe post de temporizator in timp ce o functie gste activa sau
atunci cand C@Storul este oprit. apdsati in mod repetat pe &) pana cand

pictograma si cifrele ,00:00" incep sa clipeasca pe afisaj.
N\ — o’
mininln
JILFLILL

Utilizati =+ sau — pentru a seta ora necesarad si apasati pe pentrua
confirma. Se va emite un semnal sonor odata ce temporizatorul a finalizat
numaratoarea inversa a duratei de timp selectate.

Note: Pentru %)anula temporizatorul, apasati in mod repetat pe pana cand
pictograma incepe sd clipeascd, apoi utilizati — pentru a reseta ora la
,00:00".

RETETA FUNCTIE  PREINCALZIRE TEMPERATURA (°C) DURATA (MIN) = NIVEL S| ACCESORII
= Da 170 30-50 e
Torturi dospite &5 Da 160 30-50 _\%_’_
Da 160 40- 60 —_— e
=] Da 160 25-35 3
Biscuiti / mini tarte Da 160 25-35 3
— 4 2
Da 150 35-45
=] Da 190 - 250 15- 50 /2
Pizza/Focaccia 4 2
<L) Da 190 - 250 20-50 1
Lasagna / paste la cuptor / ) ) 2
cannelloni / budinci @ Da 190 - 200 45-65 —J
Miel/vitel/vita/porc 1 kg =] Da 190 - 200 80-110 L2
Pui/iepure/rata 1 kg =] Da 200 - 230 50 - 100 \ 2 |
Paine prajit e 5 250 2-6 Lo
Cartofi copti Da 200-210 35 - 55%x 3
: Vas de copt sau forms Tavs de copt/tava de colectare! Tavé de
ACCESOR” - - Gratar A . as de cop Vsﬂau prma : ava dae COPv aVIa e colec are: colectare a
P metalic = pentru prajituri pe 1 a picaturilor sau “—— grasimii scurse/

**Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi din durata de preparare
(daca este necesar).

Nivelul este indicat pe peretele compartimentului pentru preparare.

gratarul metalic

vas de copt, pe gratarul metalic .
Pt peg : Tava de copt

Durata de timp indicata nu cuprinde etapa de preincdlzire: Este recomandat sa
introduceti alimentele in cuptor si sd setati durata de preparare numai dupa
atingerea temperaturii dorite.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA CU FUNCTIA STEAM+

ALIMENTE RETETA CANTITATE DURATA (min) ACCESORII NIVEL APA
Paini mici 80-100g 30-45 _f
a Chifla sandvis in tava de copt 300-500 g 40 - 60 —J
PAINE Paine 500 g-2 kg 50-100 7
Baghete 200-3009g 30-45 | —
Friptura 1 kg 60-110 —J
< Coaste 500 g-1,5 kg 50-75 —
CARNE Pui 1-1,5 kg 55-80 —J
Pui/curcan 3kg 100 - 140 | I
Filet mignon 0,5-2cm 15-25 —J

é)’){( Filet mignon 2-4cm 20-35 —J 2 o’\%
PESTE Peste intreg 300-600g 20-30 —J

' Peste intreg 600-1200 g 25-45 [ 200 ml|

Cartofi preparati la aburi 0,5-1,5 kg 45-60 —J
ég"- Ardei umpluti 1-2 kg 35-55 7
LEGUME  Broccoli preparati la aburi 0,3-1kg 30-50 7
Dovlecei preparati la aburi 0,5-1,5 kg 30-50 | I
Fursecuri o tava 25-35 | I
é Briosa 30-60 g 25-45 —J
PRODUSEDE  padispan 500-700 g 30-50 Jys—
PATISERIE Tarta o forma de copt 35-55 AR

Porniti functia STEAM+ numai atunci cand cuptorul este rece. Deschiderea usii
si completarea cu apa in timpul prepardrii pot avea un efect negativ asupra
rezultatului de preparare final.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema

Cauza posibila

Solutie

Cuptorul nu functioneaza.

Pe afisaj apare litera ,F” urmata
de un numar sau o litera.

Pe afisaj apare mesajul ,Hot’, iar
functia selectata nu porneste.

Pe afisaj apare un text neclar,
pare sa fie o defectiune.

¢ Pana de curent.

. Deconectare de la reteaua
. electrica.

Defectiune cuptor.

este prezentat dupa litera ,F".

Temperatura prea ridicata.

Alt set de limbi.

. Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar
i cuptorul este conectat la reteaua electrica.

- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca

¢ defectiunea persista.

% Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta

tehnica post-vanzare pentru clienti si precizati numarul care

Lasati cuptorul sa se raceasca inainte de a activa functia.

Selectati o functie diferita.

¢ Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
. tehnica post-vanzare pentru clienti.

W Descarcati ghidul complet de referinta pentru utilizare zilnicd de la adresa docs.whirlpool.eu pentru informatii
suplimentare despre produs

"= Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
Hl-=-|0 - Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu
- Utilizdnd codul QR
«  Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati numarul de
telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare, va
B rugam sa precizati codurile specificate pe placuta
cu date de identificare a produsului dumneavoastra.
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Rychly sprievodca

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK
WHIRLPOOL

Aby sme vam mobhli lepsie poskytovat pomoc,
=/ zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic¢ na stranke

www.whirlpool.eu/register

. SK

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte

Bezpecnostné pokyny.

OPIS OVLADACIEHO PANELA

F °C
0 0/AUTO
DY) .
250 60
TP o -
: 220 80
STEAM = : .
....... : . 200 ‘4400
e =l © T 180 2o
,@ § § 160 140
1 2 3 4 5 6

1. VOLIACI GOMBIK

Na zapnutie rury volbou funkcie. Riru
vypnete otocenim ovladaca do polohy 0.
2. SVETLO .

Ked'je rdra zapnuta, stlacenim :O: zapnete
alebo vypnete osvetlenie rary.

Startu a casomera.

4. DISPLE)J

3. NASTAVENIE CASU

Na nastavenie ¢asu pripravy jedla, odlozeného

Na zobrazenie ¢asu, ked je rura vypnuta.

5. NASTAVOVACIE TLACIDLA

Na zmenu nastavenia ¢asu pripravy jedla.

6. OVLADACi GOMBIK TERMOSTATU
Otocenim si zvolite pozadovanu teplotu pri
aktivovani manudlnych funkcii.

Upozornenie: Typ gombikov sa méze lisit podla
modelu. Ak s gombiky aktivované zatlacenim,
zatlacte na stred gombika, aby ste ho uvolnili

z jeho polohy.

POSUVNE BEZCE A VODIACE LISTY NA ROSTY

Pred pouzitim rdry odstrante ochrannu pésku [a] a potom stiahnite
ochrannd féliu [b] z posuvnych bezcov.

[b]
VYBRATIE POSUVNYCH BEZCOV [c]

Potiahnite spodnu ¢ast posuvného bezca, ¢im odpojite spodné haciky
(1), a potiahnite posuvné bezce nahor a vytiahnite ich z hornych
hacikov (2). ; .

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV [d]

Zaveste horné haciky na vodiace listy (1), potom potlacte spodnu cast
posuvnych bezcov proti vodiacim listam, az spodné haciky kliknua (2).

PRVE POUZITIE

[d]
VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIiST

1. Ak chcete vodiace listy vybrat, pevne uchopte vonkajsiu cast listy,
potiahnite ju k sebe, aby ste vytiahli podperu a dva vnutorné
koliky z otvorov.

2. Akich chcete zasa nasadit, prilozte ich k priestoru rury a najprv
zasunte oba koliky do otvorov. Potom umiestnite vonkajsiu c¢ast
k otvoru, zasunte podperu a pevne zatlacte k stene priestoru rary
tak, aby bola vodiaca lista pevne osadena.

1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a musite na&\svit’jazyk a Cas: Stlacajte
, kym na displeji neza¢ne blikat ikonka a dve cislice oznacujuce
hodiny.

Pomocou + alebo — nastavte hodinu a stlaéte na potvrdenie.

Zaénu blikat ¢islice oznacujtice mintty. Pomocou =+ alebo —
nastavte minuty a stlacte na potvrdenie.

Upozornenie: Ked blika ikonka @ napriklad po dlhsom vypadku prudu,
bude potrebné resetovat ¢as.

2. ZOHREJTE RURU

Z novej rdry mozu vychadzat pachy, ktoré zostali z vyroby: Je to Uplne
normalne.

Preto prv nez v nej za¢nete pripravovat jedlo, odporuca sa zohriat

ju naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili. Odstrante z rary
vsetky ochranné kartény a priesvitnu féliu a vyberte zvnutra vietko
prislusenstvo. Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu. Rura
musi byt pritom prazdna.

Upozornenie: Po prvom pouziti spotrebica sa odportca miestnost
vyvetrat.
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FUNKCIE A KAZDODENNE POUZIVANIE

STATICKY OHREV

Na pripravu lubovolného jedla iba na Urovni jedného rostu.

-~>\|KYSNUTIE

Na ucinné vykysnutie sladkého alebo pikantného cesta. Aby ste
tuto funkciu zapli, otocte ovlddaci gombik na ikonku.

e |HORUCI VZDUCH

\od/ , A . , , ¥ .

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych priprava vyzaduje
rovnaku teplotu, na niekolkych urovniach (maximalne troch) zarover.
Tuto funkciu mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa aréma
jedného jedla neprenasala na druhé.

s [PIZZA
=

Na pecenie réznych typov a velkosti pizze a chleba. Je dobré

v polovici pecenia vymenit polohu plechov na pecenie.

| &, VHANANY VZDUCH ECO

e Na pecenie masa i plnenych kusov méasa na jedinej urovni.
Miernou prerusovanou cirkuldciou vzduchu sa zabrarfiuje nadmernému
vysusovaniu jedla.

Pri pouzivani tejto ECO funkcie zostane svetielko pocas pecenia
vypnuté, ale mozno ho znova zapnut stlacenim :Q: .

~~ | GRIL

Na grilovanie steakov, kebabov a klobds, gratinovanie zeleniny
alebo opekanie chleba.

Pri grilovani masa pouzivajte odkvapkavaciu nddobu na zachytévanie
tuku a Stavy z pecenia. Umiestnite nadobu na hociktoru troveri pod
dréteny rost a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.

7 |TURBO GRIL

%

** INa pecenie velkych kusov misa (stehna, rozbif, kur¢a).
Odporucame pouzivat odkvapkavaciu nadobu na zachytavanie stavy
z pecenia. Umiestnite nadobu na hociktoru Uroven pod droteny rost
a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.

&»|MAXI COOKING

XL —INa pecenie velkych kusov méasa (kusy vacsie ako 2,5 kg).
Odporucame pocas pecenia maso otdcat, aby obe strany zhnedli
rovnomerne. Odporic¢ame mdso pri peceni obcas oblievat, aby sa
zabranilo nadmernému vysychaniu.

|® CHLIEB AUTO

A_—IT4to funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu a ¢as pe¢enia
chleba. Najlepsie vysledky dosiahnete, ak budete désledne postupovat
podla receptu . Funkciu aktivujte, ked'je rdra studend. Gombik
termostatu musi zostat v polohe 0 / AUTO, lebo teplotu automaticky
nastavuje funkcia.

|£ MUCNIKY AUTO

A Tato funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu a ¢as pecenia
kolacov. Funkciu aktivujte, ked'je rira studend. Gombik termostatu
musi zostat v polohe 0 / AUTO, lebo teplotu automaticky nastavuje
funkcia.

@ SMART CLEAN

Pdsobenie pary uvolnenej pocas tohto Speciadlneho &istiaceho
cyklu s nizkou teplotou umoznuje lahké odstranenie $piny a zvyskov
jedla. Na aktivovanie cistiacej funkcie ,Smart Clean” nalejte na dno
rdary 100 - 120 ml pitnej vody, potom otocte voliaci gombik a gombik
termostatu na ikonku . Funkciu aktivujte, ked je rdra studena.
Poloha ikonky nezodpoveda teplote dosiahnutej pocas Cistiaceho

cyklu.
PARA+

o

Funkcia Para+ umoznuje dosiahnut vyborné vysledky vdaka pare
pri varnom cykle. Tato funkcia automaticky upravuje idealnu teplotu pre
pripravu sirokej $kaly receptov; Cas pripravy hlavnych jedal je uvedeny
v prislusnej tabulke pripravy jedal. Funkciu s parou vzdy aktivujte, ked'je
rura chladna a po naliati 200 ml pitnej vody na dno. Pre aktivovanie funkcie
Para+ musi byt gombik termostatu otoceny do polohy ikonky .

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom na symbol
pozadovanej funkcie: Displej sa rozsvieti a ozve sa zvukovy signal.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER

Na spustenie vybranej funkcie oto¢te gombikom termostatu a nastavte
pozadovanu teplotu.

4

N4
7N\

Upozornenie: Pocas pecenia mdzete funkciu zmenit otocenim voliaceho
gombika alebo upravit teplotu otocenim gombika termostatu. Funkcia sa
nespusti, ak bude gombik termostatu na polohe 0 /AUTO . Mézete
nastavit ¢as pecenia, ¢as ukoncenia pecenia (iba ak nastavujete cas
pecenia) a casomer.

KYSNUTIE

Pre spustenie funkcie Kysnutie otoc¢te gombik termostatu na polohu
Kysnutie (40 stupnov) a gombik funkcie na Staticky ohrev.

Po signéli predohrevu vlozte jedlo do rury. Prikryte cesto vihkou
utierkou alebo vlozte na dno rdry nddobu s vodou, aby sa vytvorilo
vlhké prostredie.

STEAM

Pred spustenim funkcie Para
nalejte na dno rury 200 ml pitnej
vody. Otocenim voliaceho gombika
doprava na prislusnu ikonku zvolte
funkciu a gombik termostatu
otocte do ktorejkolvek polohy
medzi 160 a 180 °C (ako naznacuje
ikonka). Funkcia sa spusti a na
displeji sa zobrazi aktudlny cas.
Predohrev nie je potrebny. Ak
chcete pripravu jedla ukoncit,
otocte voliaci gombik do polohy 0
.Pocas pripravy jedla s parou
dvierka neotvarajte a nikdy vodu

nedoplnajte.

Upozornenie: Ak chcete nastavit konkrétny ¢as trvania podla prislusnej
tabulky pripravy jedal, postupujte podla pokynov v ¢asti Programovanie
pecenia.

3. PREDHRIEVANIE A ZVYSKOVE TEPLO

Ked'sa funkcia spusti, zvukovy signal a blikajuca ikonka :Aﬂ na displeji
informuju, Ze bola aktivovana faza predhrievania. R

Po skonceni tejto fazy zvukovy signdl a svietiaca ikonka :ﬁ na displeji
informuju, Ze rdra dosiahla nastavent teplotu: Vlozte jedlo do rary

a pokracujte v peceni.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim predhrievania, méze
to mat nepriaznivy ucinok na konecny vysledok.

Po skonceni pripravy jedla a deaktivovani funkcie moze ikonka :Aﬁ

na displeji nadalej svietit aj po vypnuti chladiaceho ventildtora, ¢o
znamena, Ze vnutri rdry je este zvyskové teplo.

Upozornenie: Cas, za ktory ikonka zhasne méze byt rdzny, v zavislosti od
radu faktorov, ako je napr. okolita teplota a pouzité funkcia. V kazdom
pripade spotrebic treba povazovat za vypnuty, ked je ukazovatel voliaceho
gombika na znacke () .
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4. PROGRAMOVANIE PECENIA

Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.

TRVANIE
Stlacajte , az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka @ a ,00:00"
N 7
min'mln
LI

Pomocou =4 alebo — nastavte ¢as pecenia a potom stlacte

na potvrdenie. Funkciu aktivujete otocenim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu: Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
pecenie je ukoncené.

Upozornenie: Ak chcete zrusit nastavenu dobu pecenia, stlécajte ,az
kym na displeji neza¢ne blikat ikonka (%, potom pomocou = resetuijte
dobu pecenia na ,00:00". V tejto dobe pecenia je zahrnuta aj faza
predhrievania.

PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/
POSUNUTEHO STARTU

Po nastaveni ¢asu pecenia mozno funkciu odlozit naprogramovanim
¢asu jej ukoncenia. Stlacajte , kym na displeji nezacne blikat ikonka
a aktuadlny ¢as.
marT
JCLL
Pre nastavenie Zelaného ¢asu ukon¢enia pecenia pouzite 4 alebo —
a potvrdte stlacenim

TABULKA PRiIPRAVY JEDAL

Funkciu aktivujte otoc¢enim gombika termostatu na pozadovanu
teplotu: funkcia zostane pozastavena, kym sa nespusti automaticky

v ¢ase vypocitanom na zaklade zvoleného ¢asu ukoncenia pecenia.
Upozornenie: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru otocenim voliaceho
gombika 0 / AUTO.

Funkcia odlozeného spustenia nie je dostupna pre funkcie Grill a Turbo
Grill.

UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze funkcia je ukoncena.
Otocte voliacim gombikom na inu funkciu alebo do polohy 0 / AUTO,
¢im rdru vypnete.

Upozornenie: Ak je casomer aktivovany, na displeji sa zobrazi ,END”
striedavo so zostavajucim ¢asom.

5. NASTAVENIE CASOMERA

Tato moznost neprerusi ani nenaprogramuje pecenie, ale umozni vam
pouzit displej ako ¢asomer, bud'v priebehu funkcie, alebo ked'je rara
vypnuta.

Stlacajte , az kym na displeji nezac¢ne blikat ikonka @ a ,00:00"

N
L

[y
Vs

>
Pomocou =+ alebo — nastavte pozadovany ¢as a stlacte na
potvrdenie. Ked ¢asomer dokonci odpocitavanie zvoleného casu, ozve
sa zvukovy signal.

Poznamky: Casomer zrusite stlacanim , az kym ikonka @ nezacne
blikat, potom pomocou — resetujte ¢as na ,00:00".

** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.
Uroveri je uvedend na stene vnutri rary.

alebo tortové forma na :
droteny rost

RECEPT FUNKCIA = PREDOHREV TEPLOTA(°C)  TRVANIE(MIN) PRigESgEE§STVO
= Ano 170 3050 e
Kysnuté kolace Ano 160 30-50 s
Ano 160 40 - 60 —
=] Ano 160 25-35 3
Susienky / kosi¢ky &, Ano 160 25-35 1;_
Ano 150 3545 LI L
= Ano 190 - 250 15-50 172
Pizza / focaccia - 4 2
Ano 190 - 250 20-50 a—
e apsneceoy = e wewe  sees (2
i)arz\rj?g\i/r;a]/ggl’acina / hovéadzie / E Ano 190 - 200 80-110 ;a
Kuréa / kralik / katica 1 kg =] Ano 200 - 230 50 - 100 L
Opeéeny chlieb i 5 250 2-6 L2
Pecené zemiaky Ano 200-210 35 - 55%* 1;_
Nadoba na pecenie Plech na pecenie / Nadoba na

Odkvapkévacia nadoba alebo :
nadoba na pecenie na dréteny
rost

| I— odkvapkavanie

Plech na pecenie
Do ¢&asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhrievania: Odporicame
vlozit jedlo do rury a nastavit dobu pecenia az po dosiahnuti pozadovanej
teploty.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL PARA+

JEDLO RECEPT MNOZSTVO CAS (min) PRISLUSENSTVO UROVEN  VODA
Malé pecne 80-100¢g 30-45 | I
GHD) Sendvic¢ vo forme 300-500g 40 -60 —J
CHLIEB Chlieb 5009 -2kg 50-100 7
Bagety 200-300g 30-45 | I
Pecené 1 kg 60-110 —J
< Rebierka 5009 - 1,5 kg 50-75 —
MAso  Kurca 1-1,5kg 55-80 —
Kur¢a / morka 3kg 100 - 140 | I
Filé 0,5-2cm 15-25 —J

3 Filé 2-4cm 20-35 [ E— 5 o\%
RYBY Cela ryba 300-600g 20-30 —J

Celd ryba 600 - 1200 g 25-45 [— 200 ml

Zemiaky na pare 0,5-1,5kg 45 - 60 R —
@_ Plnend paprika 1-2kg 35-55 | I
ZELENINA Brokolica na pare 0,3-1kg 30-50 7
Cuketa na pare 0,5-1,5kg 30-50 | I
Susienky plech 25-35 | I
= Muffin 30-60g 25 - 45 [
PECIVO Piskotovy kolac 500-700g 30-50 NS
Kolaciky forma 35-55 N

Funkciu PARA+ zapnite, iba ked'je rura studena. Ak budete otvarat dvierka
a dolievat vodu pocas pecenia, méze to nepriaznivo ovplyvnit konecny

vysledok pecenia.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

. Mozna pri¢ina

. Rie$enie

Rura nefunguje.

Na displeji svieti pismeno ,F*
a za nim ¢islo alebo pismeno. ;

Vypadok pruadu.

- Odpojenie od elektrickej siete.

' Porucha rary.

Displej zobrazuje spravu ,Hot"

(horuca) a zvolena funkcia sa Teplota je prilis vysoka.
nespusta :

Text na dISp|eJI sa zobraZUJe :

nezretelne a zda sa, Ze je . Nastavenie iného jazyka.
poskodeny. :

Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ¢i je rdra

i pripojena k elektrickej sieti.

. Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
odstraml

Obratte sana nanI|ZS| popredaJny servis a uvedte CIS|O
: ktore nasledu;e po plsmene,,F”

. Pred aktivovanim funkcie nechajte rdru vychladnut. Zvolte
¢ ind funkciu.

Obratte sa na svoje najblizsie zakaznicke stredisko
. popredajnych sluzieb.

W Ak potrebujete dalsie informacie o vyrobku, stiahnite si kompletnu Priru¢ku na kazdodenné pouzivanie na stranke
docs.whirlpool.eu.

Zasady, Standardnu dokumentdaciu a dalsSie informacie o vyrobku najdete:

Na nasdej webovej strdnke docs.whirlpool.eu
«  Pomocou QR kédu

«  Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne cislo najdete v zaru¢nej knizke).
Pri kontaktovani nasho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného Stitku vasho

spotrebica.
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Cmucnuti noci6HuK I U K
DAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY

WHIRLPOOL n .
f A E epeA BUKOPUCTaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpounTainTe
ONMUC NAHEJII KEPYBAHHA

[na oTpumaHHA 6inbL NOBHOI AOMOMOTHY . °
iHCTPYKLUT 3 TexHiKM Gesneku.

3apeecTpyiTe CBill BUPIO Ha canTi
www.whirlpool.eu/register

F °C
0 0/ AUTO
250 60
STEAM ? R O 220 %
...... @ 200 “jaop
st =l © - 180 N 0 e
)@ § 2 160 140
1 2 3 4 5 6
1. PY4MKA BUBOPY 3. HAJTIALUTYBAHHA YACY 6. PYYKA TEPMOCTATA

LLlo6 yBimKHY TV fiyXoBy Luady, 0bepiTb Oyab-AKy

[ina pocTyny Ao HanawTyBaHb Yacy NPUroTyBaHHs,
3aTPVIMKIM 3anycKy Ta Tanmepa.

MoBepHITb pyuKy, o6 06paTy HaxkaHy
TemnepaTypy, Konv akTMBoBaHO GyHKLiT py4yHoro

dyHKUito. LLIo6 BUMKHYTM fyxoBY Wady, NOBEPHITb
PYUKY B MOIOMEHHA 6
2.CBITJIO o~
Konu pyxoBy wady BBIMKHEHO, HATUCHITb ',Q:

, 06 yBIMKHY T ab0 BUMKHYTM lamny B Ay XOBil
wadoi.

wady BUMKHEHO.

4. ANCINEN

[ns BifoGpaXKeHHs yacy, Ko JyxoBy

5. KHOIMKW PETYJIIOBAHHA

pexumy.

3BEpHITb yBary: Tun py4YoK MOXe BipI3HATMCA
3a1eXHO Bif TNy moaeni. AKLLO PyYKM € pyyKamm
HaTVICKHOIO TUMY, HATVCHITL Ha LEHTP PyYKM, LLOO
BMBECTW 11 3 THI3a.

[],J'Iﬂ 3MiHN HajlaliTyBaHb Yacy NPUroTyBaHHA.

TEJIECKOMIYHI HAMNMPAMHI TA HANPAMHI ANA PEWLITKA

lNepen BUKOPUCTaHHAM AYXOBKM 3HIMITb 3aXUCHY CTPIYKY [a], a noTim Buaanite
3axucHy ponbry [b] 3 TeneckoniuHMx HaNPAMHUX.

(b]
3HATTA TEJIECKOMYHUX HAMPAMHUX [c]

MOTArHITE HMXKHIO YaCTUHY TeNeCKONiYHOT HANPAMHOI, W06 BiAYENUTIA HUXHI
rauku (1), i NOTArHITb TENEeCKoNiYHi HANPAMHI Bropy, 3HABLUN X i3 BEPXHiX raukis

().
MOBTOPHE BCTAHOBJIEHHA TEJIECKOMIYHUX
HAMPAMHUX [d]

3aueniTb BepXHi rayki Ha HaNpPAMHUX Ana pewitku (1), NoTiM NPUTUCHITL
HVPPKHIO YaCTVHY TeNecKonivyHMX HanpAMHUX A0 HAaNPAMHUX ANA PeLUiTKY, NOKK
HUXKHI rayKkm YyTHO He 3adikcytoTbea (2).

NEPEA] MOYATKOM BUKOPUCTAHHA

=

=

=

=N

T

(8

L
),

[d]

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANPAMHUX ANA
PELUITKA
1.

LLlo6 3HATY HAaNPAMHI ANA PELUiTKX, MiLLHO TPUMAlOUMCb 3a 30BHILLHIO
YacTUHY HaNPAMHOI, NOTATHITBL T Ha cebe, Wo6 BATArT onopy i ABa
BHYTPILUHI LWTNTU 3i CBOIX MHI3A.

2. o6 BcTaHOBWTM Ha MicLie HaNPAMHI ANA peLLiTKK, po3TaLuyinTe ix
6ins 3arnnbneHb, nonepeaHbO BCTAHOBMBLUM HA MicuA WTndTu. Micns
4Oro PO3MICTiTb 30BHILLUHIO YacTUHY 6inA i rHi3Aa, BCTaBTe onopy i
MILHO MPUTUCHITb iT 4O CTIHKM 3 3arnbNeHHAMY, Lo BNEBHUTUCA, O
HanpAMHa HaneXHM YMHOM 3aKpinneHa.

1. HAJIALUTYBAHHA YACY

lMpy nepLomy BBIMKHEHHI npunagy noTpibHo BCTaHOBMTK Yac: HaTuckanTe
, MOKM 3HaYOK Ta ABi UMdpW roanH He MOYHYTb 6niMmaTii Ha aucnnel.

O
3@onomororo kHonkn + a60 — BCTAHOBITb 3HAUEHHS rOAVIH i HATUCHITb
OnA nigTBepAKeHHsA. MouHyTb 6rMmaTi ABi unudpy XBUIKH. 3a
[OMOMOrQKQ KHOMOK ab0 = BCTaAHOBITb 3HAUYEHHA XBUVHW | HATUCHITb
KHOMKY L4NA NigTBePIMXEHHSA.
3BEPHITb YBary: AKLIO 3HAYOK ® 6nVMaE, HanpyKknag, Nicna TPNBaNNX
nepeboiB y nofavi enekTpoeHeprii, TOTPIGHO BCTaHOBMTL Yac.

2.MPOIPIBAHHA IYXOBOI LLA®U

HoBa ayxoBa wada Moxe BUAINATY 3anaxu, Lo 3anuwmnmca nicna i
BUrOTOBJIEHHA: Lie He € HeCMpPaBHICTIO.

Tomy, nepLu HiX roTyBaTH i>Ky, peKOMeHAYEMO MPOrpPiTV MOPOXKHIO yXOBY
waody, Wob ycyHyTn Byab-aKi MOXMBI 3anaxu. 3HIMITb i3 AyX0BOi Wwadun
3aXVICHY KapTOHHY yrakoBKy abo Npo3opy MiiBKy N BUTArHITb 3 Hel Bce
npuvnagas. Harpinte gyxosy wady ao 250 °C npoTArom NprbAN3HO OAHiET
roaviHu. Mpwv ubomy ayxoBa Wwada Mae 6y T NOPOXKHLOLO.

3BEPHITb yBary: PekomeHayeTbCA NPOBITPUTY MPUMILLEHHA MiCA NepLIOro
BMKOPWICTaHHA Npuagy.
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®OYHKUII TA LLOAEHHE BUKOPUCTAHHA

— | CTAHOAPTHUN

[ina npurotysaHHA OyAb-AKOI CTPaBM NMLLE Ha OfHIl MOANLL.

-~ [ MAHIMAHHA TICTA

[na cnpuAHHA edeKTVBHOMY MiAHIMaHHIO conofKoro abo nikaHTHOro
TicTa. [oBepHiTb pyyKy TepMoCTaTa Ha NMo3HauKy, Wob akTMBYBaTH Lito
dyHKLU;t0.
23 | MIPUMYCOBA BEHTUNALIA

ted [InAa nprroTyBaHHA Pi3HUX NPOAYKTIB 3 OAHAKOBOIO TEMMepPaTypoto
NPUroTyBaHHA Ha AeKiNbKOX NONMYKax (MakcMMyM TPpbOX) OgHO4YacHo. Lia
dyHKLUIA Ja€ 3MOry OfjHOYACHO rOTYBaTH Pi3Hi CTPaBM i NPY LibOMY YHUKATU
3MilLlyBaHHA apoMarTiB.

s | MILA

== [lnA BunikaHHA Niyy Ta xniba pi3HMX TMNiB | po3mipiB. Y cepeamHi
npoLecy NpuroTyBaHHA 6axaHo NOMIHATI MiCLIAMU AieKa AN1A BUMIKaHHA.

NMPUMYCOBA BEHTJIALIA ECO

<
e\.c':l . .

lnA npuroTyBaHHA NeyeHi Ta papLUMpOBaHMX LIMATKIB M'Aca Ha
OfHin I'IOJ'IVILli.T)Ky 3axuLLaE BiJ HAAMIPHOrO NepecrxaHHA NepiognyHa nerka
LMPKyNALia NOBITPA.
Mpw BrKkopucTaHHi GyHKLiT ECO iHAMKaTOp 3aNMWaETbCA BUMKHEHUM
MPOTATOM rOTYBaHHS, ajie Oro MOXHA 3HOBY BBIMKHYTU, HATUCHYBLUM KHOMKY

N~

rPUJb

[Ina cMakeHHA cTeliKiB, kebabiB i KOBOACOK, 3aMiKaHHSA OBOYIB i
NPUroTyBaHHSA rPiHOK.

Mig yac cmaxkeHHA M'Aca Ha rpwsi peKoMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATH MifA0H
nA 36MpPaHHA COKY, L0 BUTIKAE NPW FOTYBAHHI: NOCTaBTe NiAA0H Ha Oyab-
AKOMY PiBHi Mif PELLITKO Ta HanuiTe y Hboro 200 Mn NUTHOT BOAN.

7 | TYPBOIPUJ1b

e

*% | [InA cMaskeHHA BENMKIX LUMATKIB M'ACa (HiXXOK, pocT6idis, Kypuar).
PekomeHAyeMO BMKOPUCTOBYBATU NiALOH ANA 30MPaHHA COKY, LLO BUTIKa€E Npu
roTyBaHHi: NOCTaBTe MiaAoH Ha Oyab-KOMyY PiBHI Nif PeLLiTKoo Ta HanuiTe y
Hboro 200 Mn NUTHOI BOAN.

&> | BENIUKI LUIMATKN M'ACA

XL [lnA rotTyBaHHA BeNIMKKMX WMATKIB M'Aca (MoHapg 2,5 Kr). PekomeHayemo
noBepTaT! M'ACO Mif Yac roTyBaHHsA, LWo6 yci 60KM nigcMaxyBanucs
piBHOMipHO. TakoX pekoMeHAYEMO Yac Bifj Yacy NonmBeaTi LUIMATOK M'Aca
COyCOM, 06 BiH He BYB HAATO CYXUM.

|® ABTOMATUYHE BUMIKAHHA XNIBY

Lia dyHKuia aBTOMaTUYHO BUGKPaE ifeanbHy Temnepatypy i

Yac BunikaHHA xni6a. ns JOCArHeHHA HANKPALLYMX Pe3ysbTaTiB yBaXHO
LOTpUMYIATECh peLienTy. YBIMKHITb GYHKLi0, Konv AyxoBa Wwada xonogHa.
Pyuka TepmocTaTa noBUHHa 3anuwuaTca B nonoxeHHi 0 / AUTO, ocKinbku
TemnepaTypa 3aAaETbCA aBTOMATNUHO CaMOto GYHKLEO.

|£ ABTOMATWUYHE BUNIKAHHA OECEPTIB

A Lia dyHKLia aBTOMaTMUHO BUOMPAE ifeanbHy TemnepaTypy i yac
BUMiKaHHSA NMPOTiB. YBIMKHITL GpYHKLit0, KONy AyxoBa Lwada XxonogHa.
Pyuka TepmocTara nosuvHHa 3anvwarumca 8 nosnioxeHHi 0 / AUTO, ockinbku
TemnepaTypa 3aAaETbCA aBTOMATNYHO CaMOt0 GYHKLE.

@ PO3YMHE OYULLEHHA

[lia napw, Wo BMBINbHAETLCA Y LIbOMY CrieLiaribHOMY
HM3bKOTEMNepaTypPHOMY LIMKSTi OUULLEHHS, AO3BOSIAE NErko BUAANATYN OpyA i
3anuwiky ixi. LLlo6 akTByBaTy dyHKLi0 po3ymHOro ounieHHA «<Smart Cleany,
Hanwuinte 100-120 M NATHOT BOAM Ha AHO [y XOBOI Wadu, NOTIM BCTAHOBITb
PYUKy BMOOPY Ta pyuKy TepMOCTaTa Ha 3HauYoK . YBIMKHITb dyHKLjto,
Konu fyxoBa LWwada xonogHa. MonoxkeHHA 3HauKa He BiANoBigae TemnepaTypiy
nyxoBili Wwadi nif Yac LUKy YALLEHHS.

\\\:} MAPA+

OyHKuUia «Mapa+» Aa€ 3MOry JOCATTY BiAMIHHMX pe3ynbTaTiB
3aBAAKMN BUKOPUCTaHHIO Napwu nig Yyac UMKy rotyBaHHsA. Lia dyHkuia
aBTOMaTMYHO MiATPUMYE ifeanbHy TemnepaTypy A/A NPUroTyBaHHA
LUMPOKOrO CNEKTPY CTPaB; YaC NPUrOTYBaHHA OCHOBHYX CTPaB 3a3HayeHo
y BiANOBigHIN TabnuULi NpUroTyBaHHsA. 3aBXAn BMUKanTe GyHKLUilo napy,
Konum gyxoBa wada xonofHa, i nicna gogasaHHA 200 M NUTHOT BOAW Ha JHO
wadwu. LLlob aktusysaTh dyHKLito «[lapa+», NOBEPHITL PyYKy TepmocTaTa B
NOJSIOMXEHHA 3i 3HAUKOM &(

1. BUBIP OYHKLII

LLlo6 Br6paTh GyHKLjto, BCTAHOBITb PYUKYy BUOOPY Ha CMMBOJI, LLO BianoBiaae
6axKaHin GyHKLiT: 3aCBITUTLCA ANCNNEN | NPONYHAE 3BYKOBUIA CUTHAN.

2. AKTUBYBAHHSA OYHKLIi

PYYHUN PEXKUM

[lnA noyaTKy BMKOHaHHA 06paHoi GyHKLIT NOBEPHITL PYUKY TEpMOCTaTa, LWo6
BCTAHOBUTW 6axkaHy Temnepatypy.
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3BepHITb yBary: [ig yac NPUroTyBaHHA MOXHa 3MIHUTI QYHKLI, NOBepTatoUM
DyuyKy 8ubopy, abo Bigperyniosatu Temneparypy, noBepTaloumn pyyKy
mepmocmama. OyHKLiA He 3anyCTUTLCA, AKLLO pydka mepmocmama
3HAXOANUTLCA B MONOMKEHHI 0 AUTO (ABTOMaTUUHMI pexximm). MoxHa
HanalTyBaTV YacC roTyBaHHS, Yac 3aBepLUeHHA roTyBaHHA (Tinbki1 y pasi
BCTAHOBNEHHA YaCy roTyBaHHs) i Tanimep.

NIAHIMAHHA TICTA

LLo6 3anyctuTty dpyHKLUito «Rising» (MigHATTSA), NOBEPHITb PyUKy TepMocTaTa B
nonoeHHsa «Rising» (MigHATTA) (40 °C) Ta BCTAHOBITb PyyKy BUOOPY PyHKLi B
nonoxeHHs «Conventional» (3B14anHnii pexxum);

MocTaBTe cTpaBy B AyxoBy LWady NicnA curHany nporpisaHHA. Hakpuiite
TICTO BOSIOrOt0 TKaHMHOK abo NOCTaBTE MUCKY 3 BOAO Ha AHO Kamepy, o6
CTBOPUTV BOJOre CepefjoBuLLe.

STEAM

[nA 3anycky GpyHKLiT napoBoi 06pobKu
HanunTe 200 M NUTHOT BOAM Ha AHO
nyxoBoi Wwadu. Bubepitb dpyHKLito,
obepTatouy 3a roanHHNKOBOID
CTPINKOIo PYUKy BUOGOPY Ha
BiANOBIAHOMY 3HAUKY | pyuKy
TepMocTaTa B 6yab-AKOMY MONOXKEHHI
B Aiana3oHi Big 160 go 180 °C (sk
NoKa3aHo Ha 3Hauky). OyHKuia
3anycTuTbCsA, i Ha gucrnnei
BiA06pPa3snTbCA MOTOUHMIA Yac.
MNonepepHe NporpiBaHHA He NOTPibHe.
[lnA 3aBepLUeHHA NPUroTyBaHHA
NOBEPHITb PYUKY BUOOPY B MOSIOKEHHSA

.IMig yac npurotyBaHHA 3a
[OMOMOTOI0 Mapu He BiAYNHANTE ABEPLATa I HIKONW He AoNBaliTe BOAY.
3BepHiTb yBary: Wob yCTaHOBUTM NEBHY TPMBAMICTb 3rigHO 3 TabnuLelo
NPUrOTYBaHHA, LOTPUMYNTECH IHCTPYKLIN y po3aini « lporpamyBaHHaA npoLecy
MPUrOTYBAHHA.

3.MOMEPEAHE MPOIPIBAHHA | 3AJIMLLKOBE TEMJ10

Konu nouHeTbea BUKOHAHHA GyHKLIT, 3BYKOBUI CUrHa | 6NMMalounii 3Ha40K
=/}{ Ha pucnneiBKaXKyTb Ha Te, Lo akT1BOBaHO da3y nornepenHboro N
nporpiBaHHA. HanpukiHLi L€l da3n nponyHae 3ByKOBUIA CUHas | 3HAYOK :ﬂ
Ha gucnei NoYHe NOCTIMHO CBITUTUCSA, Lie BKa3yBaTMMe Ha Te, Lo AyXOBa
wada focArna 3afaHoi TemnepaTypu: y LIei MOMEHT NMOKMAAITh XKy BcepeauHy
i nepexofbTe [0 roTyBaHHA.

3BEpHITb yBary: AKLLO MOCTaBUTA XXy B Wady A0 3aKiHUEHHA NOnepeaHbOoro
NPOrpiBaHHA, Lie MOXe NOTIPLLMTM OCTaTOYHMIM pe3y/bTaT roTyBaHHS.

I'IA@'m 3aBepLUEHHA NPUIroTyBaHHA | NPU BifKOUeHi PyHKLiT 3HaUOK

=@ MoXe 3anMwaTnca BUANMUM Ha ANCNIET HaBiTb NiCNA TOro, AK
OXOJNTOLKYBASIbHUI BEHTUNATOP BUMKHYBCA, OO BKa3aTy, WO Y BiadineHHi
3a/MLLAETLCA 3aNULLKOBE Tenso.
3BEPHITb YBary: Yac, NPOTArOM AKOrO 3HAYOK racHe, BapitoETbCA, TOMY LLIO BiH
3aneXunTb Bif pAay GaKkTopIB, Takvx AK TemnepaTypa HaBKOMMLLHbOTO
cepenoBuLLA | PyHKLiA, L0 BUKOPUCTOBYETHCA. Y Oyab-AKOMY BUMALKY BUPIO
BBA)KAETbCA BUMKHEHVIM, KON MNOKaXKUVK Ha PyyLi BUOOPY QyHKLT
3HaXOOUTBCA B MONOMKEHHI « 0 ».
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4.TIPOrPAMYBAHHA TOTYBAHHA

lNepepn NoyaTKOM NPOrpamyBaHHs roTyBaHHA MNOTPIOHO BMOpaTH dyHKLtO.

TPUBANICTb

HaTucHiTb i yTprmyiTe KHOMKY , TOKM Ha AnChNel He MoYHe 6nnmaTi
3HAYOK @ i «00:00».

Nulninint
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3a 4onomMorat KHoMKK <+ a6o — BCTaHOBITh GaxaHWii yac roTyBaHHsA, NOTIM
HaTUCHITb s ONA NiaTBepKEHHSA. AKTUBYTe QYHKLil0, BCTAHOBMBLUN
PYUKy TepMocTaTa Ha 6axkaHy TemnepaTypy: NposyHaE 3BYKOBUIA CUrHan i Ha
avcnnei 3'ABMTbCA NOBIAOMIIEHHSA NPO Te, Lo NPUroTyBaHHA IKi 3aBepLUEeHO.
3BepHiTh yBary: LLlob ckacyBaT BCTAHOBMEHMIA Yac roTyBaHHs, HaTUCKanTe
KHOMKY , NOKM Ha aucnnel He noure 6numviaTi 3Hauok (B, norim 3a
[IONOMOTY KHOMKM == CKMHbBTE Yac roTyBaHHA Ha 3HaudeHHs «00:00». Lien yac
rOTYBaHHA BK/IOYa€E dasy NonepeaHbOoro HarpisaHH.

MPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA /
3ATPUMKU 3ANYCKY

Micna Toro AK 3agaHo Yac NPUroTyBaHHS, 3anyck GyHKLIT MOXKHa BiiKnacT
3anporpamyBaBLUM Yac 3aBepLUeHHA 1T BUKOHaHHA: HaTuckante KHoMKy

, MOKW Ha ancrnel He noyHe 6aMmaTt 3HaYoK /% i 3HaUeHHA NOTOYHOrOo Yacy

3anycKy.
N i} ?
ML
[ |
v 2

3a onomoroio <+ a6o — BCTaHOBITL 6aXkaHWI YaC NPUFOTYBaHHA Ta
HATUCHITb @ ONA NigTBEPAYKEHHS.

AKTVBYIATE GYHKLIit0, MOBEPHYBLUN PYUKY TEPMOCTaTa Ha MOTPIOHY
TemnepaTypy: QyHKLIiA 3aN1LWaETbCA Ha nay3i, TOKM BOHa He 3amnyCcTUTbCA
aBTOMaTMYHO B Yac, BYpaxyBaHWUIA Ha OCHOBI BUOPAHOro Yacy 3aKiHUeHHsA
NPUroTyBaHHA.

3BepHiTb yBary: [1nA ckacyBaHHA LbOro HaNalLTyBaHHA BUMKHITL JyxoBy Lady,
MOBEPHYBLUW PyUKy B1OOPY B nonoxeHHs 0 / AUTO.

DyHKLiA 3aTPVMKM 3anycKy HefoCTyrnHa Ana GyHKUIN «[punb» | <Typ6orpunbs.

3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA

MponyHae 3ByKoBUIA cUrHan i Ha gucnei 3'ABUTbCA NOBIJOMIIEHHA NPO Te, Lo
BUKOHaHHA GYyHKLIT 3aBepLueHO. [ToBePHITb pyuKy B16OPY, o6 06paTh iHLLYy
dbyHKuito, a60 y nonoxerHs 0 / AUTO, o6 BUMKHY TV Sy xoBy Lwady.

3BEPHITb yBary: AKLLO TaMep YBIMKHEHO, Ha Avchnel nonepemiHHO
3aBnaTMmeTbes Hanvc END (KiHelb) | uac, Wo 3anmiwmnecs.

5. HAJIALUTYBAHHA TAVUMEPA

Lis onuin He nepepuBac Ta He Nporpamye GpyHKLii FoTyBaHHS, ane A03BONAE
BUKOPUCTOBYBATU ANCNAEN 1A BiRoOpaxeHHA Talimepa nif Yac BUKOHaHHA
byHKUiT abo Konu fyxoBy Wwady BUMKHEHO.

HaTucHiThj yTprMmynTe KHONKY MOKM Ha Aucnnei He NoYHe 6nmaTy

3HAUYOK i «<00:00».

3a ponomoroio kHorku +a6o — BCTaHOBITH GaxaHMii Yac i HATUCHITL
AnA nigTeepaxeHHsA. lNicna Toro AK Tanmep 3aBepLUNTb 3BOPOTHUI Bignik
06paHoro Yacy, NponyHae 3ByKOBUM CUrHast.

MPVMITKM: LLOD BUMKHYTV TaliMep, HaTUCKaTe KHOMKY , noku 3rauok O
He NoyYHe BnMMaTy, MOTIM 33 JONOMOTOK KHOMKM == CKMHBTE Yac [0 3HaueHHA
«00:00».

TABNINLUA NMPUTOTYBAHHA
MNONEPEOQHE ° TPUBANICTb
PELLENT OYHKLIA MPOrPIBAHHS TEMMEPATYPA (°Q) (XB) PIBEHb I MPUNAAAOA
=] Tak 170 30-50 e
Muporu 3 apiXaxoBoro TicTa Tak 160 30-50 _\%_’_
- 4 1
Tak 160 40 - 60 JUNLATE LI
=] Tak 160 25-35 3
Meunso/TapTaneTku Tak 160 25-35 3
Tak 150 35-45 4 2
=] Tak 190 - 250 15 - 50 1/2
Miya / dokaua 4 2
<> Tak 190 - 250 20-50 —1r
JlazaHbA/3anikaHKM 3 MakapoHamu/ 2
KaHeoHi/BigKpUTI Nnporu = Tax 190 -200 45-65 | E—
ArnATMHa/TenaTMHa/AnoBNYMHA/ 3
it =] Tak 190 - 200 80-110 : :
KypATuHa / Kponuk / Kauka 1 Kr E Tak 200 - 230 50-100 \ 2 j
MigcmaxeHunn xnié @ 5' 250 2-6 _\_”5“.’_
CmarkeHa KapTonnsa Tak 200-210 35-55%* 3
: Dopma ana BUMiKaHHA Aeko pna BM”éKaHHﬂ / noToK MipaoH/
NPUNALAA N ~ Pewitka abflr abo popma ans Toprie | —J dopma nﬂaBV(I)I'IiKaHHH Ha ~ r [eko ana
: Ha pewiTui : P p'peUJiTLl,i BUMIKaHHA

** [NepeBepHiTb CTpaBy Yepe3 [1Bi TPETVHW Yacy NPUroTyBaHHA (Y pasi
notpeobw).

PiBeHb BKa3zaHO Ha CTiHLi pobouyoi Kamepu.

BinobparkaeTbca nepiop uacy 6e3 dasn nonepeaHsOro NporpiBaHHaA:
PEeKOMEHAYEMO KNACTH XKy 10 AYXOBOI Ladu i BCTAHOBIMIOBATYM Yac roTyBaHHSA
TiNbKW NicnA JOCArHeHHA NOTPIOHOT TemnepaTypw.
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TABJINLUA NMPUTOTYBAHHA 3 OYHKUIAMU «MAPA+»

MPOAYKT PELLENT KINbKICTb YAC (xB.) nPUNIALLA PIBEHb BOJOA
Bynouku 80-100Tr 30-45 | I
GHD) Xni6 ona ceHpiviB B opmi 300-500r 40 -60 —J
XJIb Xni6 500r-2kr 50-100 7
Baretu 200-300r 30-45 _f
MNeyensa 1Kr 60-110 —J
< Pe6epus 5007 - 1,5 Kr 50-75 —
M’SCO Kypka 1-1,5 kr 55-80 —J
Kypka/iHanyka 3kr 100-140 | S
Bupizka 0,5-2 cm 15-25 —J
é)’){( Bupiska 2-4cm 20-35 _J 2 o’\%

PUBA Lina pnba 300-600 1 20-30 —J

Llina pn6a 600-1200 25-45 [ 200 mn
KapTtonns, 3BapeHa Ha napi 0,5-1,5 kr 45-60 —J
Cg\“’- MaplumpoBaHi nepui 1-2 kr 35-55 | I
OBOUI Bpokoni Ha napi 0,3-1 Kr 30-50 7
LlykiHi Ha napi 0,5-1,5 kr 30-50 | S
Meumnso nigaoH 25-35 7
= Kekc 30-60 25-45 [
BUMIYKA  bicksiTHMI TOpT 500-700r 30-50 AF=n
MicoyHni nupir dopma 35-55 AF=r

3anyckaiite pexxmm «[TAPA+», ninLe Konw fyxoBa Wada oxonoHyna. Bigkputta
[BEPLAT | AONVBaHHA BOAV Mif YaC rOTYBAHHA MOXe MaTW HeraTuBHW BIINB
Ha OCTATOUHWI Pe3ysbTaT MPUrOTYBaHHA.
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NMOLWYK TA YCYHEHHA HECITPABHOCTEN

Mpo6nema

Mo>xnuBa npnynHa

PiweHHA

JyxoBa Wwada He npaLjoe.

Ha gucnnei Binobpaxaetbca

nitepa F i uncno um iHwa nitepa
nicna Hei.

Ha gucnnei BinobpakaeTbcsa
nosifgomneHHs «Hot» (Tapauni)

Ta o6paHa dyHKLUiA He
3anyCKaEeTbCA.

Ha gucnnei Binobpakaetbca

HEUITKUI TEKCT, 3Ja€TbCA,
Aucnnen 3anamascs.

¢ BigKntoUeHHs XMBNEHHS.
. Bin'epHaHHA Bif
i enleKTpomepexi.

: HecnpasHicTtb gyxoBoi wadwu.

. 3aBuMcOKa TemnepaTypa.

- BcTaHOBITb iHLY MOBY.

. MepesipTe, UM € Hanpyra B eNEKTPOMEPEXKI, @ TAKOX UM
¢ nigKMoYeHo gyxoBy wady 40 eneKkTpoMepexi.
¢ BUMKHITb JyxoBy Wwady i 3HOBY YBIMKHITb Ti, 06

3BepHiITbCA A0 HANONUIKYOTO LIeHTPY MiCNANPOAaXKHOro
. 0b6cnyroByBaHHA KNiEHTIB | NoBigomTe iM Uncno, ake

3anuwTe gyxoBy Wady OXONOHYTU, NiCNA YOro akTUBYNTE
- GyHKUito. O6epiThb iHWY GyHKUitO.

: 3BepHITbCA L0 HANBMXKYOTO LIeHTPa MicNANPOAaXKHOTo
. 06CNyroByBaHHA KIIEHTIB.

W 3aBaHTaxKTe NoBHUI «[JOBIAHMK i3 BUKOPUCTaHHA» 3 BeO-canTy docs.whirlpool.eu ans oTprmaHHa noaaTkoBol
iHpopmaLii Npo BaL BUPIO

BT

3 npaBunamu, CTaHAapTHOIO AOKYMEeHTaLli€lo Ta foAaTKOBOIO iHpopmaLielo Npo BUPi6 MoxKHa
03HallOMUTUCA 3a afpPecolo:

BipsinanTte Haw Beb-canT docs.whirlpool.eu
Bukopucrante QR-kog

. A60 3BepHITbCA A0 HALLOT LIeHTPY NicnAnpoAa)kHOro 06¢cnyroByBaHHA KNi€HTIB (Homep TenedoHy
B 3a3HayeHo y rapaHTinHOMY TanoHi). 3BepTalounchb JO LeHTPY NicnAnpoAa)KHOro 06cnyroByBaHHs,
noBigoMTe KoAW, 3a3HayeHi Ha TabnunyLi 3 NaCNoOPTHUMY AaHUMK BUPOOGY.
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